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Vybérovému V. slovackému kostu slivovice
2023 piedchazel opakovany terénni vyzkum
jednotlivych obecnich a oblastnich kostt sli-
vovic jihovychodni Moravy na tzemi celého
Slovacka. Mapovana oblast kazdoro¢né zahr-
nuje kosty od severnich hranic regionu Uher-
skohradistska, luhacovického Zéilesi, kde se
stfetava s jiznim Vala$skem, pfes Uherskob-
rodsko, Bojkovicko, moravské Kopanice, Hor-
nacko, Straznicko, severni a jizni Kyjovsko
az po Podluzi. Na vymezeném uzemi se do
roku 2020 poradalo okolo padesati kostii. Po
dvouleté covidové odmlce se v roce 2022 opét
pomalu, ale jisté¢ rozbéhl maraton oblastnich
a obecnich kostt slivovic, na ktery jsme tak ne-
dockavé museli ¢ekat. Ty dva roky nuceného
¢ekani dikladné provétraly sklepy a komory
s uloZenymi demiZzony a lahvemi se slivovici,
které v ramci anticovidové dezinfekce notné
ubylo, ¢i byla vypita do posledni kapky. Sa-
mozrejmosti v8ak bylo nutné ponechat si néco
do zasoby na kost, aby se dalo porovnat, kdo
ma lepsi vzorek. Jsem moc rad, Ze se nasli prv-
ni odvazlivci a znovu realizovali kosty. Prvni
vlastovkou v roce 2022 byl kost na Salasi, kde
se seslo 113 vzork®i modrého ovoce. Nasledo-
valy je kosty ve Zlechové a v Zasové. V bfeznu
se konaly kosty palenek v Drslavicich, Velké
nad Velickou, Jalubi, Bystrici pod Hostynem,
Podoli, Nivnici, Blatnici pod Svatym Anto-
ninkem. V dubnu se kostovalo naplno v Tra-
plicich, Pozlovicich, Bojkovicich, Ostrozské
Lhoté, Miloticich, v Derfli (Uherské Hradis-
té — Sady), Jankovicich, Radéjové, Sumicich,
Nedakonicich, Bilovicich-Véelarech a v Dolni
Lhoté. V kvétnu sezédnu kostt uzavieli v Louce
a Ostrozské Nové Vsi.

Pro leto$ni vybérovy Slovacky kos$t jsme
se zaméfili hlavné na jednotlivé kosty, které
probihaly v prvni poloviné roku 2023. V lednu
zacCala sezbéna kosStem v Bilovicich-V¢elarech,
Nedakonicich (celkem 348 palenek, z toho 205
modré ovoce) a pokracovala v Mikulcicich.
Zde se podarilo dat dohromady celkem 1264
vzorkid palenek, z nichz bylo 350 z modrého
ovoce. V unoru prob¢hl uz 25. jubilejni své-
pomocny Akademicky kost na Univerzité To-
mase Bati ve Zliné¢ na Fakulté technologické,
koStovalo se na Saladi, v Kuzelové, Lednici,
Sudoméricich, Ujezdci u Osvétiman, Kuno-
vicich, Polesovicich a Korycanech. V bfeznu
pokracoval maraton degustaci v Bfezolupech,
Starém M¢ésté, Bojkovicich, Podoli, ve Svato-
bofticich-Mistfiné, kde se podafilo organizato-
rim dat dohromady celkem 1779 vzorkid ovoc-
nych palenek a lahodnych likérd. Zajimavosti
tohoto kostu je, ze patfi kazdoro¢né poctem
vzorkl k nejvétsim v republice, navic se mize
py$nit titulem mezinarodni. Raritou leto$niho
ro¢niku byla moznost okoStovat nejstarsi vzo-
rek slivovice z roku 1949. Degustovalo se také
v Dubnanech (celkem 841 vzork, z toho 262
modré ovoce), Uherském Brodé — Havficich,
Drslavicich, Stfibrnicich, Velké nad Velickou,
Pozlovicich, Jalubi, Traplicich, Nivnici, Buch-
lovicich, Halenkovicich, Jankovicich a v Kel-
¢anech u Kyjova. V dubnu kos$tovani vrcholi-
lo v Radéjove, Uherském Hradisti — Sadech,
Sumicich, Hluku, Ostrozské Lhoté, Tvarozné
Lhoté, Louce, Vlachovicich-Kfekové, v Bélové
nedaleko Otrokovic a Ostrozské Nové Vsi.

Samotného mé mrzi, ze v osvédéenych lo-
kalitach, kterymi jsou Bukovany, Banov, Hor-
ni Némci, Kostelany nad Moravou, Kostelec
u Kyjova, Kelniky, se kosty nekonaly. Navic
netiroda modrého ovoce v poslednich letech se
negativné podepsala na mnozstvi dodavanych
vzorku a kostti samotnych, ale také na provozu
mnohych palenic. Pevné véfim, ze v nésleduji-
cim roce bude iroda mnohem bohatsi a situace
se zlepsi. Tento bohaty vycet lokalit zarucuje
nejvyssi moznou kvalitu vzorkd, které budete
moci ochutnat na V. slovackém kosté slivovice
v Uherském Hradisti.

ZDARMA

POZVANKA

IVO FROLEC

GALERII SLOVACKEHO MUZEA

PROVONI SLIVOVICE

Slovacko je narodopisna oblast bohaté na proje-
vy specifické lidové kultury. Jeji soucasti je rov-
néz vyroba ovocnych destilati, jimz kraluje sli-
vovice. Vysoce kvalitni ndpoj s nezaménitelnym
aroma a chuti. Na rozdil od vétSiny priimyslové
produkce zde nejde o prostou vyrobu a konzu-
maci alkoholu. U podomackého a péstitelského
palenti slivovice sehrava dutlezitou roli snaha o
jeji co nejvétsi kvalitu, opfenou o postupy a
receptury, které se mnohdy dédi z generace na
generaci. A rovnéz jista soutézivost, kdo vyrobi
nejkvalitnéjsi, nejchutnéjsi a nejvonavéjsi de-
stilat. Proto se kazdoro¢né kona na Slovacku
velké mnozstvi mistnich soutéznich kostt sli-
vovice, na nichz vitézi ty nejlepsi. V roce 2010
pri prilezitosti slavnostniho otevieni Muzea
lidovych palenic ve VI¢nové vznikla myslenka
usporadat Slovacky kost slivovice, na némz by
bylo mozno ochutnat a hodnotit vitézné vzorky
mistnich kos$td a vygenerovat tak nejlepsi slivo-
vici celé narodopisné oblasti Slovacko. Tedy ja-
kysi ,superkost®. Stalo se tak jiz v nasledujicim
roce 2011 ve VI¢nové. Poradatelem akce se sta-
la Spolec¢nost pratel slivovice Ceské republiky
a Slovacké muzeum v Uherském Hradisti. Dalsi
ro¢niky se uskutec¢nily jiz v Uherském Hradisti
v dtistojném prostfedi barokni budovy Reduty.

Kvili koronavirové situaci a jejim dlouho-
dobym negativnim dopadim se akce nékolik
let nekonala. Jsme proto velmi radi, ze miize-
me v leto$nim roce vSechny milovniky a znalce
slivovice pozvat na V. slovacky kost slivovice
2023, ktery se uskute¢ni dne 25. 11. 2023 po-
prvé v krasném historickém prostfedi Galerie
Slovackého muzea, Otakarova 103, Uherské
Hradisté. Dojde tak k jedine¢nému snoubeni
vytvarného uméni s umem destila¢nim. Akce
bude slavnostné zahajena v 15 hodin feditelem
Slovackého muzea PhDr. Ivo Frolcem a novym
prezidentem Spolecnosti pratel slivovice Ces-
ké republiky Mgr. Janem Kacerem. Lahodné
vzorky budeme moci ochutnavat az do vecer-
nich hodin za doprovodu cimbalové muziky
Ohnica. K dispozici bude rovnéz obderstveni.
Kazdy ucastnik obdrzi ke vstupence katalog
vzorkd, aktudlni vytisk Lihovych novin, degus-
tacni sklenicku, samolepky ko$tu a Spole¢nosti
pratel slivovice. Vrcholem odpoledne se stane
vyhlaseni sampiona Slovacka 2023. Tésime se
na vasi navstévu!

Slovackeé
muzeum
v Uherském
Hradisti

Spolecnost

IDEOPOZVANKA
rijdte koStovat!
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Ceské republiky

25.11.2023

UHERSKE HRADISTE

GALERIE SLOVACKEHO
MUZEA

15-22 hod.

' 4

. V.SLOVACKY 7

# KOST SLIVOVICE

N, ViCENA WWW.SLOVACKEMUZEUM.CZ

POMAHAT A PALIT pA

3o

Galerie = "
Slovackého muzea

v Uherském Hradisti
Otakarova 103

www.slovackemuzeum.cz

A

—

VSTUPNE
200 K¢

STRANA 1




UPOZORNENI

Davka slivovice je urcena pro
jednoho Moravéaka, nebo &tyfi Prazaky.

Je to ek aj zérovefi prevenca proti:

sracce,
bfuchabolu,
nafukaném v &uni,
depresam,
abstakom
a
ostatnim hajzlom, co sa vas
pokusaju zlomit.

Esté jedna poznamka:
davejte si majzla na to, Ze slivovica
obsahuje vodu.

Toz uzivajte tato dobrotu s rozumem!
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ZAHADY A TAJEMST

JIRT JILIK

Zahady kolem vina a vinohradii:

LLiza utonula ve viné

Ke Slovacku nepatfi jen ovocna palenka,
ale historicky je spjato i s vinnou révou.
Blatnické vinohrady maji davnovékou
tradici. Prvni pisemnad zminka o zdej$im
vinafstvi je Gdajné jiz z 11. stoleti, a to v
zakladaci listiné Svatovaclavské kapituly
z roku 1046. Podle dochovanych zaznamu
se vino z Blatnice dovazelo do Prahy i Vid-
né jiz koncem 13. a pocatkem 14. stoleti.
Kdysi ovSem zdejsi vinohrady nepatiily jen
Blatni¢antim, jejich znaénou ¢ast vlastnili
méstané a knézska hierarchie z Kromérize,
Uherského Brodu, Uherského Hradisté,
Olomouce, Ostrohu a jinych mést, vinice
zde mély i vrchnosti a cirkevni instituce.
Pred tficetiletou valkou méla Blatnice 120
hektart vinic a v soucasnosti je se svymi 266
hektary jedenactou nejvetsi vinafskou obci
v Ceské republice. A kdyz uz toto vsechno
vime, nechame se pozvat na poharek zdejsi-
ho vina do bdy Stankova rodinného vinai-
stvi. Pro¢ pravé tam?

Nejen proto, ze maji dobré vino, ostatné
kvalitou se pysni kazdé blatnické vinarfstvi,
ale proto, ze pravé tady si mizeme vypo-
slechnout mysteriézni, skoro hororovy pii-
béh o divce, kterd utonula ve viné v budé,
ktera podnes nese jeji jméno — Lizina. Ta
pry slouzila za pribytek Lize, divce velmi
krasné, ale ponékud marnivé. Dennodenné
si zalibné Cesala své dlouhé havrani vlasy
a shlizela se pfi tom v kadi, ktera byla az
po okraj plna vina. Jednou se v§ak nahnula
az piili§, uklouzla a — Zblunk! Po milé Lize
nebylo ani pamatky.

Od té chvile se zacal v noci v téch mis-
tech objevovat duch Lizy a staveni se zacalo
tikat Lizina biida. Mistni se sem bali chodit
a zacali se Liziné budé vyhybat. O ptilnoci
by pres Nové hory, kde Lizina bida podnes
stoji, zadny nesel za nic na svété. Samozfej-
mé, nckteri lidé, jak mladi Sohaji, tak nékte-
I{ stryci rozkurdzeni vinem, zapomnéli na
opatrnost a se zjevenim se setkali. Pak to
vypravovali svym sousedtim a prateliim a ti
zas svym. Liza se stala pfi posezeni u vina
oblibenym tématem téch, ktefi se sice boji,
ale boji se vlastné radi, cehoz dtikazem jsou
nescetni priznivci kniznich i filmovych ho-
rord.

V Blatnici znaji nékolik piibéhti o du-

chu Lizy, ktery pry nakonec nebyl zly, spis
jen Skodoliby. Nésledujici je zapsan v na-
fe¢i, v jakém se v Blatnici kdysi mluvilo.
& Luky se vracaji od muziky dvd mladi mu-
zikanti. SU v rdéi a ani si nevSimni, Ze Lizina
bida je u huby. Findy by sa ji vyhnili na sto
hond jak Cert kitZu, ale dnes sa trochu pFipo-
troSili a majii kurdZ. UZ sii u bidy — a Liza stoji
ve vidanku. Pravda, trochu v nich hrklo, ale
utékat jim ani nenapadlo. Ostatné Liza se sméje
a nevyleje si na nich svoju zlost, nemosiji sa ji
tedy bat.
5 LA, blamicti muzikanti! A to né zahrajte.
Sak s prazdni neodejdete.* A hup na ofech a
sedla si na haluz a pocivala, spokdjené kyvala
hlavi. Hra sa ji naramné libila — Sak takovych
Sikovnych muzikanti jak v Blatnici néni na ce-
léj Moravé. A muzikanti hrdli a hrali, svaté-ne-
svaté, aZ sa rozednivalo. A kdyZ odchdzali, méli
kapse piné dukdtii. Byli jak na tini a ani sa ne-
mohli dockat, co si u Lize vyhrdli. Ale pfedstav-
me si, jak lutovali, dyZ dojda dém chtéli pocitat
a v kapsdach nasli misto dukati orech.“

Ke starym lidem byla Liza ohleduplna
a Casto jim pomohla, kdyz vezli na trakafi
ovoce nebo brambory. A nejednoho unave-
ného chodce pry svezla na svém bélousi, na
némz se v pravé poledne rada projizdéla po
blatnickych lukach.

Soucasti interiéru lisovny ve Stankové
btudé jsou dva obrazy tésné vedle vstupu do
vlastniho sklepa. Na prvnim je vyobrazena
divka Liza s dlouhym copem sklan¢jici se
nad kadi, na druhém vinohradnick4 buda
v houstnoucim $eru pod korunou obrovi-
tého ofechu. Oba obrazy piekryté okrovou
mlhou vyvolavaji pocit snového svéta, od-
déleného magickou zaclonou od naseho,
realného. Az pfi soustfedéném pohledu
na strom se pomyslnd ziclona rozevie a z
kmene vystupuji kontury takika nehmotné
divci postavy — ducha nebohé Lizy.

Cestu k Liziné badé uz zna malokdo.
Lezi stranou rady blatnickych bud, kde
si davaji dostavenicko milovnici vina, od
silnice do Louky sama neviditelna, zakry-
ta keti zelené. Zda tam jes$té dnes strasi
jeji duch, nevime. A mohutny ofech, je-
hoz koruna pftikryva stfechu zelenou po-
duskou, nam to neprozradi.

Blatnické budy

N\..ﬁ“; s

Jotografie poskytnuty Fifim Filikem




V KRAJI SESBIRANE

JAROSLAYV HRABEC

!

V roce 1980 jsem jiz néjakou dobu pracoval na
spravé chranéné krajinné oblasti Bilé Karpaty,
jak se obecné zkracuje, na CHKO. Po hektickém
prvnim ptlroce, kdy se pripravovalo a na Velké
Javotiné v kvétnu uskuteénilo slavnostni vyhla-
$eni samotné CHKO na moravské strané Bilych
Karpat, slovenska byla vyhlasena o rok dfiv, jsem
se jiz vénoval bézné Cinnosti. Objizdél jsem na-
rodni vybory, JZD, statni statky, navazoval kon-
takty a délal ochrandiskou osvétu. A hlavné se
seznamoval s vlastnimi Bilymi Karpatami v teré-
nu. Cilem bylo prochodit iizemi, zjistit na vlastni
oc¢i, co se kde déje, a také zjistit, jak se kde obhos-
podarovaly pozemky v minulosti, nez se do toho
pustily socialistické podniky. Doplinkem bylo
mapovani vzacnych druht rostlin a Zivocichi.
Pri této cinnosti bylo samozrejmosti setkani s ra-
dou mistnich obyvatel. Zejména na Kopanicich
byla velmi podnétna. Mistni byli vdé¢ni za kazdé
setkani s neznamym pocestnym a radi si povykla-
dali. Pokud se k nim piislusny choval vstficné,
oplaceli stejnou mérou a vétsinou se clovéku ote-
vieli a povédéli, co mohli.

Pocatkem Cervence jsem jel do terénu v oko-
li Lopeniku a Mikul¢ina vrchu. Na Lopenické
sedlo a na Bosacky, navazujici ddoli oteviené na
slovenskou stranu k obci Nova Bosaca. Jezdil
jsem vefejnou dopravou. Z mého bydlisté Uher-

Z LIDOVYCH ZPEVNIKU

ského Hradisté vlakem do Uherského Brodu
a odtud autobusem do vychoziho bodu plano-
vané oblasti. Bylo slune¢no, a tak jsem se tésil
na pfijemny pracovni den a doufal i v pékné
nalezy zajimavych zastupct karpatské kvéteny.
Dopoledne probéhlo pokojné, prosel jsem tze-
mi z Lopeniku k sedlu. Kousek pod nim jsem se
u studanky obcerstvil a néco malo poobédval.
Spokojené jsem se vydal na druhou puli cesty.
M¢l jsem v tmyslu projit Bosackama a vyjit na
toénu Pod Hriboviou, kde jsem chtél stihnout
posledni autobus do Brodu. Cesta vedla po stra-
ni, pozoroval jsem krajinu a porosty, tu a tam
se zastavil, abych prozkoumal zajimavéjsi nalez.
Po néjaké dobé jsem si v§iml, ze z jedné z chalup
v udoli na protéj§i strané mne pozoruje néjaky
mistni obyvatel. Byl to star$i muz. Najednou se
vydal mym smérem. Ja pokracoval v cesté, ale
podle toho, jak se doty¢ny snazil korigovat sviij
smér, jsem si uvédomil, ze se snazi mne pfede-
jit a kontaktovat. Jelikoz jsem byl rychlejsi nez
on, ztézka by se mu to asi podarilo, proto jsem
zpomalil a nakonec se i zastavil a sedl si na mez
u cesty. Doty¢ny kdyz zjistil, Ze sedim a ¢ekam,
spokojené zpomalil a pomalu se blizil ke mné.
Pozdravili jsme se, on si sedl vedle mne a za-
cal se vyptavat. Kdo su, odkud su, pro¢ tam su.
Kdyz jsem mu sdélil, ze su z Hradisté, rozzarily

(Z

se mu oci a vazné prohlasil, ze v Hradisti také
uz byl. Zeptal jsem se, jestli byl néco nakupo-
vat a jak se mu Hradisté libilo. Zvaznél a sdélil,
Ze mésto viibec nevidél. Byl jenom v nemocnici
na vy$etfeni plic. Dovezli ho tam i zpatky sanit-
kou. Dodal, ze dvakrat byl ale v Brodé¢, a to je
pékné mésto. Hovor nahle stocil na jiné téma.
Celou dobu se totiz dival na své boty. Byly to
typické pracovni kotnikové ,papundeklade”
z nekvalitni kozenky s gumovou podrazkou.
»Dostal jsem je loni na podzim a uz sa rozpa-
daja,“ poznamenal. ,Ty predtim sem mal dvacet
rokii, byly kozené, snat e$té od Bati.“ Rekl jsem
mu, ze ted uz to neni, co byvalo, s ¢imz sou-
hlasil. Najednou prohlasil: ,A, co tak sedzime,
podte ku mné, dame po Stamprliku.“ Mél jsem
jesté dost casu, tak jsem neodmitl. Alespon se
podivam, jak to vypada v jeho chalupé, v ¢em
vlastné zije. Sesli jsme k protéjsi strani, a proto-
ze bylo pékné, posadili jsme se na lavicku pod
lipu nedaleko chalupy, kde byl z desky vytvo-
fen i provizorni stolik. Pan zasel do domku a
ptinesl sodovcak palené. Na stolik polozil dvé
silnosténné §tamprle se znackou 3/8, kbénického
tvaru. Pfipominaly miniaturni nddobu na moc¢
z ordinace. Nalil a dali jsme se opét do hovoru.
Tentokrat jsem prevzal iniciativu ja a zacal se
vyptavat. Zajimalo mne, jak tam hospodaii a jak
se tam hospodafilo dfive. Ochotné vypravél a
vzpominal. A nezapomn¢l dolévat. Zacal vzpo-
minat, jak bylo za Némci. ,Nebolo zle, aj kino
nam premitali, hore v hospode na Zidovni.*

BOSACEK)

Kdyz jsem se zeptal, co jim promitali, dozvé-
dél jsem se, ze samoziejmé tydeniky s tspéchy
jejich vojsk. ,Ale méli jsme kino, to tu doteraz
neni.“ Cas ubihal a najednou se objevil mlad-
§1 muz, asi Ctyficatnik. ,To je maj syn. Daj si
s nami.“ Dolil, a protoZe byl sodov¢ak prazdny,
poslal syna, at doplni a pfinese dalsi. Syn se za
chvili vratil se sdélenim: ,Tato dosla, uz néni.”
Na to otec odvétil: ,Toz napal, pdn pocka.“ Sdé-
lil jsem, ze bohuzel nepockam, Ze musim chytit
autobus a vratit se domt. Ani moc nenaléhal,
rozlou¢ili jsme se s tim, Ze se musim urcité zas
nékdy stavit na §tamprlik. Odchézel jsem vsak s
neobjasnénou otazkou. Toz napal, ted na zacat-
ku cervence? Z ¢eho? Odpovéd jsem se mél vSak
dozvédét zanedlouho.

Asi za ¢trnact dnd jsem mél domluvenou
prednasku o CHKO s néslednou exkurzi pro ta-
bor déti Jednoty na rekrea¢nim objektu pod Mi-
kul¢inym vrchem. Za véalky kasaren wehrmach-
tu, ktery hlidal hranici se Slovenskym Statem.
Prednéasku jsem mél navecer a druhy den méla
byt exkurze do terénu. Bylo mi nabidnuto, Ze
muizu prespat ve volném pokoji, a tak jsem Sel s
ucastniky i na vecefi do restaurace na Mikul¢iné
vrchu. Déti s vedoucimi po vecefi odesli zpét do
chaty Jednoty, ja jesté ztstal s mistnimi a pozo-
roval, jak hraji karty. A poslouchal, co si povida-
ji. Jak 8la karta a feé, z ni¢eho nic jeden povida:
»Jozo, pocul si, cuker zdraziju.“ ,ToZ to uz ani
ten cukrak nenapalime?* odvétil dotdzany. Aha,
blesklo mné hlavou, tak to je to: ,Toz napal.“

Venkouska usedlost z Vyskovce, wwa&pamatk‘évykatalo_g; Ez

MILOSLAV HRDY

Z mych sbéru aneb ge Stamprla az do hrobu

V minulosti davnéjsi i nedavné jsem (predevsim
v zimnich mésicich) ve stopach starych sbérate-
1 (az mé dokonce zdravili néktefi: ,Nazdar, Su-
sile!”) chodil s magnetofonem ,,po stafeécich” a
zapisoval jsem pisnicky, tance i vypravéni. Mé
pozornosti neusly obce jako Husténovice, kde
jsme bydleli, ale také Kudlovice, kde jsme vedli
soubor Lucku, ale zabrousil jsem i do Jankovic
(za milym ¢lovékem, kronikafem panem Jose-
fem Zupkou) a Traplic, do Jalubi mé pak zaliba
pfivedla k manzeltim Fajkusovym, také na faru.
Na druhé strané jsem mél prilezitost navstivit
radu obc¢anti ve Vazanech a v blizkém Ortecho-
vé. Pro¢ to vSechno fikam? Protoze, kdyz jsme
svého casu hledali pisné, které byly prokazatel-
né zapsany v Buchlovicich, nebylo jich mnoho.
Presto si myslim, ze i v mladsi vrstvé obyva-
telstva musi jesté néjaka povédomost byt a ze
nemusi jit o stoleté kmety. Chtél bych se timto
pokusit ,,0 nemozné”. Zda je mozno najit jesté v
nasi obci alespon zlomky pisni, které se v Buch-
lovicich pfti raznych pfilezitostech zpivaly. Ur-
¢ité existuje fada (byt drobnych) vypravéni o
obcanech i figurkach buchlovskych. A zde je
na mist¢ prosba, pokud o nékom takovém vite,
dejte zpravu, mozna najdete i staré zapisky:
date-li je k dispozici, budeme vsichni bohatsi o
kus nasi historie.

ZN7

Dnes prinasim text jedné z pisni, kterou v roce
1967 zpival Jan Stana z Orfechova, osmdesatilety,
je tak trochu faSankové uz zabarvena, ale necht:

Spadl sem nescasné ze sklepa na houru,
cosi né tejkalo, Ze tady nebudu.

A dyZ mé rodina obstoupla dokola,
doktor se vyjddril, Ze sem uZ mrtvola.

Co se mnou délali — téZko se vypout,
md stard kficela: ,Dobre tak lumpovi!”
Svagrovd plakala, bratr se temu smdl,
ayz né nds domdci do truhly zatloukal.

S kameném ze srdce spadl né velky strach,
hospodsky hned smazal stary dluh na futrdch.
Do truhly né dali bez ndiku, bez kiiku,

palce mam pribité, nos plny hiebiki.

Vsecko to krdcelo v smutecnim zdvoji,
kaZdej mé vinsoval, abych spal v pokoji.
Stard Sla na Spacir, céra zas tancovat,
Ze nechcou s oralou vicekrdt obcovat.

Ra chvili hrobati plivli si do dlané
a pak mé spoustéli do hrobu po lané.
Vic jak ty hyeny lidi sou otrli,

ani né nedali do hrobu stamprli.
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1. Goralenka, teta ma,
dycky se mnu strkavd,
je-i blato, maze sa to,
je-i sucho, prasi sa to,
goralenka, teta m4,
dycky se mnu strkava.
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je-i su-cho, pra-§i sa to, go - fa-len - ka, te-tama, dy - cky se

mnu str-ka-va.

2. Goralenka, tetam3,
dycky se mnu strkava,
véera byla ve sklenici
a dneskaj je v méj Cepici,
goralenka, tetama,
dycky se mnu strkava.
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ANYZKA, BRNOTA, ENCIANKA

aneb pojmenovani destilatlt a likért v narecich

CHARAKTERISTIKA ANALYZOVANEHO
MATERIALU A TEORETICKA VYCHODISKA

Pro alkoholické napoje se v teritorialnich dia-
lektech vzila pestra $kala pojmenovani, spisov-
nému jazyku mnohdy neznamych, z nichz né-
kterd postupné upadaji v zapomnéni. Svédectvi
o téchto nazvech podava lexikalni material ulo-
zeny v Archivu lidového jazyka, interni databa-
zi dialektologického oddéleni Ustavu pro jazyk
cesky AV CR, v. v. i., na jejimz podkladé vznika
Slovnik narect ceského jazyka. Vzhledem k §ifi véc-
névyznamového okruhu alkoholickych napojt
se tu zaméfime na pojmenovani riznych druht
destilatt a likér, u nichZz nas bude zajimat je-
jich motivovanost. Shromazdéno a analyzova-
no bylo pies 300 riiznych nazvi, které lze roz-
délit na pojmenovani 1) lihoviny obecné (napt.
brantvajn, pdlenka, trunk), 2) uréitého druhu
lihoviny (s $ir$i specifikaci, napf. robskd, jakako-
liv sladka koralka, oblibena zprav. u Zen‘, nebo
s uzsi specifikaci, napt. doplkym! ,silna kminova
kotalka'), 3) vselijak dochucené lihoviny, popf.
jiného néapoje s pridatkem tohoto druhu alkoho-
lu (napt. krampampule, vafunka).

Mezi vytycenymi skupinami neni ostra hra-
nice; u fady slov nelze stoprocentné stanovit,
o jaky druh napoje presné jde, mj. z divodu
vagnich popistt ve zdrojovych materialech
(napt. Susterka ,néjaky druh kotalky‘). Postu-
pem casu mohlo dojit k sémantické konkreti-
zaci vyznamu; tyka se to zejména pojmenovani
vzeslych z obecného oznaceni lihu (napf. gajst,
Spiritus), které se preneslo na lihovinu obecné,
rovnéz na silnou koralku. U jinych pojmenova-
ni neni mozné s urcitosti fici, zda jde z hlediska
expresivity o vyraz neutralni, nebo zabarveny
(napt. slovo b7ecka je ve slovnicich soucasné ces-
tiny vylozeno jako hanlivy vyraz pro ,nechutny,
nekvalitni napoj nebo ridky pokrm‘, ve staré
cestiné vSak fungovalo jako neutralni oznaceni
pro ,sladky napoj z ovoce, medu ap.‘ nebo ,mla-
dé, nevyzralé a nezkvasené sladké pivo‘). V né-
kterych piipadech jsou na misté pochybnosti
pfi uréeni samotné motivace z divodu vice te-
oreticky moznych interpreta¢nich linii (napf.
slovo altfdtr, motivaéné vztahnutelné k mytické
postavé i hote jménem Pradéd). Vzhledem k fe-
¢enému je onomaziologicka analyza téchto slov
problematicka, stejné tak jejich lexikografické
zpracovani.

Pti rozboru vychazime z predpokladu, ze
1) volba sledovanych nazvi neni nahodila, ale
motivovana, 2) motivovanost lze Uplné nebo
castecné¢ odvodit z formy. Cilem tedy bude
postihnout motivace, na jejichz zakladé je vy-
jadfovan zvoleny obsah, a utfidit podle nich
zji§téné vyrazy do odpovidajicich motivacnich
skupin vykazujicich spole¢né rysy (pricemz
posledni okruh tvori pojmenovani s nejasnou
motivaci). Tyto skupiny nelze chapat jako ostfe
vymezené tfidy, nékteré z nich se ¢aste¢né pre-
kryvaji. Soucasti analyzy jsou i etymologické
interpretace, opirajici se o dostupné etymolo-
gické slovniky a o srovnani se stavem v jinych,
zvlasté slovanskych jazycich a némciné. Pfipo-
jeny jsou i souvislosti obecné historické, majici
vazbu na kulturni kontexty produkce a pitf al-
koholu v ¢eskych zemich.

MOTIVACE 1:
OBECNE POJMENOVAN{ NAPOJE

Jde o kategorii s men$im pocétem reprezen-
tantl, tvofenych jednak viceslovnymi pojme-
novanimi obsahujicimi slovo c¢aj nebo wvoda/
vodicka, jednak jednoslovnymi nazvy vzniklymi
sémantickym posunem jiz existujicich vyrazt
ptvodné oznacujicich napoje jako takové. Za-
timco dvouslovné jednotky s determinovanym
¢lenem voda nebo jeho deminutivni formou
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vodicka slouzi jako nazvy pro druh lihoviny
(s uzsi ¢i $irdi specifikaci, napt. gddnskd voda
,druh bylinného likéru‘, perlovd voda ,7itna ko-
falka‘, bo#i vodicka ,slaba koralka®), v piipadé
caje jsou vysledkem pojmenovani rtizné upra-
venych kotalek nebo caje s pfidavkem palenky.
Druh napoje je specifikovan adjektivem, napf.
tkalcovsky caj Jhorkd voda s rumem bez cukru’,
valaisky ¢aj ,svafend koralka se skofici, hiebic-
kem a medem nebo cukrem’, distokrevny caj ,¢aj
s rumem nebo konakem?, zddversky ¢aj ,¢aj se sli-
vovici, medem a citrénem°. Lihovindm druhého
typu jsou obycejné pric¢itany podfadné vlast-
nosti. Jde o pojmenovani se zakladem snaps
(Snapska, $ndba, Snabicka) a trunk. Vychodiskem
pro né byly némecké (dale ném.) dialektismy
oznacujici destilaty (dolnonémecké schnaps, pi-
vodné ,lok, polknuti‘) nebo napoje véetné téch
nealkoholickych (stfedohornonémecké trant).
Zatimco $naps je mladsi piejimkou, datovanou
do 19. stoleti, slovo trusnik (popt. trunk, traik)
je evidovano také ve starocCeskych textech, a to
1 ve vyznamech ,hlt, dousek’ nebo ,piti, pitka“.
V ¢estiné i némciné se tymz slovem rozumél ¢as-
to lé¢ebny napoj, vyznam ,kotalka‘ (popt. ,oby-
¢ejn4, lacina kotalka®) je novéjsi.
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MOTIVACE 2:
NECHUTNY NAPOJ NEBO POKRM

Nékteré nazvy maji pfimou spojitost s obec-
nym pojmenovanim pro nechutny napoj nebo
pokrm, zprav. fidky a rozvafeny. Vyznacuji
se silné¢ negativnimi konotacemi (s vyjimkou
vyrazu bfecka, u néjz je stanoveni expresivity
problematické, viz vyse). Maji mnohdy onoma-
topoicky zaklad, napt. brynda (popt. £brynda,
Zbrnda), cdbera, cmrdulena, cmrnda, ¢mrné, ¢d-
bréuk — srov. slovesa bryndat/Zbryndat ,netmy-

slné ukapéavat (tekutinu, fidky pokrm)‘, cabrat
,srozlévat, bryndat®, ¢mrndat/cmrndat téhoz vy-
znamu, ¢abrat ,rozlévat, prelévat (tekutinu)’.
Z této fady Castecné vybocuje slovo lankvara
(téz latikvara, langvara, brarkvara). Vyznam
,koralka‘ u néj vznikl specializaci §ir§iho vyzna-
mu ,nechutny napoj, napf. zvétralé pivo‘. Slovo
lankvara v nareéich znamenalo téz ,ridké, kaso-
vité jidlo‘, uzito bylo i pii tvorbé fady nadavek,
napf. pro clovéka nemotorného, neduzivého
nebo churavého. Primarné byl vyraz lankvara
ekvivalentem /éku, zvlasté uzivaného v lidovém
1é¢itelstvi. Vychodiskem slova byl starocesky
vyraz lektvai (popi. lekva¥, letkvaf; novocesky
lektvar), jehoz druhy komponent byl utvofen
ze slovesa vafit.

MOTIVACE 3:
MNOZSTVi

Kapka (kdpka, krapka) jako oznaceni pro de-
stilat vzniklo elizi uzualizovanych spojeni typu
kapka kofalky ,malé mnozstvi koralky® > kapka
,koralka’. Pro malou davku napoje, zejména
alkoholického, slouzi téz slovo siza. Ve tvaru
mnozného ¢isla vstupuje do dvouslovnych ex-
presivnich pojmenovani pro kotalku jako opict/
volské/Zidovské slzy.

MOTIVACE 4:
SLOZENT{

Asi tfetinu sledovanych vyrazi predstavuji
pojmenovani motivovana slozenim alkoholic-
kého napoje. Pocetné jsou nazvy majici souvis-
lost s lihem, které do CeStiny presly prostred-
nictvim némdciny, napi. brenzdk, gajst, Spiritus.
Novolatinsky piivod ma kvit (s derivaty kvitka,
kvitovice, kvitovicka aj.), jenz vznikl z druhé c¢as-
ti slozeniny akvavit (to z aqua vitae voda Zivo-
ta‘; srov. polské /dale pol./ okowita, slovenské /
déle sloven./ okovit, okovitka). Ptivodné se tak-
to oznacoval lih dovazeny ze skandinavskych
zemi, jenz se uzival k 1ékarskym Gceltim, poslé-
ze se vyznam z0zil na druh destilatu uréeného
ke konzumaci, jenz dozraval béhem plavby po
mofi. V nafecich byva kvitem rozuména lihovi-
na, popft. charakterizovana jako obyc¢ejna nebo
lacind, nikoliv GZeji uréeny druh kofralky. Pro
likéry, pro néz je v porovnani s koralkami pri-
znaéna hust$i konzistence a sladka chut, se
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v narecich vzil nazev rosolka (popfi. rozolka,
rozélka); spise ojedinélé jsou derivaty rosolicka
a rozoliska (patrné kontaminaci s béznéjsim slo-
vem liska). Slovo rosolka nesouvisi s rosolem,
nybrz s masozravou rostlinou jménem rosnat-
ka, jejiz maceraci byl vyrabén slovutny italsky
napoj rosoglio (to z latinského ros solis ,slune¢ni
rosa‘). Stara receptura byla v ¢eskych zemich z
divodu $patné dostupnosti rosnatky upravena,
ptricemz hlavni piisada byla nahrazena okvétni-
mi listky rtzi. Nazev pro likér zlstal nezménén,
mj. diky latinskému nazvu pro rdzi rosa, maji-
cimu obdobnou formu jako ndzev masozravky.
Nafe¢ni (dale naf.) pojmenovani rosolka tedy
slouzilo nejen k oznaceni této lihoviny dova-
zené z Italie, ale i sladké koralky jako takové.
Nazvy pojmenovavajici druh alkoholického na-
poje podle sloZeni jsou obvykle etymologicky
pruhledné, diky ¢emuz poskytuji svédectvi o
zpracovavani raznych druht ovoce, bylin a ji-
nych slozek pfi pfipravé destilovanych népojt
v minulosti. Nepfimo se dovidame, Ze v rdmci
ovocnych ploda byly vyuzivany nejen obligét-
ni broskve (odtud nézev vysledného produktu
broskvovice), merunky (merurkovice, marhulovi-
ce) nebo $vestky (slivovice, trnkovice, flomgajst),
ale i ovoce méné bézné, napt. jahody (jahodov-
ka), rybiz (rybizovd), $pendliky (Spendlikovice),
visné (vistiovka, vajkslovka).

H ' JELINEK A 5POL.
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Pti kvaseni a destilovani mohou byt vyuzity
celé plody vcetné pecek (odtud peckovice), kte-
ré se na Casti tzemi nazyvaji kostky (kostkovice),
téz jadra pecek (jddrovice, jadrovka). O $etrnosti
svéd¢i paleni matolin neboli mlata, tj. zbytkd
po vylisovani vinnych hroznt nebo jiného ovo-
ce (gergelice, trklice, mldtov(n)ice). V. méné trrod-
nych, zvlasté horskych oblastech se pro dodani
specifické chuti alkoholu zuzitkovaly plody
jehliénant (Siskovka), nejcastéji nezralé bobul-
ky jalovce (jalovcovka, jalovtinka), pro néjz se
v nékterych néarecich ustalily téz lexikalni dia-
lektismy se zakladem bor- (odtud nazvy koralky
borovice, borovicka). Ovocnou slozku lze odhalit
ve jméné krampampule, které do CeStiny preslo
z némciny; ném. Krambambuli znamenalo ,ja-
lovcova koralka‘, srov. Kranbeere ,jalovcova bo-
bule’. Piejimka znéla ¢eskym mluvéim cize, jeji
forma tak byla modifikovana v dtisledku lidové
etymologie, tj. usouvztaznéni nejasného slova
se sémanticky prazraénymi vyrazy. Tim vznikly
variantni nazvy krampapula, grampapula (patr-
né ptiklonem k papula ,ista; oblicej‘) a chram-
pampula (podle nat. chrampat ,nemotorné jit‘).
Napoje byly ochucovany kofenim, jako byl
anyz (anyzka), fenykl (fenyklovd), hotec (hofcov-
ka; némecky byla dana bylina oznacovana jako
Ezian, odtud encidnka), kmin (kminka, kminkula,
doplkyml), pepi (peptovka) nebo skortice (skofi-
covka). Z bylinek se uplatnila zvlasté mata pe-
prna (fefrmincka, peprmincovka), bylinkovy likér
pak byl nazyvan obecné bylinka. Kromé ovoc-
nych pélenek byly ve velkém konzumovany
obilné kotalky ze zita neboli rzi (Zitnd, Zitovka,
reind; téz korn, korniivka), a to zvlasté v oblas-
tech drodnych na danou obilovinu. Vzhledem
k tomu, Ze jsou tyto lihoviny bezbarvé, zacalo
se pro né uzivat téz pojmenovani ¢istd. Jako za-
klad koralky mohly slouzit i brambory (bram-
boryje, patrné i brasibora) nebo fepa (fepovice).

MOTIVACE 5:
BARVA

V nazvech jsou obsazeny ¢tyfi barvy, a to
bila (lihovina je pak nazyvéana jako bild, bélena,
vajska ,obyéejna, zprav. zitna koralka®), rizova
(riZovka), Seda (Sedd ,Zitna kotalka‘, sivd téhoz
vyznamu), zelend (zelend, zelenavd ,matova ko-
falka‘). Bilou barvou bylo patrné motivovano
i pojmenovani kofilatd ,zitné kotalka’, srov. spo-
jeni kosilaté kafe ,svétla kava s vétsim mnozstvim
mléka‘, kosilatd polévka ,mlééné polévka'. Méné
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pravdépodobny je vyklad vychézejici ze skutec-
nosti, ze se na koralku chodilo hned po ranu,
v kosili.

MOTIVACE 6:
CHUT

Rozlisuje se koralka nahotklé chuti (hofkd)
a kofalka s vy$$im podilem cukernaté slozky
(sladka, sladinkd, téz misnd). Jako nepiili§ chut-
na byla hodnocena bahnitka, jez je dolozena
jako expresivni, patrné kryci nazev pro koralku
vibec.

MOTIVACE 7:
RETIZKOVANT{

Pro kvalitni kotalku je typické tzv. fetizko-
vani, tedy vytvafeni drobnych praménkd kon-
denzujiciho alkoholu stékajicich zpét do skle-
nice. Na zakladé této vlastnosti vzesly metafo-
rické nazvy nit/nité a Spagdtovka. Lze ji odhalit
téz v ném. slové Perlendwasser, jehoz doslovnym
prekladem vzniklo ¢eské pojmenovani perlovd
voda, univerbizaci pak perlovka.

K témuz okruhu snad nalezi i §dm, coz je
,svafeny lih dochuceny $afrinem‘ nebo ,zfedéna
koralka svafena se soli, pepfem a psim sadlem’,
téz §dmovice, ztedény lih uzivany jako alkoho-
licky napoj'; i tato slova mohla byt motivovana
fetizkovanim (srov. ném. Schaumwein ,Sumivé
vino®), mozny je i vyklad z naf. slovesa {dmat
,kulhat, belhat".

MOTIVACE 8:
VYROBA A UPRAVA

Této skupiné dominuje vyraz kofalka/go-
falka, souvisejici s hofenim (odtud varianta
hofavka). Jde o vypujcku z polstiny (pol. gor-
zatka, to z gorze¢ ,horet’, téz ,pélit /alkohol/*),
v Cestiné zdomacnélou béhem 19. stoleti, ktera
dala vzniknout fadé odvozenin, z nichz nékteré
se poji s pozitivnimi emocemi (napt. kofalicka,
gotalinka), jiné s negativnimi (napt. kofala, go-
talisko). Méné zastoupeny jsou nazvy s fundu-
jicim slovesem pdlit ;vyrabét pomoci ohné‘ jako
pdlené, pdlenka, pdlensko. Zatimco ve starsich
fazich cCestiny byly béznéjsi formace vyjadrujici
vztah s palenim, v nové Cestiné, véetné nar. sfé-
ry, ustupuji ve prospéch novéjsiho polonismu.
Cisté lihoviny se vselijak upravovaly a sméso-
valy. Kotalka byla michana s pivem (mifanina,
miskulanc), rumem (mispulanc, sekand) nebo
sladkym likérem (michand). Vala$skou speci-
alitou jsou horké napoje na zptsob grogu, je-
jichz zaklad je tvofen kotalkou, k niz je pfidan
cukr a kofeni, zpravidla hiebicek nebo $afran
(vatenka/vaionka, vatenice, zhi'fvanice, zhiivand).
Vyrazy s vychodiskovymi slovesy vafit a zhiivat
oznacuji i ohratou koralku nebo smés lihovin
(napt. jable¢né vino s ptidavkem slivovice). Pfi
vyrobé palenek se uplatnovaly rizné druhy na-
dob, které zanechaly stopu v nazvech jako /a-
vorovice (podle lavoru, tj. plechového nadoby
uzivané napf. k umyvani nadobi) a kocvaryje
(nat. kocvar yvelky hrnec’). Podomacku desti-
lované koralky pak nesou nazev samohon(k)a,
samohuné, v ndvaznosti na ruskou sloZeninu sa-
mogon (camoros). V nazvech jalovcové kotalky
caganovd a caganové vino se skryva odkaz na htl
zv. cagan, s jejiz pomoci se otloukaly jalovéin-
ky; vyrazy lze spojit také s uvitdnim, kterého
se dostane prichozimu domu po pitce — pokud
nékdo ,dostane ¢aganovi®, pak to znamena, zZe
ho ¢eka hubovani nebo vyprask.

MOTIVACE 9:
UCINEK PO POZITi ALKOHOLU

Druhou nejvétsi skupinu pojmenovani (15
% z celkového mnozstvi) tvoii vyrazy, u nichz
1ze nalézt motivacni souvislost s i¢inkem nepii-
méteného piti alkoholu na lidské zdravi nebo
chovani. Zpravidla jde o expresivni nazvy pro
destilaty obecné, jen vyjime¢né je u nich kon-
kretizovan druh (napf. breberka ,zitna koralka,
zprav. horsi kvality®, téz korfalka z bobuli dfis-
talu nebo dfinu‘). Pestrd smésice nazvi dava
tusit, co vée mize alkohol zpusobit. Je to: ho-
vornost (odtud nazvy koralek brblavd, breberka,
miluvnice, Svitoryje) prechazejici do nepfijemné-
ho zvukového projevu a hadavosti (brecarda,
hafna, halas, randa, $tékna), tesklivost vedouci
k plac¢i (mreka), zhorSeni koordinace pohybt
véetné vravorani a pada (chrampané, kotrmelco-

vd, motolice, Smatlané, Svihule; sem nalezi i kryci
nazvy ode zdi ke zdi, od rohu k rohu), agresivita
(bucharyje, buryje, strkule), zhorS$eni tsudku
a rozhodovani (bulivka, griia). Z télesnych pro-
jevu reflektuji zkoumané nazvy promény mimi-
ky (Sklebenec, krentipysk), pocit brnéni (brriola),
vypousténi télesnych plynd (prdlavd kminova
koralka‘) a pocit tepla v téle (dusehiejka). Kvuli
dopadu alkoholismu na zdravi ¢lovéka, téZz na
jeho majetek a rodinné vztahy nabyla koralka
hanlivych nazvt lidomorka a gebule. Druhé po-
jmenovani nesouvisi s pejorativnim vyrazem
pro hlavu, ale s homonymnim oznacenim jedu
spisovné nazyvaného jako chebule, nar. téz ke-
bule, gembule, gebule. Jde o semena chebule kor-
kové, ktera byla uzivana jako lécivo a pro sviij
omamujici G¢inek i jako nedovoleny prostfedek
k loveni ryb. Zde ma zdklad vyznam ,otrava’,
sémantickym posunem se polysémni jednotka
rozrostla o vyznam ,koralka’. S negativnimi
ucinky piti alkoholu na ¢lovéka souvisi i nazev
mocnd; jde o obecné pojmenovani vysokopro-
centnich destilatd, synonymni k nazvu silnd
a v opozici k analogickému pojmenovani slabd.

MOTIVACE 10:
CINNOST, ZVYK

Zridka je nazev lihoviny odrazem pfrilezitos-
ti, pfi niz je konzumovana nebo darovéana (od-
tud nazev odarenka). Vhodnou dobou pro piti
alkoholu byly svatky (svdtkovd, Sabestivka) nebo
uzavieni koupé (/itkup jako pojmenovani pro
zapiti uzaviené koup¢ pred svédky, prenesené
i pro napoje uréené k tomuto tcelu, zvlasté pro
palenku). Nazvy budacka a budickd kotalka sou-
visi s lidovym zvykem provozovanym na Veliko-
no¢ni pondéli, kdy se dévcata budila a nasledné
Slehala pomlazkou. Divky pak hostily chlapce
sladkym likérem daného nazvu. Tzv. budicka ko-
falka se nabizela téz ve svatebni den v ramci ob-
fadu buzeni (tento svatebni zvyk byl zachycen
v Trstenicich na Svitavsku).

MOTIVACE 11:
UZIVATEL, VYROBCE, OBCHODNIK

Rozlisovaly se napoje urcené pro zeny (bab-
skd, robskd) a pro muze (chlapskd). Zatimco Ze-
nam vice lahodily sladké likéry, jejich protéjsky
ocenovaly silné koralky.

Ve sledovanych pojmenovanich vystupuji
téz zastupci raznych profesi coby predpokla-
dani konzumenti alkoholickych napojt, napt.
rasi neboli pohodni, ktefi méli na starost od-
stranovani zdechlin a utraceni nakazenych zvi-
fat (odtud rasovina), dale délnici zaméstnani
pii stavbé Zelezni¢ni traté (naf. baraba, odtud
barabinka), dratenici (drdtenickd), myslivci (my-
sliveckd), Sevci (Susterka), tkalci (tkalcousky Caj,
viz vyse), zednici (zednickd). Tzv. kontusovka
(pol. kontuszéwka) primarné spada také do jmen
motivovanych uzivatelem, konkrétné jeho spo-
lecenskym postavenim. Piivodné byla nipojem
polské slechty, pozdéji zdomacnéla i u prostého
obyvatelstva mj. v Ceskych zemich. Fundujici
slovo kontusz v polstiné znamenalo ,dlouhy ka-
bat, ktery nosili vyhradné $lechtici‘. Specialni
podtyp tvofi nazvy odkazujici na pfislusniky
zidovského naroda, zvlasté s odkazem na jejich
podnikani v oblasti vyroby a prodeje alkoholic-
kych napoji v minulosti (¢idovina, Zidovské sizy,
Zidovsky zdzrak). Castéji se do nazvli promitla
piijmeni vyrobcti, napi. harnoska (z osobniho
jména Harnoch), obdobné honcovka, kabiovka,
koclerka, levitovka. Na pozadi téchto nazvu lze
odhalit socialni rozdily mezi prislusniky nckte-
rych skupin — na pomyslném socialnim Zebfi¢-
ku stéli nejnize pohodni (rasovina je charakteri-
zovana jako koralka horsi kvality, patrné i evo-
kujici zapach zdechlin) a zidé (levna, podiadna
koralka), ostatni profese jsou hodnoceny jako
primérné (drdtenickd i zednickd jsou vysvétleny
jako obyéejna kotalka, zprav. zitnd), zatimco
mimofadnému postaveni se tésili ministfi (mi-
nisterskd jako nejkvalitnéjsi 50% koralka).

MOTIVACE 12:
NADPRIROZENA BYTOST

Mezi hojné rozdifené lihoviny v minulos-
ti patfil tzv. cert, nat. téz Certikus. Slo o likér
hnédocervené barvy, pro néjz byla typicka fiz-
na palivd chut. Tmava barva a nahoikla chut,
diky niz byl likér uzivan i jako zaludecni 1ék,
mohly byt hlavnim motiva¢nim impulzem pro
vytvofeni pojmenovani spojujictho napoj s da-
belskou bytosti (srov. frazém pdli jako lert ,in-
tenzivné’, uzivany c¢asto ve spojeni s chutovymi
vjemy). Postava certa byla ostatné vyobrazena
i na starych etiketach u lahvi obsahujicich tuto
lihovinu. Bytost v kfestanské vérouce nejvyssi
vystupuje pouze ve dvouslovném nazvu boZi
vodicka ,slaba koralka‘. Pfidavné jméno bo#i tu
pravdépodobné vyjadiuje citové zabarveni a li-
bost vuci takto pojmenované realii. U nazvu
altfatr pro bylinny likér zlaté barvy lze odhalit
souvislost s ném. Altvater ,Pradéd’. Je nejisté,
zda napoj ziskal pojmenovani podle hory da-
ného nazvu, nebo po stejnojmenném mytickém
ochranci tohoto vrcholu a celych Jesenikd, je-
hoz podobizna se zpravidla skvéje i na etike-
tach tohoto likéru.

Prdce jazykovédce je predevsim o setkdvdni se s lidmi, foto Viadimir Pokorny (facebook.com/otevrenaveda)

MOTIVACE 13:
MisTo

Nazvy nékdy odhaluji, v jakych koncinach
byla konkrétni lihovina vyrabéna. Destilaty
domaci produkce se nazyvaly prosté domovi-
na, konkrétni mista pak vystupuji v nazvech
jako prostéjovskd (z mistniho jména Prostéjov;
jde patrné o tzv. staroreznou), prichovicky vitr
(matova koralka vyrabéna v Prichovicich), rez-
kovacka (podle hospody Na Rezku, kde byla
palena kofalka z vyhonkd modiinu), valassky
¢aj (jde o koralku svarenou s kofenim a sladi-
dlem, oblibenou na severovychodni Morave).
Se zahrani¢nimi destinacemi se poji alpskd, kar-
patka/karpatuvka, krakovskd, polskd aj. Z Polska
byly dovazeny téz likéry s oznacenim Danzig.
Jde o ném. exonymum polského jména Gdarisk
(Ces. Gdarisk), které do Cestiny preslo v podobé
dancik coby nazev jistého druhu likéru. Totéz
mistni jméno se stalo zédkladem pro dvouslov-
né pojmenovani gddnskd voda (srov. oficialni
nazev znacky Danziger Goldwasser). Jako alas,
alaska se oznacovaly jemné likéry obsahujici
fenykl a anyz; jménem upominaji na mistni
jméno Allasch (dnes AllafmuiZa), respektive na
obec v Lotys$sku, proslulou vyrobou kminového
likéru.

MOTIVACE 14:
NEZARAZENE, POPR. NEJASNE

Neékolik nazvd vybocuje z vyse predstavené
klasifikace, vzhledem k jejich okazionalnimu
charakteru u nich nepokladdme za nutné vydélo-
vat je jako dalsi typy. U nékolika malo pak nelze
provést motivacni rozbor z divodu neprihled-
né etymologie. Ze zajimavéjsich jmenujme napf.
hauzerku, o niz je nam znamo pouze to, ze jde
o néjaky druh destilatu. Jméno mize souviset
bud s osobnim jménem Hauzer (popi. Hauser,
Hauzr), nebo s podomnim prodejem, pro néjz
se uzivalo oznaceni hauzirka. Steluvka pak byla
koralka zfedénd oslazenou vodou, kterou si s ob-
libou objednavali havifi pfi cest¢ domt v tzv.
»frlocich®, zfizenych napft. v Senové nebo Vacla-
vovicich na Ostravsku. Stacilo zaklepat na okno
domu a havifim bylo pfedloZeno pohosténi
vcetné koralky. Nabizi se tu vysvétleni z funduji-
ciho ném. slovesa stellen, respektive jeho zvratné
podoby sich stellen ,postavit se (k oknu apod.)’,
vyklad je vSak nejisty. Jako rostopcin, rostopcinka
se oznacuje sladky likér pojmenovany podle rus-
kého generala Rostopcina. Jde o nazev s reminis-
cenci historické postavy; tento pojmenovaci typ
je casty u vlastnich znacek alkoholickych napojii
(majicich charakter proprif), zejména téch nov¢j-
$ich, mj. z dGvodu uplatnéni reklamnich aspektt
(srov. novéjsi pragmatonyma jako pivo Generdl
Laudon, brandy Napoleon). Motivaéni okolnost
viak neni zfejmé; bud jde o nazev vytvofeny na-
hodné, ve snaze o zajisténi lepsi prodejnosti na-
poje diky jménu slavné osobnosti, nebo v sobé
muze skryvat odkaz na néjakou historickou
udalost. K nazviim s nejasnou etymologii dale
patti napt. cuvané, drdt, fafurika, kuratina, para-

dina, plotovina. Jde vétSinou o expresivni nazvy
pro kotalku, které nesou ptiznak hanlivého hod-
noceni nebo zZertovného projevu. S tim souvisi
skutec¢nost, Ze sledovana realie, zvlasté v pripadé
nadmérného pozivani alkoholu, byla hodnocena
jako néco nevhodného, ne-li zakazaného. Z toho
dtvodu byla pro destilaty neztidka vytvarena
kryci pojmenovani, a to ve snaze vyhnout se
tzv. tabuovému slovu pfimo oznacujicimu ten-
to zapovézeny mok. Zpusobu, jak fesit jazykové
tabu, je cela rada, napt. nahrada daného vyrazu
eufemismy (srov. pojmenovani typu kofalicka,
kvitovicka), téz tabuovymi antifrdzemi (dvou-
slovna pojmenovani se slozkou ¢aj, voda, zdzrak)
nebo zajmeny (napi. kapka onej namisto kapka ko-
talky). Nabizi se téz tvorba tabuové nahrady zv.
noa nepodléhajici jazykovému zakazu, pri¢emz
zastupnd pojmenovani mohou byt zdmérné co
nejvice vzdalena obvyklym, tzn. vétSinové spo-
le¢nosti srozumitelnym nazvim (napft. drdt, plo-
tovina, téz pojmenovani volské sizy, u néhoz nelze
jednoznacné vysvétlit volbu prvniho ¢lenu). Ve
velké mife se tu projevuje hra s jazykem a prvky
expresivnosti. Pokud jsou tyto kryci nazvy nadto
dolozZeny izolované (jako tzv. hapax legomena
v mluvé jednotlivct), mohou nim motivaéni im-
pulzy zcela uniknout.

ZAVEREM

Z predstaven¢ho vybéru je ziejma neoby-
¢ejna pestrost, ktera panuje u narecnich pojme-
novani destilatd a likért. Na jejich utvareni se
podilely rtiznorodé slovni zaklady a slovotvor-
né postupy, a to véetné tvorby viceslovnych
pojmenovani nebo sémantické derivace. Vy-
sledkem provedené onomaziologické analyzy
bylo stanoveni ¢trnacti motivaénich skupin.
Nejcastéji byly zastoupeny nazvy motivované
slozenim lihoviny, dale vyrazy vzniklé podle
ucinku piti alkoholu na chovani a zdravi cloveé-
ka a nazvy vyjadtujici vazbu na nechutny napoj
nebo pokrm. Ostatni typy motivaci se prosadily
méné. U nékterych slov byla shledana vyrazna
expresivnost, kterou je mozné ¢astecné osvétlit
snahou vyhnout se jazykovému tabu.

Zvoleny vécnévyznamovy okruh lze v ram-
ci nare¢ni slovni zasoby pokladat za nepatrny
vysek, i presto podava cenné svédectvi jednak
o fungovani jazyka v minulosti (zejména s ohle-
dem na tvorbu novych slovnich jednotek v Sir-
$im slova smyslu), jednak o jazykovych kontak-
tech (zvlasté cesko-némeckych), téz — nazirano
ze §irsi perspektivy — o historii oboru paliren-
stvi v Ceskych zemich a postaveni alkoholu
v bézném, kazdodennim zivoté. Narecni lexi-
kum nam dovoluje proniknout do svéta nasich
predkil, mj. do jejich zpiisobu mysleni a pred-
stav. I z toho divodu by méla byt prioritnim
ukolem ceské dialektologie tvorba Slovniku na-
fect ceského jazyka, jehoz nedilnou soucasti jsou
i analyzovana pojmenovani koralek a likért.

Kapitola vznikla na zakladé feseni projektu
¢. DG20P020VV029 Néieci ceského jazyka in-
teraktioné. Dokumentace a zpristupnéni mize-
Jictho jazykového dédictvi jako nedilné soucdsti
regiondlnich identit; poskytovatel podpory Mi-
nisterstvo kultury, Program NAKI II.

V kapitole byla pouZita mj. data, kterd
poskytuje vyzkumnd infrastruktura LINDAT/
CLARIAH-CZ (https://lindat.cz) podporova-
nd Ministerstvem Skolstvi, mlddeZe a télovycho-
vy (projekt ¢. LM2018101).

CIHAL, Petr a VILIMEK, Vitézslav,
eds. Tradicni kulturni kontexty piti alkoholu
a kouteni. Vydani prvni. Uherské Hradisté:
Slovacké muzeum v Uherském Hradisti,
2021. 327 stran. ISBN 978-80-87671-43-6.
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PALENI JE VEDA

JOSEF NIESNER

Teorie rovnovaznych stavi slivovice

Kazdy z nas kolem sebe pfi kazdodenni ¢innos-
ti pozoruje v prirodé udalosti, které se néjakym
zptisobem vyvijeji. Nékdy obvyklym zabéhnu-
tym, nékdy nahodilym. Ani ndm mnohdy nepfti-
jde na mysli, Ze néco kolem nas dojde néjakym
procesem do stavu, ktery miize byt v urcité mife
pro clovéka prospésny ¢i potiebny.

Tyto procesy maji rizné polohy a prabéhy
a vétsinou dospéji pomoci vnéjsich podminek do
néjakého stavu. Do rovnovazného stavu. Obecné
vyjadfeno, v ,soustavé“ za danych podminek ne-
probiha jiz zadny samovolny déj. Pokud nezm¢-
nime vnéjsi podminky, ziistava soustava v rovno-
vaze po libovolné dlouhou dobu. Pokud bychom
vSe blize a hloubéji upfesnili, dostali bychom
se pro nas k zajimavému, a hlavné potfebnému
pojmu, k tzv. chemické rovnovaze. V podstat¢ se
jedna o stav soustavy, v niZ se navenek neméni
jeji slozeni, avsak s dilezitou poznamkou, a to, zZe
uvnitf této soustavy probihaji neustale chemické
déje, jejichz téinky se navzajem rusi. Pro lepsi na-
zornost budeme tento proces nazyvat dynamic-
kou rovnovahou.

Vyse ve zkratce nastinéné poznatky budeme
dale aplikovat do oblasti tvorby slivovice.

Souhrn vsech pfirodnich podminek, ze kte-
rych za pomoci lidského faktoru vznikaji jedi-
necné slivovice, nazyvame TERROIR. Slunecni
paprsky, optimalni prisun vody, vzduch, vhodné
padni podminky a originalni ptisobeni lidského
faktoru jsou zdkladem jedine¢né produkce ovoce
- trnek (v naSem regionu nazyvame $vestky vyra-
zem trnka).

Na pocatku vse zac¢ina vhodnou volbou pro-
storu budouciho sadu. Pdni podminky a jeho
orientace se zcela jisté¢ v budoucnu silné odrazi
na kvalité vypéstovanych trnek. Spravna volba
druhu trnek, které budou zakladni surovinou pro
tvorbu slivovice, se zcela jisté pro kazdého stane
Zivotnim rozhodnutim. Dalsi potfebné dopro-
vodné tikony nebudu nyni rozebirat.

Jiz mnohokrat jsem publikoval nazor na vol-
bu druhu trnek, ktera je zakladem pro stvoreni
té nejlepsi slivovice. Pokud zvolite odriidy duran-
cie ¢i domaci velkoplodé, urcité neprohloupite,
nebot zcela jisté a nezpochybnitelné jsou nasimi
kralovnami. Opiram se o ten fakt, ze kazdy druh,
a nejen trnka, ma své organoleptické maximum.

Pro lepsi orientaci péstiteld jsem proto vytvoiil
tzv. KATEGORIZACI trnek, kde jsou zcela na-
zorné popsany komplexné jednotlivé druhy trnek
v rodnych listech, ktera vSak obsahuje navic jako
pfidanou hodnotu podrobnou organoleptickou
analyzu stvofeného destilatu kazdého zkoumané-
ho druhu. Podotykam, ze tento proces byl opako-
van pro kazdy druh v cyklu min. 5 let pro pres-
néjsi statistiku. Vysledky analyzy jsou sestavovany
podle pevné danych mnou vytvorenych stupnic.
Orientace péstitele je pak ve vybéru vhodného
druhu trnek podstatné jednodussi.

Dale byl vytvoien pro snadnéjsi rozhodovani
péstitele dalsi odborny soubor, a to tzv. INDEX
SENZORICKEHO POTENCIALU pro ovoce
a destilat, ktery vyrazné zpiesnuje stupnice vy-
sledkii vyzkumu organoleptickych vlastnosti
ovoce ¢i destilatu.

V bézném kazdodennim zivoté u nas v dédi-
nach Slovécka jiz pouha zminka o vyhlaseném
trnkového sadu vyvolava v mysli kazdého zain-
teresovaného jedince nepopsatelny pocit. Vzdyt
se jednd o sad, Siroko v okoli vyhlaseny, ktery
spliiuje ty neprisnéjsi pozadavky pro péstovani
vysoce kvalitniho ovocného materialu. Slivovice
z ného vytvorena se oznacuje pouze nalepkou
TOP. Kazdy z péstitelt touzi miti to pravo sklizet
ovoce v tomto sad¢. Kazdy touzi byt vlastnikem
takovéhoto sadu. Toto vSe navozuje jedinecnou
atmosféru dané oblasti, lokality ¢i regionu —
GENIUS LOCI.

Myslim, Ze nemd vyznam hledat rovnovaz-
né stavy v pramyslovych produkcich. Doporucil
bych je hledat piedevsim ve vlastni domaci BIO
produkci.

Takto kratce definované zaklady vytvorily
vstupni branu do svéta stvofeni vyjimeénych
ovocnych destilatd — slivovice.

Vytazenim, nedostatecnym plnénim, nedo-
konalou lidskou ¢innosti tieba jen jednoho tko-
nu z celkového procesu tvorby dojde zakonité
k tomu, Ze vypéstované ovoce nemtze dosdhnout
své max. senzorické arovné. Pak ani nemiize byt
v rovnovazném stavu.

Pro nazornost pochopeni teorie rovnovaz-
nych stavil jsem zvolil pouze ¢innosti pfi sklizni
ovoce, pfi jeho dolezeni a néco kolem brejdingu
slivovice.

ROVNOVAZNY STAV - SKLIZEN OVOCE

Nez dojde k tomu spravnému a pro péstite-
le o¢ekdvanému okamziku, shéru ovoce (pokud
Matka Pfiroda vSak nerozhodne jinak), dochazi
u péstitele po celé vegetacni obdobi ke kontak-
tim se stromy a prostiedim v sadech. V podvé-
domi péstitele se zjevuje pohled na syté zelenou
stfizenou louku, na které stoji v zdkrytu a v fadu
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trnky s prekrasnymi kvéty dotvarejici malebny
a témér zazraény habitus, kmeny Svestek s po-
divné tmavym odstinem, ktery pravé vymaloval
dést, charakteristické silné solitéry s jasnou his-
torii, kterou podrobné zna a dokonale ovlada
pouze péstitel, atmosféru posecen¢ho sadu, kdy
se doslova pred zraky péstitele vykresli jeho ne-
opakovatelna architektura a tfeba vSudypfitomné
ptactvo, které v posecené travé vybira pro sebe pa-
mlsky, kterymi se pak rddo chlubi péstiteli.

Vsechno vyse uvedené a rada dalsich zazitkt
zapisuji do mysli péstitele postupné atmosféru
a zaznam, ktery bude mit velky vyznam pro dalsi
pribéh rozhodovaciho procesu péstitele. Zcela
urcit¢ bude mit nesmirny vliv zejména na cit pfi
rozhodovani, kterého bude u péstitele potfeba ve
velké mite. Atmosféra vyvoland u péstitele témito
vjemy bude kladnym zptisobem vyuzita v nasle-
dujicich rozhodovacich procesech.

Pravidelné navstévy sadd péstitelem jsou nej-
lepsi ,,prevenci® pro stromy. Vnimavym, a hlavné
pozornym sledovanim okoli miize zabranit jiz
v ranych fazich riznym dalsim vétsim problé-
mum.

V dobé dozravani ovoce je péstitel vidy pri
prochéazce sadem vyzbrojen nepostradatelnym
pomocnikem - refraktometrem. Tak jak kdy-

Meétent stupriovitosti ve vypdlené slivovici prod
sedi vedouct péstitelské palenice Antonina Mostha:

si chodila neustdle s micem tfeba i na obéd
nase hluboce vazena fotbalova legenda Andre;j
Kvasnak, tak se neobejde nikdy bez této po-
miucky zadny skvély péstitel. Refraktometr vam
vzdy a v kazdé chvili doda ty potfebné informa-
ce a na zaklad¢ takto zjisténych dat mizete pro-
vést ta spravna rozhodnuti. Termin sbéru ovoce
uz nebude pro vas problém stanovit. Pokud se
péstitel rozhodl pro urcitou vizi stvoreni konec-
ného produktu destilatu, tak pak uz pouze vy-
uzije svych odbornych znalosti a zkuSenosti a
po zméfeni se pfizplisobi pouze vzniklé situaci.
Provede sbér ovoce ve stavu a terminu, ktery
zarucuje splnéni jeho vize.

Veskeré své védomosti a zkusSenosti péstitel
vlozil do procesu a je si jist, Ze dalsi ,,meziproces-
ni fazi“ zvladl s profesionalni bravurou.

Ze zkuSenosti totiz vi, Zze ovoce dozrava pfi-
blizné v urcitém obdobi. Dozrava nepravidelné,
na coz zareagoval organizacné, vi taky, ze ovo-
ce miize dosahnout max. hodnot obsahu cukru
v urcitém terminu, ma jasné zvolenou predstavu
o vizi koneéného produktu, sledoval a prabézné
vyhodnocoval atmosférické podminky potiebné
pro vegetaci atd. Obratna prace s refraktometrem
mu uZ jen doda potfebné hodnoty a ulehci roz-
hodnuti.

Ten spravny okamzik sbéru se neurcuje ob-
jednavkami na ovoce, neni urcovan ani pravé
volnym terminem péstitele pro tuto ¢innost ani
okolnimi vlivy, kdy jiz nékdo zapocal se sbérem
ovoce. Ten spravny okamzik urcuje vyhradné pés-
titel, a to pouze v souladu se svym zkusenostmi
a odbornosti mu vlastni. Termin sbéru ovoce ur-
¢ujeme vyhradné my péstitelé.

Spravny okamzik sbéru ovoce v praxi nim
jesté blize pomtize urcit vizualni pozorovani ovo-
ce, Cichova zkouska ovoce, senzoricka zkouska
ovoce, hmatova zkouska a vlastni méfeni parame-
trti ovoce refraktometrem.

Vizualnim pozorovanim mutzeme zjistit zmé-
ny velikosti ovoce, jeho zabarveni, naruseni po-
vrchu, nemoci, zmény struktury ovoce, zabarveni
v duziné a dalsi.

Cichovou zkouskou pfijdeme po rozlomeni
ovoce na ruzné tény ovoce v rozlicnych stadiich.
Intenzita a charakter buket nam napovi mnoho
o Case, v kterém se predmétné ovoce pravé nachazi.

Ochutnanim ovoce urcité dostaneme podstat-
ny zdroj informaci. Mtizeme si ovéfit tieba stadi-
um stavu kyselinek, nartstu sladkosti (snizovani
obsahu kyselin), podtény hotéinky ndm napovi

mnoho o discipliné vegetacniho obdobi a dalsi.

Refraktometrem pak uz jen zméiime jednak
kone¢né mnozstvi obsahu cukernaté slozky, ale
hlavné obsahové zmény cukernaté slozky v ca-
sové ose pii dozravani. Pokud si zvolime tvorbu
destilatu z ovoce v plné zralosti, které preslo prv-
nimi mraziky (durancie), tak pak opravdu pouze
méfime max. obsahovou cukernatou slozku.

Pokud vsak méame vizi tvorit destilat opravdu
sv€zi, s plnym nabojem, a hlavné s vyse ,potaze-
nou“ drovni intenzity buketového a chutového
vjemu, pak musime sklidit ovoce v momenté, kdy
se zpomaluje nartst cukru v ovoci pozorovatel-
nym zpusobem pfed dosazenim svého maxima.
V praxi se jedna o ¢as v rozsahu 2 — 4 dnii.

Zvlastni pozornost musime vénovat i stavu
spadlého ovoce ze stromu. Je indikatorem bu-
douciho zdravotniho stavu vegetace.

P1i shodé viech potfebnych parametri a pod-
minek zcela urcité provedeme okamzity sbér ovo-
ce. Shoda podminek a namérenych parametrd je
zarukou toho, ze tato faze probéhla optimalné
a v potfebné shodé. Péstitel pak muze s klidnym
svédomim konstatovat, ze veskeré okolnosti tyka-
jici se sklizné ovoce byly provedeny tak, aby za-
rucily vytvofeni rovnovazného stavu sklizeného
ovoce.
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ROVNOVAZNY STAV - DOLEZENI OVOCE

Sbér ovoce byl proveden v tom spravném
okamziku a nyni je nutné provést dalsi spravny
navazujici tkon v fetézci meziprocesu — dolezeni
ovoce.

Po nezbytné ocist¢ musi nejprve dojit
k uskladnéni ovoce do dobre manipulovatelnych
prepravek. Nejlépe poslouzi zauzivané bedynky
na ovoce z dfeva ¢i plastu. Uskladnéni ovoce je
nezbytné provést ve volném, dobfe vétraném
a chranéném prostoru proti agresivnim atmosfé-
rickym vlivim (srdzky, piimy slunecni svit aj.).
ZkuSenéjsi péstitelé maji jiz zauzivané ekologické
rousky prikryvajici ovoce, které brani ptistupu
hmyzu. V letnim obdobf je nutné zabranit piimé-
mu sluneénimu svitu na ovoce. Intenzita svitu je
znacné silna a ma jisty negativni vliv na dalsi pro-
cesy uvnitf ovoce.

Kazdy péstitel si jiz na pocatku procesu ur-
Cuje, jak by mél vypadat konecny stvoreny pro-
dukt — slivovice. Musi si na zékladé toho vybrat
to spravné ovoce s optimalni kondici. Pokud si
péstuje ovoce ve vlastnim sadu, je to pro né¢ho jed-
noduché. Ovoce ma zcela pod kontrolou a histo-
rie mu jiz sama fika, jak je vSe nastaveno, jak vse
bude priblizné probihat. Pokud je vsak ,nucen®
ovoce ziskat nakupem z jiného zdroje, pak se mu
situace zna¢né komplikuje. Podminky legislativy
nyni ponechme stranou. Péstitel pfi vybéru musi
byt obezfetny a mit se na pozoru.

Predev$im to nesmi byt tak, ze mé brat kazdé
ovoce (zde je nutné posoudit soucasné nelichoti-
vé zvyklosti). Mél by zapojit a uplatnit vie z do-
savadni praxe, co se naucil a predmétné ovoce
posoudit nekompromisni optikou.

Urdité by se mél zajimat o lokalitu a zptisob
péstovani produktu. Terroir ovoce mu musi byt
sdélen co nejpodrobnéji. Informace mu poskyt-
nou mnoho indicii pro kone¢né rozhodovani.
Bude se zajimat, jakym zptisobem byl proveden
sbér ovoce (rucni, strojni). Mélo by ho zajimat,
jakym zpiisobem, v jakém obalu a po jakou dobu
probéhl transport ovoce.

Péstiteli se tedy nyni mize ovoce predstavit
v plné krase. Ma mozZnost si ho zkontrolovat vi-
zualné, urcité provede ochutnani, v rukou si ho
je schopen ohmatat a zjistit jeho soudruznost
a refraktometrem si provede potifebna méfeni.
Pokud se jedné o zdroj dodavky trnek jiz vyzkou-
$eny, pak je rozhodovani jednodussi. V ptipadé
prvniho odbéru od neznamého zdroje je nutné

dtkladné posoudit stav ovoce. Zasada, ze jen
dobry péstitel si vybere to spravné ovoce na tvor-
bu skvélého produktu, se neméni. Jeho vysadnim
pravem musi byt schopnost jasné a rezolutné
ODMITNOUT nabizené ovoce. Dava tim jasné
najevo dodavateli, ze jeho predstavy nebyly napl-
nény. Dnes$ni praxe je dle mych zkusSenosti mnoh-
dy odli$na.

Z uvedeného dosti jasné vykrystalizovalo
na povrch, mimo malé vyjimky, jedno. Nejlepsi
ovoce vhodné pro nas ptivodni zamér je to, kte-
ré si vypéstujeme sami. Zakladani sadt a sadkt
je zéasluzna, a hlavné lidsky obohacujici ¢innost.
Soucasné praxe vsak Zel pfirodé¢ ukazuje na ne-
piiznivy trend.

Ovoce mame pripravené a uskladnéné v pre-
pravkach na dobte chranéném a vétratelném mis-
té. Nasyp ovoce do pripravenych obald jesté ne-
provadime. Budeme se snazit uvést ovoce do rov-
novazného stavu jeho dolezenim. Nyni zapocina
kazdodenni a pracna starost o ovoce, v nasem pri-
padé jsem zvolil pro nazornost jako priklad hrus-
ku Williams. Kazdy den provadime podrobnou
kontrolu ovoce a vyhodnocujeme jeji vysledky.

Smyslem dolezeni je ,,doladéni ovoce do op-
timalntho kvalitativniho stavu. Nasim zamérem
je predev§im harmonizace ovoce co do obsahu,
ale predevsim co do vzajemného poméru jednot-
livych obsahovych latek. Zvlastni zajem budeme
mit na zvySeni Grovné buketovych latek. Je nutné
si uvédomit to, Ze budeme potiebovat pfipravit
ovoce do takové faze, u které predpokladame, ze
zaruci stvofeni produktu, ktery jsme si ustanovili
stvorit na pocatku nasi vizi. Opét musime pripo-
menout pozici péstitele, ktery vklada veskeré své
znalosti a zku$enosti do tak malych detaild, z kte-
rych dale vznikaji mimoradné slivovice.

Jedna se o kratkodoby proces v fadu jednotek
dnt. Proces muze byt viak i dlouhodobéjsi, a to
tehdy, pokud byl sbér ovoce proveden piili§ brzy.
Tento piipad vétSinou nastava u nakoupeného
ovoce s nejasnym puvodem, kdy mame informace
jen v malé mire. Strategie pro takto vzniklou situ-
aci je feSena zcela jinym zpisobem nez obvyklym.

U duranci a trnek nesmi vsak doba dolezeni
presahnout délku 48 hod.! Pokud presahne, tak je
a bude néco Spatné! To je pravidlo. Ovoce mame
pod vlastnim dohledem a nasim jedinym hodno-
titelskym i posuzovatelskym néstrojem je pouze
zrak, ¢ich, chut, hmat, refraktometr ¢i mikroskop.
V podminkach primyslovych je vyzna¢nym po-
mocnikem laboratof. Ovoce nejprve kontroluje-
me hmatem. Jiz pouhy naznak infikovanosti ovo-
ce je divodem k jeho vyrazeni.

Dilezitym ukazatelem je tvorba urcitého
mnozstvi (ale jen velmi malého, témét zanedba-
telného) alkoholu. Jeho tvorba totiz zptisobi dost
dutlezity moment v kvalité ptipravovaného ovoce.
Zvysi buketovou uroven ovoce, coz chceme pre-
nést dale do vytvoreného destilatu. V podstaté jde
vSak o jiz pocdatek fermentace ve fazi, kterou jsme
potfebovali. Hlubsi fazi fermentace jiz nechceme,
nepotiebujeme ji. ZkuSeny péstitel je schopen
tuto fazi identifikovat. Identifikace u trnek je po-
stacujici jen pouhym pohledem pro zkuseného
péstitele podle charakteristického znaku.

Dojde k sniZovani obsahu kyselin (hrusky
obsahuji minimum). V chutovém vjemu dojde
k pocitu zvyseni sladkosti, coz je dusledek sniZeni
obsahu kyselin, a k zfetelné harmonizaci ovoce.
Celkovy dojem ovoce bude u péstitele vzbuzovat
velké nadéje.

Dochézet bude i ke skutetnému zvySovani
obsahu cukru diky postupné pfeméné skrobu na
cukr. Tento moment jiz zku$eny péstitel je scho-
pen zmefrit. Vsechny uvedené procesy a rada do-
provodnych budou mit za nasledek kvalitativni
pozvednuti ovoce.

Rovnovazny stav se projevi pfedevsim po
ochutnani tim, Ze jednotlivé obsahové latky bu-
dou usporadany v jeden smysluplny celek. Slozky
budou poskladany za sebou a budou navazovat
jedna na druhou a budou tvofit jasnou ohrani-
¢enou strukturu. Ovoce bude chutné, lahodné,
bude v nas vyvolavat piiznivy dojem. Neustaly
narGst intenzity aroma a chuti bude znamkou
spravného pribéhu procesu.

Co vsak musi byt péstiteli pii reseni tako-
vychto procesti vzdy jasné, je to, ze musi byt
schopen jasné posoudit, a hlavné spravné vyhod-
notit probihajici zmény. Musi byt schopen hlav-
né smyslové ,,mérit* jednotlivé vlastnosti ovoce.
Soucasny trend vsak vyzaduje vice, vyzaduje
jasné posouzeni trovné intenzity buketu a chuti
dle stupnice.

Po neustalé kontrole ovoce se péstitel rozho-
dl ukoncit proces, nebot byly splnény vsechny
podminky, které si stanovil na pocatku. Nyni jiz
muze pfistoupit ke kone¢né cinnosti, kterou je
nasyp ovoce v stanovenych objemech a strukture
do pripravenych obalti. Vzdy provadi nasyp ovo-
ce v jeden kratky ¢asovy tsek a v objemech podle
dokoncovacich déjt, podle rovnovazného stavu.

Rovnovazné stavy pii fermentaci, destilaci,
pomeérovani destilatt, brejdingu aj. mizeme po-

psat nékdy pristé. (Pokracovdni pFisté...)




Z CEST

JAROMIR SLAVICEK

KOSTOVANI SLIVOVICE

V sobotnim odpoledni jsem se za v tisku avizo-
vanym bohulibym pocinanim vydal autobusem
do Starého Hrozenkova a odtud ve snéhové va-
nici pésky do Vapenic, kde se v ten ¢as méla v
byvalé $kole konat soutézni degustace vzorkl
slivovic. Na misté samotném mé pfivital pékné
vyhliZejici prostorny sal se stolecky, na kterych
si hovély vlénovské vdolecky, syrové a parkové
jednohubky. Pohled na ,,napoj boht*, ktery je
svym zptisobem uméleckym dilem, mné vsak
byl prozatim na nevelkou dobu odepien. Ja
viak védél, Ze je jen otdzkou kratkého casu,
kdy bude dochazet k posuzovéni tohoto, ne-
bojim se fict, pfirodou ndm darovaného léku!
Nebot pravé s tim imyslem se ve Vapenicich se-
Sly desitky téch, kteri si chtéli prostiednictvim
smyslovych organt delegovanych znalcti ovérit
kvalitu svého zivotabudice. Nepredpokladala
se zadna show jako pii televiznich soutézich,
nemeélo se dit nic v zafi reflektorti, vS§e mélo pro-
bihat v lidovém duchu podle ptedem organiza-
tory stanovenych reguli. Clenové hodnotici pé-
ticlenné poroty, mezi kterymi bylo prekvapivé
zastoupeno i pivabné mladi, byli zcela civilné
obleceni, ale i tak uz bylo na prvni pohled zfej-
mé, Ze se jedna o na slovo vzaté profesionaly.
Presvédcili nas o tom svym tGvodnim po-
¢inanim, pti kterém se s tctou, avsak zaroven
i pokorou ujimali Stamprlicek slivovice, aby je
po predchazejicim peclivém prohlédnuti proti
svétlu prilozili ke svému chiipi. Cichové bun-
ky nadechnuvsich se znalcti, obdafené citlivy-

mi fasinkami, se v tu chvili bezodkladné daly
do dila s cilem predem naznacit odbornikovi
kvalitu kristalové prazracné tekutiny. Netrvalo
dlouho a pfisla na fadu hlavni faze analyzy ka-
zdého ze vzorkd ohnivé vody, ktera spocivala
v prijmu uvedené¢ho moku seSpulenymi rty do
ustnich prostor. Tam pak dochazelo ke kouzel-
né souhfe pohyb rtli, a pfedevsim jazykt, aby
na jejich povrsich zkoumana tekutina polaskala
nepreberné mnozstvi pro zménu zase chuto-
vych bunék. Grimasy ve tvarich posuzovatelt
vzorkd nam, zvédavé prihlizejicim, s piredsti-
hem umoznily posoudit, do jaké miry bude mit
zkoumany vzorek nad¢ji na Cestné umisténi.
Clenové komise slivku degustovali po péti vzor-
cich, aby nésledné své pocity prevadéli do bo-
dového hodnoceni, a to na zakladé¢ barvy, viiné,
a predev§im chutovych nuanci ve spolecnosti
tak oblibeného néapoje. Poté se udélala kratka
prestavka, béhem které si ponékud pretizené
smyslové bunky musely odpodinout a zaroven
preladit na piijem dalsi pétice douskd Stampr-
licek. Mnohé o¢i prihlizejicich degustatorim
jejich tkony zcela urdité zavidély, nebot je vse-
obecné znamo, ze tam, kde se prace snoubi s
konic¢kem, nebyva k blazenosti daleko! Do to-
hoto stavu se postupné dostavali i ostatni v sale
pritomni, coz ostatné bylo uc¢elem opisovaného
slivovicového kolokvia.

Soutéznimi koly uspésné prosly prakticky
vSechny zkoumané vzorky, takze pak jsme uz
jenom napjaté ¢ekali na ty z nich nejaspésné;j-

$i. Kdyz pani starostka Vapenic Anna Kubani-
kova v napjatém ovzdusi oznamovala s diplo-
my v ruce vitéze, na tvafich majiteld vitéznych
vzorkl se rozhostily ismévy plné spokojenos-
ti. A to naprosto opravnén¢! Ono také vyrobit
palenku, kterd se rozplyva na jazyku a kterd
nasledné potési télo i ducha, je velkym, pre-
velikym uménim. Ten Gplné nejlepsi palenicar
obdrzel kromé diplomu za prvni misto i dok-
torsky titul Spiritus Doctoris, kterych, véru, je
v republice jako Safranu. Bude mit pravo ho
pouzivat po cely rok az do konani dalsiho roc¢-
niku. I druhé a tfeti misto stalo za bouflivy
potlesk obecenstva a predani cennych dard.
Vsichni ostatni, vzorkd bylo mimochodem
dvacet jedna, se umistili na misté ctvrtém,
bezpochyby rovnéz velmi hodnotném. Zistat
jenom stupinek za nejlep$imi muselo majitele
s laskou opecovavanych tekutin taktéz napl-
novat nemalou hrdosti.

Pohodové, ve vsech aspektech sympatické
setkani doprovazely po celou soutézni dobu
podmanivé vapenické tény heligonek a atmo-
sféra, kterd by svou upfimnosti zastinila leckte-
rou v soucasnosti probihajici plesovou zébavu.
Ja se vSak v té dobé€ uz chystal stihat autobus do
Uherského Brodu, a tak jsem byl nucen opustit
milou spole¢nost. Pfi ¢ekani na hrozenkovské
autobusové zastavce mné délaly spolecnost pa-
dajici roztancené sn¢hové vlocky, hezké vzpo-
minky a aura buketu tak proslaveného slovéc-
kého moku.

ZE ZIVOTA

JOSEF HOLCMAN

-

Koncem cervna leto$niho roku jsme se vydali
se zenou Jitkou a ¢tyfletym vnukem Vojtéchem
na Sala$ vystoupat na rozhlednu. Projeli jsme
Velehrad, o némz se 1éta domnivame, ze ho zna-
me dokonale, ale vzdycky nas né¢im prekvapi,
nebo lépe feceno, my sami se piekvapime tim,
kolik toho o sob¢ nevime. S pribyvajicimi léty
toho nevime o sobé ¢im dal tim vic. Nevime, co
Velehrad v nas odrazi: pojem nevratného casu
na$eho Zivota; ¢asu, ktery se na Velehradé cas
od casu zastavuje a vraci. To umi jen malo mist
v nés. Velehrad si po staleti drzi svoji platnost
— duchovné zaujmout i lidi neduchovni.

Na Salasi jsme vystoupali do prudkého
kopce, ktery se svymi 365 metry nad mofem
zas tak prudky asi neni, v8ak Brdo, nejvyssi
kopec Chftibt, je 0 200 metri vyssi. Vidéli jsme
Velkou Javofinu (970 m n. m.), Lopenik a mezi
nimi kdesi vzadu i jeden cizi kopec (jak to zni
cize) na Slovensku. V té obfadné krajiné se vy-
jimaji véze velehradské baziliky a za ni dost
nechutné tréi ¢inzdky z Maratic. Rozhledna,
pusobici trochu jako skokansky mustek, ¢ni
do zavratné vysSe patnacti metrd. Na obavu
z vySek moji zeny to staci. Z rozhledny jsou
vidét stran¢ porostlé trnkami, mirabelkami a
$pendliky.

Vnuk nechtél jit zpatky, protoze ho zaujaly
tisice mravenct s lehkosti vlacicich svoje vajic-
ka sem a tam. Pak nas zase predbéhl a ocitl se
bez postrannich mysld na ¢imsi dvore, kde na
néj skocil dvoumetrovy cerny strasidelny krize-
nec ovcaka a vl¢aka jménem Kairo. Vnuka jsem
chytil do naruci a Kairovi nakopl balon do za-
hrady. Vrhl se za nim, vedeni mice dokonalé,
leva, prava, hlavicka, ¢umacek. Jak by taky
ne, kdyz jeho pan Josef Niesner hraval kdysi
s kapitdnem vicemistrti Evropy Mirou Kadle-

NA VYSTAVU DO MUZEA

Velko

ala Morava

Obr. 75. Lahve demjony.

cem stopera. Zeptal se, kdo z nas ridi, Zena mu
oznamila, ze ona. Vyborné! A zatahl mé do
dvou sklepd, v nichz krom povinného mnozstvi
vina kralovala slivovice, rocniky staré i mladé,
odrtdy tradicni i §lechténé. Povolanim je Josef
vodaf, zapojoval mné vodu do mého vinného
sklepa ve Skoronicich. Vodar a tolik slivovice
v demizonech, demizoncich i flaSkich, radné
oznadenych, aby se genera¢ni pamét nespletla.
Slivovi¢ny kral. Vzorovy poradek na kazdém
kroku.

Nad nim sedi chalupa Igora Stranského, za
jehoz feditelovani bylo Slovacké divadlo moz-
na nejlepsim regionalnim divadlem v republice
(kritici v roce 2014 napsali, Ze inscenace Cena
facky byla nejsziravéjsi divadelni kritikou bol-
$evické kolektivizace). Igor dokazal dramatur-
gii divadla namixovat tak, ze do divadla jezdili
divaci jak z Pole$ovic, tak z Brna, jak z Neda-
konic, tak ze Zlina.

Kousek od jeho domku stoji pohadkovy
dim manzelt Mareckovych, jejich syn Vlasta
jako skvély fotbalovy trenér umiel vlastné na
fotbal, ktery ho pozral. Vzacny chlap to byl,

jezdil po Salasi i na koni. Napsali jsme o ném
knizku S pokorou vitéza. Jeho heslem bylo:
vzdycky podat soupefi ruku, i kdyz prohrajes.

Potom jsme §li navstivit dramaturga Jana Go-
golu a zasli na pivo do protéjsi hospody. Vzpo-
mnéli jsme dramatika Juru Kfizana, ktery umfel
ke skodé ceského filmu taky dost mlady; jejich
film Je tfeba zabit Sekala to dokazuje. Jan s Jurou
navstivili kdysi jizdu kraléi ve Skoronicich a Jura
se vyfotil s kralem; vSak Sekal je nejen o lidské
povaze, ale taky o konich. To jedno pivo s Go-
golou nam uteklo velice rychle. Vic jich neslo,
protoze nas vnuk se tam na delsi dobu zapletl
s dal$imi psy a Jan mél doma zedniky.

Vecer jsem zhlédl v televizi reportaz, kterak
sochat Otmar Oliva instaloval umélecky artefakt
— Stojanovo otcovské srdce v Kralovské kapli
velehradské baziliky, kde je olomoucky arcibis-
kup Antonin Cyril Stojan pohiben. I Otmarova
andéla strazného, lékare Juru Rohela, jsem tam
zahlédl. Malické pisemné poselstvi pro Otmara:
Tys uz davno svym velehradsko-evropskym zum
ewigen Frieden prekonal fadu basnik, takze jsi
svice, pochoden a zvon, za jehoz zvuky lidé cho-
di v nadéji, Ze se stanou lep$imi.

Na tak malém tizemi tak veliky obrazek Mo-
ravy a jejich lidi i jejich prace, pomyslel jsem si
spokojené. Buchlov se na ni diva, Buchlov sle-
duje kazdého clovéka v Dolnomoravském tva-
lu. Kazdy clovék by mél mit v sobé ukotvenou
néjakou osobni krajinu, ktera by ho vracela, po-
vznasela a nutila pracovat. Uvédomil jsem si nad
témi myslenkami, jak nekonecnou veli¢inou je
Cas, ktery se nemutze vratit. Snad jenom dobfe
oznacena a vyzrala archivni slivovice nas mize
na dobu jednoho, dvou hltt hodit zpétky proti
casu. Ale musime si dobfe hlidat névraty do bu-
doucnosti, aby ty hlty byly opravdu na zdravi!
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MARTA KONDROVA

Kdo nema kozucha, zima mu bude!

Jak se oblékali v zimé nasi pfedkové? Bez ko-
zucha to neslo! Vystava nesouci nazev Kdo
nema kozucha, zima mu bude! se vénuje zim-
nimu kroji na Slovacku se zaméfenim na kozi-
chy, kozisky, lajbly, haleny, kacabaje, kabané
a predstavuje tyto jednotlivé soucasti lidového
odévu, ale také specifika jejich oblékani pri
vSednich, svate¢nich a obradnich prilezitos-
tech od podzimu do jara. Ukazuje také, jak
koncily starsi obnosené soucasti, které se do-
trhavaly pfi praci, zatimco ze star§ich halen se
$ily zimni papuce. Roztrhané kozichy slouzily
i jako pokryvka na peci, jako maskara certa

nebo se staly soucasti masopustniho prestro-
jovani. Instalace nas tak provedou obdobim
od poslednich hodovych slavnosti az po Veli-
konoce, kdy se zimni kroje, haleny a kozisky
pomalu odkladaly.

Zvykoslovnou c¢ast — tedy oblékani kozicht
a zimnich krojovych soucésti k rliznym pfilezi-
tostem — doplnuji i obfadni artefakty v podobé
dnes zaniklych novoro¢nich nebo svatebnich
kolac¢u. Napriklad zmensenou rekonstrukci sva-
tebniho kolace z pocatku 20. stoleti ze Strani pro
vystavu pripravily ¢lenky Zenského péveckého
sboru Netata ze Strani.

Vystava je zaloZena na bohatém sbirkovém
fondu Slovackého muzea, ktery obsahuje 74
kusti kozicht, koziskli a mentykd, coz jej fadi
k nejrozsahlejsim v ramci celé Ceské republiky.
Navstévnik uvidi vice nez 320 kust textilif od
kozicht, koziskd, kabatkd pres muzské i zenské
krojové soucasti, ¢epice, beranice, zimni obuti az
po vlnaky, prehozy a satky.

Vystava je navstévnikum pristupna denné
v hlavni budové Slovackého muzea
v Uherském Hradisti, Smetanovy sady 179,
a to do 4. 2. 2024.



https://www.strani.cz/
https://www.cmvlastygrycove.cz/clanky/netata/

Z HISTORIE REGIONU

BEDRICH BENES BUCHLOVAN

olovacRka slivovice

Slovacko nazyvaji kronikari uz od 16. stoleti ,,za-
hradou Moravy”. Jeho dédiny jsou obklopeny
humny a sadky plnymi ovocného stromovi, strané
obracené k jihu jsou samé vinohrady davajici ja-
kostni vina, pfi silnicich aleje tfesni, v chranénych
mistech vi$né¢, broskve, marhule a slivy, duran-
cie, ¢etné odridy. Z ovocnarské tradice, dédéné
v tomto kraji po staleti z generace na generaci,
vyplyva peclivy vybér druht, zvlasté peckového
ovoce, a péce, kterou jim nasi sadafi vénuji.

Jako z dobfte pésténé révy se dostavaji vyborna
vina, ryzlink, veltlin, sylvan — archlebsky ryzlink
pival Napoleon a vzpominal na néj i ve vyhnanstvi
— tak také znamenité peckové ovoce v tomto kraji
dava destilat mimoradné jakosti ze $vestek, ze sliv
— slivovici. A palila se na Slovacku uz od nepaméti.

Selské staré palirny na Slovacku byly zafizeny
dost primitivné. Néktery sedlék si zatfidil v hum-
né palenici pod doskovou stfechou, v predsince
se prikladalo do topenisté vezdéného do palirny
pod dva kotly. Prikladaly se stonky, rozstipané
a dobfe vyschlé dfevo z pafezti. Diive byvaly
v selskych palenicich kotly primitivni z kameniny
pojimajici asi tak 80 litrd. Kotlovitd kameninova
nadoba se zvenci omazala vrstvou hliny promise-
né plevami a odratovala se hrubymi oky, do ni se
dal kvas, shora se priklopila velka kfivule rovnéz
z kameniny a na spoji se peclivé omazala rovnéz
jilem s plevami, aby neunikaly pary. Kfivuli na-
hote byla prostréena osa dole opatrena retazkem
a nahote klikou, timto jednoduchym zafizenim
se promichaval kvas, aby se neptipaloval. Kfivule
vedla do chladici kad¢, kde k ni byla pfipojena
spiralovité stocena trubka, jiz prochazely vydesti-
lované péry. Do kadé se stale pfivadéla studena
voda, pokud mozno pfimo z potoka, jednodu-
chym korytkem v podob¢ pismena V a plnila se
ledem a sn¢hem — pélivalo se jen v zimé. Destilat
se zachycoval do dfevéného hrotka. Prvni kapky
se nazyvaly vyskocky. Tomuto paleni se fika lutr
nebo lejtr. K piti se nehodi, je v ném pfili$ olejti
z pecek, pachne po juchtovici, je surovy. Aby se
zuslechtil, dava se na druhy kotel, kde uz neptijde
do styku s ovocem, a pali se po druhé, znovu pre-

Paleni gotalky — slivovice asi v roku 1920 u pana
Frantiska Béhdvky a zmolou v Polesovicich.

kapava, aby se dosahlo napoje, jemuz neni hned
tak rovna.

Kotly z kameniny byly pozdéji nahrazovany
kvalitnéjsimi médénymi, ale jisty jemny rozdil
tu zlistava, asi tak jako v kuchyni mezi varenim
v nadobi hlinéném a v kovovém.

Prava slovacka slivovice, tak zvana selska,
se pali pouze ze §vestek bez pfimésovani jinych
druhd ovoce a jeji vyjime¢na jakost, které nelze
jinde dosahnout, ma ptivod pravé ve $vestkach
slovackych. Ani ze $vestek z jinych krajd morav-
skych a ceskych, ani z bosenskych $vestek se ne-
dosahne takové jakosti, jako je slivovice slovac-
k4. Ma typickou chut a vini po silici horkoman-
dlové, jez zvlasté vynikne, rozette-li se par kapek
na dlani. Krasné perli, zapali-li se na misce, hoii
ryze modrym plaménkem, kdezto ze slivovic,
piipravovanych po zivnostensku je plaminek na-
zloutly a kapka rozemnuta na dlani zanechava
stopy po vodé.

Slovacka slivovice se uchovavala v soudcich.
V soudcich z dfeva nabyva nazloutlého zbarve-
ni, kdezto ve skle zlistava déle ¢ird. Nazloutlého
téonu staré slivovice se dosahuje také barvenim
— suSend $vestka navleCend na niti se spusti na
den do slivovice a opét vytdhne. Prava slovacka
slivovice pfi poziti nepali v hrdle, ale pfijemné
hieje po celém téle.

Pti téchto jedinecnych, Siroko daleko zna-
mych kvalitach napoje ptisobi udiv, kdyz pro-
pagace slivovice, uréena pro export do Britska
a USA a fizena z Prahy, vypravi do svéta anglic-
ké letaky, v nichz zaménuje Slovacko za Valas-
sko! Slavna je valasska borovicka, ale neni nad
slivovici ze Slovacka. Ale ovsem, jiz kdysi Joza
Uprka se pfipadné vyjadril o znalostech ,,zdpad-
nich Slovand”, jak fikal Prazanéim, o znalostech
ve viné a slivovici!

Tak peclivé pripraveného napoje si umél lid
vazit, slouzival mu jako vybrany medikament,
kdyz bylo potfebi ,otravit ¢erva”, zvlasté v zim-
nim obdobi zabijacek, kdy obzvlast tu¢na strava
vyzadovala spravného zavrSeni. Také prevazné
palili jen pro svou potiebu a neprodali. Stryc
m¢él tfebas 5 véder vlastni napalené slivovice a po
trosce se vSecka minula doma. ,,Sak to néni nic
Spatného, kdyZ nam teho letos PaAmbu pozeh-
nal, toZ co s tym, mosime to vypit.”

(Prepsano z Malovaného kraje, 4, 1949, s. 95-97)

ANNA KACEROVA
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TRNKOVE MOTYLACE
350 g polohrubé mouky
150 g hladké mouky
90 g cukru

250 ml mléka
42 g / 1 kostka drozdi
120 g mésla

1,5 kg trnek

Drobenka

150 g polohrubé mouky
150 g cukr moucka

150 g mésla

Z mléka cukru a drozdi udélame kva-
sek, ktery nechame vzejit. Po deseti
minutach zadélame s ostatnimi su-
rovinami na vlaéné tésto. Nechame
hodinu vykynout, poté rozdélime
na dva dily. Rozvalime na vymasteé-
né plechy, poklademe rozloupanymi
trnkami. Nakonec posypeme dro-

benkou. Peceme ve vyhraté troubé
na 180 °C asi 20 minut.

Foto: Park a slcanz:ech Rochus

\ Uh. Hradiité

stl, citronova ktira, vanilkovy cukr, rum
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TIP NA VYLET

PETRA BUBENIKOVA

Opilcovi je aj Morava enom po kolena

EmmmmanmmaE

Zvendi stodola, uvnitf unikatni muzeum s ex-
ponaty dokumentujici minulost podomacké
vyroby ovocnych pélenek a jinych destilatd na
jihovychodni Moravé — to je Muzeum lidovych
palenic ve VI¢nové, které muzete navstivit od
dubna do fijna na ¢isle popisném 65.
Expozice nabizi nékolik desitek komplet-
nich destila¢nich pristroji k paleniijejich ¢asti,
které dokladaji, ze mnozi z nas dokazi vytvorit
»palenici“ doslova z ¢ehokoliv. Zastoupeno je i
velké mnozstvi potfeb souvisejicich s palenim
véetné nadob, vinét a dokumentt i kratky film
zasvécujici do tajii vyrobky palenek.

J R/\DOLI REPORT/\ZI Z NEJZ)\_]IM/\VE]IICH MisT

V sezdéné je otevieno
v sobotu a nedéli

Pondéli az patek 9 - 17 hodin
na objednani na
info@slovackemuzeum.cz
nebo +420 733 621 054,

v ¢ase 13 - 17 hodin bez objednani.

+420 733 621 063, + 420 774 124 020.
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