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Znamy falzifikdtor nasich moravskych déjin,
jakysi Jirasek, tvrdi ve svém pamfletu Staré povésti
Ceské cosi o pfichodu naSich predki pod jakysi bez-
vjznamny pahrbek zvany Rip. Cituji: ;Tu vojvoda
ukazal na vysokou horu a dél: ;To je ta zemé zaslibe-
na, zvéfe a modrych ptaki plnd, medem oplyvajici.
Plno lani, srn, skalnich orlt, vodstva ¢ista, drahné
ryb, vyder, bily pisek a zlato...* Co to ten utopista
za nepravdy hlasa? Ledabyl jakysi. Co nas balamuti!

Zname pfece jiné proroctvi velebnou knéznou
vyslovené a pfed nasim lidem utajované k roku 1950
se vztahujici: ,Vidim zemi rudou, stra§né vyzranou a
chudou. Nad ni hvézda péticipa, pod ni ¢esky narod
cheipa.“

Z matefskych koncin slovanskych, od feky Visly
pry ptisel jako prvni lid vedeny praotcem Cechem.
Aj, jaky to blud! Ach jaka nepravost!

O nas Moravanech opét ani slovo. A to je dob-
fe. Co bychom se také nesmyslné trmaceli kdesi pod
jakysi nicotny kopecek Rip, a pak se vraceli k nam
domti na Moravu. Nejsme blbi.

Dévno, dévno pred ptichodem Cech?i usadilo
se v nasem utéSeném kraji délné a pracovité plémé
Moravanti. Zvelebili zemi, klucili lesy, zorali pole,
stavéli domy s modrou podrovnavkou, zpivali pra-
staré pisné nejprve s gajdosskou, posléze s cimbélo-
vou muzikou. Nebranili se pokroku, a tak pozdéji
pfijaliijazz.

Aléta plynula.

Negtastné déjiny marnotratnych Cechti dodnes
kazi teta Libuse. Od té doby bratfi nasi neudélali
smérem vpied ani Krok.

Proto pojdme radéji na Moravu. Padesata léta.
Nastésti devatého stoleti. Po Rastislavovi posadili
star$§i rodu na stolici kniZete statného a slicného,
knizete Svatopluka (nékteii tvrdi, Ze krale).

Znate ten piib¢h s pruty? Zase jen zaludny a
mrzky podvrh importovany k ndm, jak jinak nez ze
zkazeného Zapadu. Ztroskotanci a zaprodanci Sife-
ny. O, moji milf, bylo tomu jinak!

Z bylin, letopisti, povésti a Kyjevskych listd
vime, Ze nasi dogli az pod horu Radhost. Nebyli uz
véichni. Pradéd zUstal v Jesenikach. Stati a nemocni
pouzili lanovky z Trojanovic na Pustevny. Socialné
slabi byli jisténi konopnou siti. Na prastarém slovan-
ském vrsku zvolali ke stafe$inovi: ,,Libi se vam zde,
prastafecku?® Rozhlédl se kmet zrakem mdlym,
okem jiskrnym a pravil: ,,Samo.“ ,Tot bud jméno
tvé nové, Samem té budeme zvati,“ jasajice volali le-
chové vzneseni rodem i véhlasem a kmenové zpivali
zalozpévy, modlice se ke své pramati Véstonické Ve-
nusi. (Pokracovani na str. 2)

Pomahat a palit!
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Tradi¢ni lidové kultute je v Ceské republice
vénovana pomérné velka pozornost. Ponékud
stranou zajmu vSak dosud stdla oblast podo-
macké vyroby palenek ve vesnickém prostiedi.
Dané téma bylo sice zpracovavano v riizné mire
fadou autortt v odborné i popularné naucné li-
teratufe, piesto jeho soubornéjsi prezentace ve-
fejnosti dlouho chybéla. Snad prvnim vyraznym
pocinem se stala v roce 1992 vystava Moravského
zemského muzea v Brné o historii a soucasnosti
pélen{ destilatd s ndzvem ,,UZ méte vypalené?“.
Tato vystava byla velmi Gspés$nd a sklidila vrely
ohlas navstévnikd v téméf dvou desitkach mu-
zei u nas i v zahranici. Bohuzel, jak uz to byva
u vétsiny putovnich expozic, po jejim skonceni
byly exponaty vraceny svym majiteldm a jeji dil¢i
prohlidka je mozna jiz jen z prevazné pisemnych,
archivnich ¢i fotografickych materiald.

Proto se zrodila v roce 2006 v hlavach dvou
pratel a kolegti ze Slovackého muzea v Uherském
Hradisti Ivo Frolce a Jittho Severina myslenka zii-
dit specializované Muzeum lidovyjch pdlenic se stalou
expozici. Od umyslu po jeho realizaci vsak vedla
dlouhd a pomérné trnita cesta. Provedené terénni
vyzkumy a sbéry ukazaly, Ze ziskat ilegalni desti-
la¢ni piistroje bude obtizné, a skutecné se tak po-
datilo jen v ojedinélych piipadech. Cerné péleni
bylo a dosud je pomérné ¢astym jevem, ale obavy
z trestnfho postihu (do konce roku 2009, kdy do-
§lo ke zméné legislativy a pfehodnocent trestného
¢inu na pfestupek) logicky branily majiteltim k ja-
kémukoliv zvefejnéni, a tedy i vystavovani jejich
mnohdy velmi zajimavych podomacky vyrobenych
pfistrojii. Bylo proto nutné spolupracovat s policii,
ufady a soudy na tzemi nékolika ptihrani¢nich
krajii a timto zptisobem ziskavat do sbirky statem
zabavené nelegalni kompletni palenice ¢i jejich ¢as-
ti. Nasledovalo studium archivnich pramend, lite-

ratury a zpracovani scénafe expozice ve spolupra-
ci s dalsi etnografkou Slovackého muzea Martou
Kondrovou. Dilo se podartilo a ke slavnostnimu
otevieni Muzea lidovych palenic ve Vl¢nové dne
15. kvétna 2010 bylo shromazdéno, zpracovano
a vystaveno kolem tii desitek kompletnich destila¢-
nich piistrojt a jejich ¢asti, velké mnozstvi dalsich
potieb souvisejicich s palenim, napt. nadoby, viné-
ty a jiné dokumenty.

V expozici se dozviddme, ze znalost vyroby
alkoholickych napojti saha az do starovéku. Pres-
toze starovéci obyvatelé Babylonu znali jiz v 7.
tisicileti pfed nasim letopoctem ndpoje podobné
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VazZeni ¢tenari, mili pratelé,
naro¢ny rok 2013 je za nami a vstupujeme do roku nového. Odlozme tedy $patnou naladu, nechejme stranou
mucivé otazky, zda do vlady ANO, ¢i ne; kde konci opilstvi a zacind virdza; zda je Cist$i kiistal, ¢i uzeniny; jestli
je vétsim zlo¢inem kradez rohliku v samoobsluze z rozmafilosti, nebo mnohamilionovy tunel z hladu; zda platit
1éc¢bu batolat a diichodcd, ¢i radéji takto uspofené penize investovat do praporti a tuzek Evropské unie coby

s

zakladniho vyrobniho néstroje $koleni Gfednikli o rozvoji a vytézeni lidskych zdrojii véetné prazdrojii; jak vyca-
rovat z vina miliony; jak zménit skladku v dalnici; jestli ¢ast diichodt vyplacet naturaliemi formou sbératelskych
c¢ipovych karet apod. Odklonme tyto zdanlivé problémy, nebot i tak budou jisté odklonény.

Vénujme se radéji alespon na chvili né¢emu radostnéjsimu. Tradicim, umu a znalostem nasich ptedké. Dokud
jesté byli lidmi a neménili se ve zminéné lidské zdroje. Mezi tyto tradi¢ni hodnoty a soucast lidové kultury naseho
regionu patii i podomécké vyroba slivovice a jinych destilatti. Doufdme, Ze v nasich ¢lancich naleznete trosku
poucent, ale predevsim pohodu, humornou nadsazku a hlavné pékné a bezstarostné chvile. Tak tedy na $tastny

. DS vy
novy rok a at se nam vsem dai!

Redakce

pivu a vinu, nebyly jim jasné procesy, které vedou
k jejich vzniku. Zrozeni opojnych latek bylo proto
piipisovano bohtim. Koncentrovani alkoholovych
latek v prokvasené ovocné §tavé pomoci destilace
znali zfejmé jiz v Egypté. Od Egyptant se uméni
destilovat etanol naucili Arabové, pravdépodobné
po dobyti Egypta v roce 640 n. .

V Evropé zacali s vyrobou alkoholu mnisi
v italskych klasterech. Dominikani, kartuziani
a benediktini palili mimo vina hlavné bylinné pa-
lenky, s uspéchem prodavané pro lékaiské ucely.
Prvni dolozené popisy destilace pochazeji z 12.
stoleti. Ziskany destilat byl znovu nékolikrat pfe-
kapavan, ¢imz ziskaval na kvalité. Palenka, vy-
rabéna predevsim z vina, byla oznacovana jako
spiritus vini (duch vina) nebo aqua vitae (voda
zivota). Jako v§elék bylo doporucovano jeji pou-
ziti pti ¢etnych nemocech.

Do ceskych zemi se dostala znalost destilo-
vani ze severni Itdlie pfes Rakousko. Prvni pi-
semné zminky o vyrobé pdlenck v ¢eskych ze-
mich pochézi ze 13. a 14. stoleti. K rozvoji paleni
vina doslo za vlady Jana Lucemburského a Karla
IV. Jako zakladni surovina pro vyrobu destilatu
slouzilo vino, od 14. stoleti také obili, hlavné zito
a zkazené ¢i nekvalitni pivo. Podle hlavni pouzi-
té suroviny se vyrobciim kotalky pfezdivalo vi-
nopalové, pivopalové ¢i motipivové. Prvni véts
vinopalna byla zalozena za vlady Vaclava IV. (ko-
lem r. 1400) v Kutné hote, zejména pro potteby
hornika. (Pokracovdnit na strané 2)

OZNAMENI

SLOVACKE MUZEUM V UHERSKEM HRADISTI
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Spolecnost pFitel slivovice
Ceské republiky

Na podporu nasich snah podpofit tradi¢ni kul-
turni hodnoty i dobfe propagovat Muzeum lido-
vych palenic ve Vl¢nove vznikla i Spole¢nost prétel
slivovice CR. Pfedstavujeme vam vynatek z JCJICh
stanov. Celé stanovy i dalsi informace mizete najit
na dole uvedené adrese. Radi pfijmeme kazdého,
kdo ma zdjem o propagaci dobré slivovice.

Spolecnost pfatel slivovice je dobrovolné nezis-
kové obcanské sdruzeni zalozené podle pfislusného
zakona, v némz se sdruzuji propagatoti dobré slivo-
vice, pofadatelé kostil slivovice a jinych ovocnych
destilatli a podporovatelé kulturnich aktivit vycha-
zejicich z této oblasti soucasné a tradic¢ni lidové kul-
tury. Cilem ,,sdruzeni” je vyvijet ¢innost zamétenou
na uchovani a popularizaci soucasnych a tradi¢nich
kulturnich hodnot prevazné vesnického prostredi
v narodopisnych a jinych regionech a na podporu
prezentace a propagace kvalitni slivovice a dalsich
ovocnych destilatt souvisejicich s tradi¢ni lidovou
kulturou.

Naplii ¢innosti ,,sdruzeni*
nosti ,,sdruzeni®:

¢

odpovida cilim ¢in-

Spoleénost pratel slivovice CR

ANEB KTERAK SI POOPRAVITI SVETONAZOR!

o potadani prednasek, vzdélavacich kurz, kos-
tl slivovice a kulturnich akei vyuzivajicich i formy
recese a nadsazky, osvétova ¢innost a oborova pro-
pagace;

« edi¢ni a publikacni ¢innost smétujici k popu-
larizaci tradi¢nich hodnot zejména lidové kultury
ve vesnickém prostiedi;

o vytvareni finan¢nich a materialnich zdroji pro
zabezpeceni své ¢innosti formou ziskavani spon-
zorskych prispévkt a dardl, uchdzeni se o pridéleni
grantti a dotaci apod.;

e spoluprace s muzei, kulturnimi zafizenimi,
ale také obcemi a spolky, zejména se sdruZenimi za-
hradkait a provozovateli palenic;

e propagace a uzkd spoluprace se Slovackym
muzeem v Uherském Hradisti.

Clenem ,sdruzeni“ miize byt fyzicka osoba star-
§118 let a pravnicka osoba, ktera se ztotoznuje s cili
éinnosti ,,sdruzeni. Mimotddnou formou élenstvi
je Cestné Clenstvi, které mize byt udéleno vyznac-
nym osobnostem za zasluhy o rozvoj tradi¢ni lidové
kultury se zvla$tnim zaméfenim na oblast ovocnych

destiltt souvisejicich s touto kulturou.

Prihlasku ke clenstvi prljlma pfedstavenstvo
wsdruzeni. Clenstvi ve ,sdruZeni“ vznik4 rozhod-
nutim predstavenstva o pfijeti uchazece.

Clen ,sdruzeni® mé pravo:

o volit a byt volen do pfedstavenstva ,,sdruzen{®,
zcastnovat se jednani valné hromady, podavat tam
navrhy a hlasovat o nich. Pii hlasovani ma kazdy
¢len jeden hlas;

o byt informovan o ¢innosti ,sdruzeni®, jeho
hospodafeni a vSech jeho aktivitich a zacastnovat
se jich.

Clen ,sdruzeni ma povinnost:

o dodrzovat stanovy a plnit rozhodnuti valné
hromady ,,sdruzeni®;

o platit fadné a ve stanovené vysi a terminech
Clenské prispévky;

« UCastnit se jednani valné hromady;

o ucastnit se podle svych moznosti Cinnosti
»sdruzen{“ a hdjit jeho zajmy a prestiz.

Orgény ,,sdruzeni jsou:

e valnd hromada;

« pfedstavenstvo;

« revizni komise.

Statutdrnim orgénem ysdruzeni® je pfedstaven
stvo, které iidi jeho ¢innost v obdobi mezi valnymi
hromadami. Volebni obdobi je dvouleté. Predsta-

venstvo je sedmiclenné.

Kontakt
Slovacké muzeum v Uherském Hradisti
Spolecnost pratel slivovice CR
Smetanovy sady 179
Uherské Hradiste¢ 686 01
tel: +420 572 556 556, 572 551 370
fax: +420 572 554 077 mobil: +420 724 010 702
e-mail: slivovice@slovackemuzeum.cz

Vsem panim a damam, ktefi jakkoli
ku zdaru tohoto lidumilného spolku
prispéji, vzdavame viely dik.
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(Pokracovant ze strany I)

Vzhledem k doporucovani alkoholu pro
lékatské tucely rostla v nasledujicich stale-
tich obliba destilatd a imérné tomu rostl
také pocet vinopalen a roz$ifoval se sorti-
ment pouzitych surovin o ovoce, pfisady
z bylin a kofeni. Znacnd obliba kotalky
uc¢inila z jejtho paleni vynosnou ¢innost,
kterd zaujala v obdobi novovéku zejména
podnikavou $lechtu. Obchod s lihovinami
podléhal milovému pravu, které volny pro-
dej kotalky zna¢né omezovalo. Poddani byli
tudiZ nuceni konzumovat ndpoje vyrobené
vlastnimi vrchnostenskymi palirnami proda-
vané v panskych krémach.

Ze sféry vlivu $lechty se dostavaly pa-
lirny koralky jiz béhem 18., nejvice vsak
v 19. stoleti, kdy je fada ndjemcti, mnohdy
zidovského pivodu, od vrchnosti odkoupi-
la. Dvorni dekret z roku 1835 a jeho dalsi
predpis z roku 1888 o moznosti vypalit 56
litrt 50% kotalky bez dané povoloval pofi-
zeni destila¢nich aparatd piedevs$im do bo-
hatsich selskych usedlosti. Podminkou bylo,
ze palit se bude z vlastniho ovoce a na vlast-
nim pozemku. Tolerovano bylo i zapijcova-
ni kotle mezi hospodafi. Mimo soukromé
palirny u sedlaki zacaly po roce 1905 vzni-
kat ve vétsim méritku palirny spolkové. Tyto
palirny byly po roce 1948 zestatnény a fada
z men$ich provozi pokracovala v ¢innosti
jako druzstevni palenice. V 70.-80. letech
byly v fad¢é obci vystavény nové objekty
druzstevnich ¢i tzv. péstitelskych palenic,
ve kterych se kazdoro¢né zpracovavaji vy-
péstky mistnich obcant. Vedle téchto ofi-
cidlnich pélenic se setkavame s fenoménem
tzv. ¢erného, tedy ilegalniho paleni.

Pravé historie a soucasnost péstitel-
ského a c¢erného paleni destildtt se stala
pfedmétem zdajmu Spolecnosti pratel sli-
vovice Ceské republiky, kterd byla zalo-
zena v Uherském Hradisti v dubnu roku
2011. Jesté v témze roce spole¢nost uspo-
fadala ve VI¢nové 1. slovacky kost slivovi-
ce, z né¢hoz vzesel vitézny nejlepsi vzorek
tohoto destildtu z celé na$i narodopisné
oblasti. Dalsi plosné kosty budou nasle-
dovat. Timto v$ak aktivity specializova-
ného obcanského sdruzeni zdaleka ne-
kon¢i. I v tomto roce se mizeme té$it na
pokracovani nauc¢né zabavného potradu
Pomahat a palit, ktery spole¢nost pripra-
vila ve spolupraci se Slovackym muzeem.

Z HISTORIE PALEI\]i
OVOCNYCH DESTILATU

MARTA KONDROVA
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Ovocna palenka, nejcastéji slivovice, je v soucas-
nosti povazovana za jeden z typickych alkoholickych
napoju jihovychodni Moravy a gastronomické dédic-
tvi nasi kultury. Co vak vime o vyrobé palenky, kotal-
ky, slivovice a dalsich destilatt?

Jak bylo zminéno v tvodniku Lihovych novin,
historie alkoholickych napojti sahd az do starovéku.
Po cely stfedovek se evropsti ucenci zdokonalovali
v uméni destilace esenci z rtiznych bylin, vina a piv-
nich & vinnych kvasnic. Palenka, povazovand za
skvély 1écebny prostfedek, se vyrdbéla v alchymistic-
kych dilnach i apatykach a béhem 16. stoleti jiz také
ve vrchnostenskych palirnach. Ze stejného obdobi
pochazi zminky o paleni kotalky z Zita (Starorezné)
v palirnach v Prostéjové a Brné.

Na jihovychodni Moravé se palenka vyrabéla
nejvice z peckovitého ovoce. Velké sady slivoni
pokryvaly upati Bilych Karpat i Beskyd a oko-
i Uherského Brodu, Bojkovic a Vizovic patfilo
k ovocnarsky nejvyznamnéjsim oblastem Mora-
vy. Vysadbu ovocnych stromt, zaklddani zahrad
a ovocnarskych g$kolek podporovala ostatné
i Slechta a také osvicend panovnice Marie Terezie.
Prodej cerstvého, ale predevs$im suseného ovoce

predstavoval vitany privydélek v hospodarstvi
az do pocatku 19. stoleti, kdy trh ovladly kva-
litni velké Svestky dovazené z Balkdnu. Ovoce
moravskych hospodait uz neslo na odbyt, proto
se zaméfili na jiny druh zpracovani svych vypéstkd,
ktery predstavovalo podomacké paleni koralky — sli-
vovice, podporované i legislativou. V roce 1835 byl
ve Vidni vydan dekret, ktery umoznoval bez dané
»jednotlivci napalit ro¢né 56 litrii 50% kotalky z plo-
din pochazejicich z vlastnich zahrad®. Neni vSak
bez zajimavosti, ze uvedeny zikon platil pro Mo-
ravu a nékteré dalsi zemé rakouské monarchie, na-
proti tomu v Cechdch musel kazdy vyrobu kotalky
fadné zdanit. Vzhledem k tomu, Ze se paleni muselo
»Nha vlastnim grunté provadéti“, pofizovali si hos-
podati mensi destilacni aparaty, které si mezi sebou
také ptjcéovali. Zménil se také piistup k surovinim
ur¢enym k destilaci. Zatimco ptivodné bylo vypa-
leni jedinou moznosti zachranit zkazené a nahnilé
ovoce, v prub¢hu 19. stoleti se, také pod vlivem
osvetové Cinnosti hospodarskych spolki a tisku,
zacind k zalozeni kvasu uzivat pouze ovoce dob-
fe vyzralé, kvalitni a zdravé, protoze: ,,¢im kva-
litnéjsi kvas, tim lepsi slivovicka!“

Jak vzniklo Valassko, Slovacko a Hana

(Pokracovdni ze strany I)
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Ilustrace © Svatava Severinovd
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Priblizili jsme se k vrcholim morav-
skych déjin, dob¢é moravského knizete a
slovenského krale Svatopluka. (PovS§imné-
te si, ze tam, kde bratfi Slovaci potfebuji
k vykonu funkce krale, ndim Moravaniim
sta¢i knize.)

Starnouci knize casto sedaval v nadher-
nych sinich kralovského Velehradu se svatym
Metidem. Obcas zasli i do sklepa starosty
Stané Gregtrka na decku. Vétsinou spolu
tesili statopravni usporadani a budoucnost
zemé. Nékdy se neshodli. Casto marné hle-
dali prisec¢ik ndzorovym spektrem. Ale las-
kavy dobrosrde¢ny Metud to vyfesil vétsinou
logicky, porovnav analyzu hodnotovych
fetézcu, vstav, zahledé¢l se na hrad Buchlov,
s vésteckym ténem v hlase dél: ,,Chlapi, vy-
pijme si.“

Zde bych ucinil zasadni védeckou analy-
zu. Tvrdim, Ze Svatoplukovi synové byli dva.
Pro¢ by jim nesmyslné daval pruty? Cozpak
byly Velikonoce? Kde mdme zaznamenano,
ze si Svatopluk maloval vejce? Nikde, pfate-
1¢, nikde. Vysvétleni je prosté, jak uz v déji-
nach zvratl byva. Svatopluk si totiz zavolal

STRANA 2

LU

.

AN N AT N7 AN

své dva syny, zdUraznuji dva syny, nalél kali-
Sek slivovice a kosStovacku vina a slavnostné,
s tichym proroctvim v hlase, vznesené, jak
jen on to dovedl, pravil: ,,Chlapci, kurna, za-
vdejme si.“ A nastalo velké déleni zemé. Je-
den synek se ihned sapal po viné, druhy oga-
ra skocil po slivovici. A tak vzniklo Valassko
a Slovacko. Mladsi ogara pak odesel se svoji
druzinou smérem severnim do Sirych lest,
hlubokych tudoli, zelenych bujnych palou-
ki, star$i Sohaj se dal cestou jizni, kde nivy
a luka, vinné strané a vody rybné lakaly jeho
druzinu. Tento slavny den 7. 11. byl vyhlasen
statnim svatkem a mésic fijen jest veleben
jako mésic valassko-slovackého pratelstvi.
Byl zde vSak jesté jeden synek, opomenu-
ty, ale bystry, state¢ny vladyka hanacky, levo-
bocéek (s knéznou Libusi), Je¢minek. Ten se
Svatoplukovi povedl obzvlasté, ten si bude
ve svété védét rady. Na zirné Hané se osamo-
statnil a v barvach JZD Slu$ovice zrovna dob-
fe ofe. Neholduje kofistnickému blahobytu,
chce jen chléb pro svij lid, proto sklizi také
bohaté lany obili. Tak se nam v traktoru Ze-
tor 55 zabral do prace, ze zabloudil a marné

ho hledame dodnes. Az ho pry najdeme, ¢eka
nas lepsi budoucnost moravské zemé.

Minulo mnoho let, ba staleti riizna. Novy
¢as nastal a divné prihody v ném. Dobfe se
zije v zemi moravské, zemi Cistych studanek,
tichych lest, rybnych potoki, svézi zelené,
zemi hojnosti a plodnosti, smogovych ouva-
It a primyslovych arealt. Hle, Morava, tot
misto vyvolené. Nejcennéjsi jisté je ale mo-
ravské plémé, ten bujny lid, nase lidské zdro-
je. Stastn4 bud, o vlasti na$e mil, siliz se po-
koleni pod ochranou i opera¢nich programd,
inovacnich strategii, optimalizaci a racionali-
zaci. Mohutniz a pfemdhej protivenstvi pod
prapory novych a novych reforem, buduj ev-
ropské regula¢ni ramce, akciové spolec¢nos-
ti s nezndmymi vlastniky, najemné vrazdy,
ctné bodyguardy, domovy diichodct a neh-
tova studia. To v$e uz k ndm dorazilo, tot vSe
jsme uz dokazali.

To je nas kraj pracovitych a nadanych
lidi Valassko, Hana a Slovacko.

Toz, tak to bylo, mily Lojzo.

“INSERCE<

Osypek a uhrovitosti, ¢i otokti nosnich z pre-
miry pozivani alkoholu a obzvlasté pak patokd
na cerno palenych se objevivsich vas zarucené
zbavi MUDr. Stanislava Hrnova, specialistka
kozni v Uherském Hradisti.

Dnesni Zizen
je nasledkem
vcerejsi Zizné

KDO VECERA GORALKU,
SNIDA VODU Z OHARKU

JiD‘A*?JOMLUVA(?‘I%EL

URAZKU, KTEROU
JSEM SVYM VYROKEM
,CO TO MAS ZA SLIVOVICU,
TOBE MOSEL DO KVASU SPADNUT
KOCUR*
NA KOSTU SLIVOVICE
VE VLCNOVE
JANU PIJACKOVI UCINIL,
TIMTO ODVOLAVAM,
SLOVUTNEMU PANU SE VEREJNE
OMLOUVAM A SLIBU]JI,
ZE JEHO DESTILATY I NADALE
POZIVATI BUDU. J. S.

P. 8. - PRACOVNICI SLOVACKEHO
MUZEA ROVNEZ SHLEDALI JEHO
SLIVOVICI K PIT{ A JINEMU UZITI
E’h ZPUSOBILOU.
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OZNAMENI

IVO FROLEC

Slovacka slivovice

si razi cestu do UNESCO

TISKOVA ZPRAVA SPOLECNOSTI PRATEL SLIVOVICE CESKE REPUBLIKY

Ceské republika je zemé mald, le¢ nesmirné
bohatd na kulturni statky materialni i nemateri-
alni povahy. Svédci o tom rovnéz fada zdznamd
na seznamech kulturniho dédictvi lidstva admi-
nistrovanych organizaci OSN pro vychovu, védu
a kulturu — UNESCO (United Nations Educati-
onal, Scientific and Cultural Organization), ktera
je jednou ze 14 mezistdtnich odbornych agentur
OSN. Do dnesniho dne ocenilo vSech 195 ¢len-
skych zemi této organizace celkem 12 ceskych a
moravskych hmotnych kulturnich pamatek. Do
popiedi zajmu se dostava také oblast nehmotného
kulturniho dédictvi lidstva, v jehoz seznamu repre-
zentuje Ceskou republiku slovacky tanec verbunk,
masopustni privody s maskami na Hlinecku, ces-
ké sokolnictvi a tradi¢ni Jizda krald na Slovacku.

Tyto tradicni aktivity podporuje prostiedky
sob¢ vlastnimi i Spolecnost pratel slivovice Ceské
republiky, ovsem soucasné¢ ddrazné upozornu-
je na skutecnost, ze vétSina z nich by nevznikla,
piipadné vznikla, le¢ v jiné a beze sporu kvalita-
tivné nizsi podobé, bez tizké souvislosti s tradic-
ni podomackou vyrobou palenek ve vesnickém

prostiedi, jiz dominuje $vestkova slivovice. Tento
lahodny a prokazatelné¢ zdravi prospé$ny napoj
nese zasadni podil na uchovani celé fady lidovych
zvyk, obycejl a jinych nemateridlnich kulturnich
hodnot véetné UNESCO zaznamenanych. Zminé-
ny tradicni destilat neni jen poselstvim minulos-
ti, ale sehrava svoji roli i v soucasnosti a zda se,
ze v fadé pifpadt predznamenava i budoucnost.
Dokladem mohou byt pomérné ¢etna vystoupeni
nékterych c¢lenti zastupitelstev obci a mést (lokal-
nf lidovd forma), poslancti a senétorti Parlamentu
CR (narodni nelidovéa forma) ¢i poslanct Evrop-
ského parlamentu (mezinarodni nelidska forma).
O pozivani slivovice na palubé vychodnich raket
a zapadnich raketoplant zatim bohuzel nemame
zadné diikazy, nebot v tomto piipadé by se jednalo
dokonce o formu meziplanetarni, usnadnujici pfi-
padny a pravdépodobné prevazné nepohlavni styk
s mimozemstany. Doufejme.

Zminéna role slivovice v tradi¢ni lidové kulture
nejen nasi vlasti je natolik zdsadniho charakteru, ze
vyvstala potfeba tento fenomén chranit, a to nejen
v ramci Evropské unie, ale i v celosvétovém méfitku

prostiednictvim UNESCO. Cesta je to dlouha, trnita
a obnasi fadu tskali. Ceké nds prosazeni, zakotveni
a chranéni zminéného cenného destilatu v Seznamu
nemateridlniho kulturniho dédictvi Zlinského kraje,
coz je predpoklad jeho nominace do Seznamu nema-
terialniho kulturniho dédictvi Ceské republiky. Tepr-
ve poté bude mozno piistoupit k plnéni naro¢nych
kriterii pro zapis slivovice na Seznam nematerialniho
kulturniho dédictvi lidstva.

Jsme na zacatku slozitého procesu a jiz v jeho
piipravné fazi narazime na uskali. Podle vyjad-
feni viceprezidenta expertni degusta¢ni komise
pfi organizaci OSN pro vychovu, védu a kulturu
— UNESCO univ. prof. George Wilhelma Hegg-
se nebude mozno provést zapis slivovice do se-
znamu slivovice jako obecného napoje znamého
v fadé zemi. Ani v jedné z nich totiZ tento napoj
nevykazuje potiebné specifické a nezaménitel-
né vlastnosti. Vyjimku tvofi pravé nase slivovi-
ce z uzemi Moravy, a to pouze z jeji urcité casti.
Piisnymi laboratornimi zkouskami provedenymi
v centridlnich potravinarskych laboratofich
Evropské unie v Hooegardenu byla prekvapivé

zcela vyloucena mimo jiné slivovice z Valasska,
ktera sice splnuje chutové vlastnosti, ale diky ne-
vhodnému slozeni pidy, v niZ jsou $vestky pés-
tovany, obsahuje naprosto nevhodné a zdravi
skodlivé latky. Naopak slovacka slivovice prosla
dikladnym testovanim zcela bez problémi a jako
jedind se stala vhodnym adeptem pro zapis do ce-
losvétového seznamu.

Vedle verbunku a Jizdy krala se tak Slovacko
muze dockat dalsiho svétového ocenéni a vyjimec-
né ochrany jeho tradi¢nich hodnot a kulturnich
pokladii. Toto si uvédomuje cela fada regiondlnich
i narodnich osobnosti, které budou osloveny v za-
jmu podpory zépisu. Spisovatel Josef Holcman,
etnograf Karel Pavlistik, 1ékat Jiff Rohel, starosta
Jan Pijacek, emeritni senator Josef Vaculik, spiso-
vatel Ludvik Vaculik, rezisér Bretislav Rychlik a
jini. Odezvu lze ocekavat z mist nejvyssich, zvlasté
pak z Prazského hradu.

Véiime, Ze vyjimecnost tradi¢nich kulturnich
hodnot naseho regionu bude i v tomto pripadé
slavit dspéch a Slovacko se opét zaskvi na
prestiznich portalech Evropské unie a UNESCO.
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Lihovy zakon

Reé posl. S. ve snémovné 19. kvétna 1932

Slavna snémovno! Pii projed-
navani vladniho navrhu malé-

ho lihového zdkona tisk ¢. 1683
dovolim si poukazati na nékteré
vady.

Podporuji  vyrobu slivovice,
protoze mnozstvi modrého ovo-
ce z davodu dopravnich neda
se vSechno zkonsumovati od-
prodejem na domdacim trhu ve
mésté, jednak nesnese dlouhé
dopravy, nebot podléha zkaze,
a uvazime-li, ze jednotlivé kra-
je v oblasti vychodni Moravy
a zapadniho Slovenska jsou vzdaleny 20 az
30 km od drahy, uzname, Ze ovoce toto neni
mozno dopraviti na trh bezvadné, zvlaste
ptijdou-li pfi cesani ovoce stalé trvalé des-
té, kde ovoce piezralé uz na stromech puka
a hnije, a je proto nutno zpracovati je na lih.
Dalsi divod, pro ktery méla byti vyroba sli-
vovice znemoznéna, bylo tvrzeni min. finan-
ci, ze zemédélci a sadafi ochuzuji statni po-
kladnu pfi pausalovanych palenicich o dan
z lihu tim, Ze vyrabéji lih na cerno. Toto
tvrzeni musim z tohoto mista odmitnouti,

je nespravné a ni¢im neodtivodnéné. Jakoby
vsichni zemédélci klamali a podvadéli statni
pokladnu! Provadé¢l-li snad kdo toto cerné
paleni, byly to predevsim velkopalirny, ob-
chodnici, nezemédélci.

Dalsi tvrzeni pp. kolegy Koudelky a Necase,
ze Setfenim starych zvyklosti, kterymi jsou
vyroba bezplatné podomacké ovocné desti-
lace, neni tento zplsob piednosti, ze jedna
se zde o tézky alkohol, ktery je na zavadu
socialnimu a kulturnimu pokroku nasi re-
publiky, dovolim si podotknouti, ze pravé
v téchto krajich, kde se tento produkt vy-

Kde se tento produkt (slivovice) vyrabi, je podle
statistiky daleko méné vrazZd a sebevraid, daleko
méné opilcit, taktéZ méné rozvratit manzelstoi a krbi
rodinnych, méné mravni bidy neZ ve méstech, kde
produkt tento (slivovice) takika ani neznaji a jej
neuzivaji.

rabi, je podle statistiky daleko méné vrazd
a sebevrazd, daleko méné opilct, taktéz
méné rozvratti manzelstvi a krbd rodinnych,
méné mravni bidy nez ve méstech, kde pro-
dukt tento taktka ani neznaji a jej neuzivaji.
Kol. Necas tvrdil, ze jsme na druhém misté
po Polsku v poctu kréem a putyk, zvlasté
na Slovensku a Podkarpatské Rusi. Dovo-
lim se tazati jej, v jakych rukach jsou taméj-
§i kr¢my? Otravuje se taméjsi obyvatelstvo
snad jediné slivovici? Nikoliv. Pitnym zfe-
dénym lihem, rumem a likéry, kterych se u

nas zkonsumuje na 230.000 hl ro¢né. Toto
mnozstvi pfivodi daleko vétsi socialni za-
vady nez spotfeba a zuzitkovani ovocnych
destilatt.

Neni zde proto diivod, aby vyroba slivovice
byla zrusena. Vyrobou ovocného lihu po-
skytne se horskym zemédélskym krajim na
Moravé, hlavné na Valassku, a na Slovensku,
kde na mnoha mistech se nedafi ani brambo-
ry, ani oves, kde prikré svahy a strané osazeny
jsou ovocnym stromovim, moznost pii irodé
nebo naddrodé ovoce zpenéziti a odprodati.
Priznejme si oteviené a upfimné: Nemé-
li bychom se ihned zabyvati
otazkou zlevnéni nasi drahé
statni administrativy a ne se
pokouseti daniovy upadek fe-
$iti na ikor podomacké ovoc-
né destilace? Kdyz je zle, je
nutno, aby vSichni obcané
pomdhali a prinaseli obéti
svému statu a ne jen nékteré
vrstvy obyvatelstva. Nebudu
se dale o této otazce Siriti
a ponecham k diskusi tohoto
parlamentu.
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PRYEG S KORALKOU!

HISTORIE

JOSEF KONERZA

Pry¢ s kofalkou. Lidu i lidumilim, prdteliim
i neprateliom lihovych ndpojiv sepsal Josef Konérza
L. P 1885.

U vsech ndrodtv a ve viech dobéch i zemé-
pasmech byla a jest obecna nachylnost zneuziva-
ti rozcilujicich prostfedkiiv. Noe chytil se vina,
jako by se mu voda potopou zhnusila. Ptikladu
Noemova ndsledoval pomalu vSecek svét. Stafi
Rimané opijeli se o hostinach tak, Ze to kolem
tabuli vypadalo jako na bojisti — plno padlych
tél a bohuzel i padlych dusi. JeSté dnes jest opil-
stvi panem svéta. Nejlepsim osvézujicim ndpo-
jem jest voda; kdo by se vsak také rad posilnil,
tomu poslouzi zase mléko, podmasli apod. Piva
neradim v tomto ptipad¢ nikomu, ponévadz
jest proti vodé a mléku naramné drahé a svym
lihem nebezpecne, a¢ mén¢ nezli koralka. Lid
nas opeva kotalku jako nCJVCtSl dobro na tomto
svété. Ctvrtka kotalky pry jest lepsi, nez kdy-
by zlaty kord do bficha pichnul! Mnohy fika-
je: ,,Co uzije$, to mas“, pije kotalku, aby néco
,,uzﬂ Zvlasté chudi kotale¢nici fikaji: ,Copak
mé chudy ¢lovék na svété dobrého? Castéji
nez ochroma postihuje korale¢niky jakdsi divna
nezfizenost pohybtv; chiize takovych mrzakiv

jest namahava, nejista, brkava, vsecky jejich po-
hyby jsou tfaslavé, rovnovahu sotva dovedou
zachovati. Proto mivaji korale¢nici ¢asto ,vI¢i
mlhu® na odich, takZze nerozliSuji jasné véci,
které se Jlm zdaJi tfasti a kolisati se; takovi lidé
rozeznavaji §patné barvy, obtizné ¢tou a mivaji
rano i vecer lepsi zrak nez o polednéch.

Véru podivem napliuje ¢lovéka zalostna
okolnost, ze jednotlivé odbory nasi nejvyssi
statni spravy, jejichZto snahy o blahobyt naro-
div maji se ladné doplnovat a vespolné pod-
porovati, naopak si nanejvy$ odporuji. Jen
piikrym odporem a hrubou nesrovnalosti slu-
$i nazvati soucasnou starostlivost o prospéch
a zdar $kolstvi. Skoro v kazdé osadé jest vice
kréem nezli $kol. Rodi¢ové, vdavajice své dce-
ry, nehledte na statek ani na $vihdctvi a jina
vnéjsi lakadla zenichlv; nejbohat$im je ten,
kdo ma nejméné potteb, a nejhor§im hospoda-
fem, manzelem i otcem jest pravidelné ten, kdo
jiz jakozto svobodny chasnik pteje lihovindm
a zvlasté kotalce. Opilci nedivétuje jednotli-
vec, ma mu snad divérovati lid, mtze nan spo-
lehnout stat? O ne, volam! Vybornym prostied-
kem proti kotale¢nictvi jsou pofadné obecni

knihovny, sbirky pouénych a zabavnych knih
a Casopisuv, které obec na sviij naklad zaopat-
fuje, stdle rozmnozuje a svym ¢lentim ke ¢teni
zdarma nebo za mirny poplatek pijcuje. Mno-
ho dobrého zpisobily jiz spolky stfidmosti neb
uplné zdrzenlivosti od piti lihovin, které jak
v ciziné, tak i v nasich zemich po delsi dobu
o vymyceni chlastu a zvlasté kotale¢nictvi se
vynasnazovaly a dosud vynasnazuji. Spolek
proti piti koralky mozno zaloziti v kazdé sebe
mensi osadé, kdekoli kotalku piji. Pocatek
v té véci mize uciniti kazdy, zvlasté knéz neb
uditel. Od ochlasttv a krémafiv nelzet oviem
nikdy ocekdvati, Ze zalozi spolek stfidmosti
nebo zdrzenlivosti. Véci museji se chopiti sttiz-
livi lidé sami. V8ichni Bozi bojovnici a pfatelé
jeho! Vstante k boji na zmar moru pekelného!
Slyste, bratfi, muzi rodni, Zenati jakoz svobod-
ni! Koralky se odieknéme, novy zivot zapoc¢né-
me. Koralka jest rodem z pekla, zIému dablo-
vi utekla, napred k pohaniim se brala, potom
i k nam se vedrala. (Mozno i zpivati na notu
Horo, horo, vysoka jsi.) Protoz, obce ¢eskoslo-
vanské, pamatujte na budoucnost a na své po-
tomky! Pry¢ s kr¢émami! Pry¢ s kotalkou!!
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| Otividny a dokédzany tpadek hospodaiskych lihopalen,
|| zvlast€ v méné vyhodné postavenych,

| krajinach na Moravé, ohrozuje a poskozuje tedy nejen
i bytoi mnoh}'fch 1.1hvopa1nik1°1, n/}'fvbril plsobi také citelnym
.| zptsobem $kodlivé na hospodafstvi.

Témto, také vSak statni finance nasledkem znaéného
ujiti dané tézce poskozujicim zldm miiZe se jen rychlou,
dikladnou a tplné vyhovujici zménou zakona o dani z lihu
ze dne 20. ¢ervna 1888 odpomoci.

Opirajice se o tyto diivody, ¢ini nizepsani k Jeho Exc. panu
mistodrziteli nasledujici dotaz:

1. Jest Jeho Excellenci upadek hospodarskych lihopalen
a politovani hodné zpétné plsobeni tohoto stavu na
hospodartstvi na Moravé znamo?

2. Jest Jeho Excellence ochoten o tomto politovani hodném
stavu vysokou c. k. vladu, pokud se tyce Jeho Exc. pana

. USNESENI

fina¢niho ministra, co nejrychleji zpraviti a tim podnét
dati k tomu, aby predloha vladni, nejdikladnéjsi zménu
zakona o dani z lihu ze dne 20. cervna 1888, ¢is. 95 I. z.,
za Ucel majici, jiz v pristim zasedani ri§ské radé, pokud se
tyce snémovné poslancti k dstavnimu vyfizeni predlozena

byla?

Panem poslancem Josefem Stanclem podana petice
(¢is. 541 z. h.) obce Starého Mésta a 28 obci okresu Uh.
Hradistského, aby c. k. vlada vyzvana byla ku snizeni dan¢
z lihu pfi hospodatskych palirnach, pridélena v sezeni dne
12. brezna 1892 odboru narodohospodaiskému k podani
Zpravy.

Zprava tohoto odboru nebyla vSak nasledkem ukonceni
zasedani snému dne 8. dubna vzata vice v poradu, nybrz
odevzdana ve smyslu snémovniho usneseni ze dne 8. dubna
1892 vyboru zemskému k dalsimu jednani.

Kniha osmé.

Sporddand alfabeticky a chronologicky.
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Mite vypilené? Ridi kostujete?
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Anyzovy ,,Dech mrtvé milenky*

Do sklenéné nadoby nasypeme 6g anyzu,
1g kminu, 1g koriandru, 1g fenyklu a zalijeme
21 vinovice. Nadobu dobie uzavieme a ne-
chame ulezet dva tydny na teplém misté. Poté
napoj opatrné slijeme, pfrecedime a nalijeme
do lahvi, které nechame pied konzumaci jesté
dalsi tfi tydny ulezet.

Tlustrace © Misko Eveno.

RECEPTAR

Bezovy ,,Sen proletare®

1kg zralych plodd ¢erného bezu nasypeme
do sklenéné nadoby a zalijeme 21 destilatu (vi-
novice, jablkovice apod.). Nadobu uzavieme
a nechdme mésic ulezet na teplém misté. Poté
tekutinu opatrné slijeme ¢i pfecedime a dochuti-
me studenym sirupem, ktery jsme uvafili z vody
a cukru. Ndpoj nalijeme do lahvi, zazatkujeme
a nechame zrat asi ptl roku ve sklepé.

Cesnekov;’r »Sténolez“

250 g oloupaného, ocisténého a pokrajeného
cesneku nasypeme do sklenéné nadoby a zali-
jeme vinovici. Uzavieme a nechame ulezet dva
tydny na slunecném teplém misté. Poté napoj
piefiltrujeme, nalijeme do lahvi, zazatkujeme
a nechame opét na teplém misté. Uzivame 10 az
20 kapek denné pro své zdravi.

Jableény ,,Zabi hnév*

5kg zralych, Ccistych jablek nakrajime
na ctvrtky, vlozime do nejlépe kameninové na-
doby, posypeme 1,5kg cukru a zalijeme 1,51
jablkovice nebo vodky. Ovoce musi byt zcela
ponoiené (lze dolit trochou vody). Nadobu
uzavieme a nechdme stat ve tmé a teple asi dva
tydny. Poté nalijeme napoj do lahvi, zazatkuje-
me a nechdme tfi mésice ulezet.

Oskerusovo-rumovy ,,Tlamolep*

Vypeckované zralé plody namackame
v hrnci s pfiméfenym mnozstvim rumu (po-
vrch musi byt zality), dochutime badyanem,
celou skofici, rozinkami, pernikovym kofenim
a cukrem. Nechdme tfi mésice ulezet. Poté
konzumujeme.

Puskvorcova ,,Bila hal“

Rozdrtime 150g puskvorce, nasypeme jej
do sklenéné nadoby a zalijeme 11 vinovice.
Nadobu uzavieme a odstavime na dva mésice
na slunné misto. Pribézné protfepavame. Poté
tekutinu slijeme, prefiltrujeme, ptiddime do ni
100 g svétlého medu a pfelijeme do lahvi. Nasle-
duje zazatkovani a nutné pulro¢ni zrani ve skle-

pé.

,»Slezska vaionka®

20 kostek cukru navlhéime rychle stude-
nou vodou, dame do hrnce a zkaramelizujeme.
Prelijeme 1/21 vody, dochutime celou skofici,
citronovou kiirou a $tdvou, hfebickem a necha-
me povafit. Tekutinu odstavime, pfidame 1/21
destilatu (napf. potravinafského lihu, jablko-
vice), med, zamichdme a podavame. Ndpoj je
vhodny v zimé na zahrati.

ZE ZAHRANIC

ANTONIN POSTULKA
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Se skupinou odbornikl vyslanych do An-
goly, pracujicich na zprovoznéni celulézky a
papirny spole¢nosti C.C.P.A. v Alto Catum-
bele, jsme se vydali proti proudu feky Rio Ca-
tumbela jedno sobotni dopoledne na zac¢atku
obdobi sucha (koncem dubna) v roce 1980
na krats$i prochazku. Byli jsme jesté na katas-
tru méstecka Alto Catumbela ¢itajiciho asi 2
000 obyvatel, kdyz z protéjstho brehu feky
zacala mistni ¢erna ditka hlasité pokiikovat
»Checo, Checo® (éti: ¢eko = ¢esi). Brzy se
nam dostalo vysvétleni tohoto povyku.

Mezi porostem bananovnikt a eukalyp-
td na samém brehu feky skupinka mistnich
muzii obsluhovala jiz v rozjafeném stavu
jednoduchou palenici, sestavenou ze dvou
plechovych barelil. V prvnim barelu postave-
ném vySe na ohnisti se zahftival kvas (smés
ananasti, banantt nebo kukufi¢ny aslad),
z jeho vika vychazela ohnutéa ocelova trubka
utésnéna jilem a na druhém konci opatfena
gumovou hadici sto¢enou do spiraly a pono-
fenou do druhého barelu, ktery byl umistén
nize, bliz vodé a predstavoval kondenzator
par. Chladici voda z feky se postupné dopl-
novala védry. Z konce ochlazované hadice
vytékal tenky praminek mlé¢né zakalené
tekutiny prvniho destilatu, ktery byl jiman
ptimo do lahve. Muzi pfi nasem piichodu
byli velmi pratelsti, nechali nas si vse pro-
hlédnout a podafilo se nam i poridit nékolik
fotografii. Samozfejmé nas to stalo nékolik
krabicek cigaret, coz bylo univerzalni plati-
dlo. Asi po deseti minutach jsme pokracovali
v poznavaci prochazce a brzy jsme dosli az na
okraj sidlisté z nepdlenych cihel a slaménych
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PALENICE

stfech k lesu. To rozhodlo o nasem navratu,
protoze v té dob¢ v Angole probihala obcan-
ska valka a prili§ se vzdalit z kontrolované
oblasti bylo nebezpecné.

Na zpate¢ni cesté jsme opét prochdze-
li mistem, kde mélo byt veselo, ale vSe bylo

pry¢, breh feky nenesl zadnou znamku dfi-
véj$i ¢innosti, ani tu nejnepatrnéjsi, prestoze
jsme se vraceli zpét asi za pil hodiny.

Museli jsme konstatovat, ze i zde stat
potiebuje dané a alkoholismus se nepodpo-
ruje.

,,Zmolkovica“

V hrnci ¢i rendliku zkaramelizujeme pfimé-
fené mnozstvi cukru (nesmi se pripalit) a zali-
jeme destilatem (jablkovice, vinovice). Podle
potfeby miizeme mirné natedit vodou. Tekutinu
pfivedeme do varu. Nakrajime na drobné kosti¢-
ky pfiméfené mnozstvi domaciho §peku, osmah-
neme jej a poté vlijeme véetné omastku do napo-
je. Vse povatime a jesté horké podavame.

To je pofad Fe€i
o Skodlivosti alkoholu,
ale kdyz je nekde
nejaka epidémia, tak
je to dycky z vody!

DENNI ZPRAVY

Valasska
knihovnicka

Baca se dozil véku 100 let. Velka sldva, a tak
za nim v den narozenin pfijel i televizni $tab,
aby s nim nato¢il reportaz. ,Jak vy to, baco, dé-
late, Ze jste se dozil tak vysokého véku?® Baca
povida: ,No rdno vstanu, ddm si $tamprlu...”
»Tak moment, to nemtzeme odvysilat, ze rano
vstanete a hned chlastate. Kdyz budete chtit
fict, Ze pijete, feknéte misto toho tfeba, Ze si
pieltete tfeba knihu.“ ,Tak dobfe. No rdno vsta-
nu, prectu si knizku, pak si preé¢tu dalsi, dam
ovcam a pak Ctu a ¢tu. AZ mdm doma vsecko
prectené, tak jdu k Franckovi a tam ¢teme jeho
knizky. Kdyz pfecteme aj ty jeho, ideme spolem
do knihovny. A az nas odtat vyhodiju, tak ideme
spolem za Matt$em, no a ten ma doma tiskar-
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RADSE)

RADCE

SESBIRAL IVO FROLEC

RADY

Ovocny destilat uskladnime nejlépe ve skle-
nénych lahvich opatfenych kvalitni korkovou
zatkou, kterou zalijeme ¢i namodime v teplém
pecetnim (piipadné i véelim nebo potravinai-
ském) vosku.

Uskladnovani destilatu v dievéném sudu
muze byt prospésné (zvlasté u calvadosu), ale
vzhledem k celé fadé ovliviujicich faktord je
spiSe riskantni.

Po tretim a dal$im paleni ztraci destilat po-
tfebné vonné latky a blizi se chutové ¢im dél
vice lihu. Céstecné se tak vsak daji odstranit ne-
zadouci vady ndpoje (napf. kyselost).

Jemnéjsi slivovici ziskame z odpeckované-
ho kvasu, ¢i kvasu zbaveného pecek pred vy-
palenim prelitim pies sito. Mate-li radi typicky

y
mandlovou vini a chut, vypalte kvas s peckami.
Péilenka vSak pak mize byt i nahotkla.

Hotovy dobry kvas poznate podle kysele
nahorklé chuti, ale nesmi byt citit acetonem ¢i
octem.

Nejste-li ptiznivcem tradi¢nich postupt,
muzete zkusit zestarnuti (zjemnéni) destilatu
pomoci ultrazvukové ¢isticky.

Zakaleni destilatu vétsinou pfejde samo. Po-
kud ne, miize pomoci destila¢ni papir.

Pachut destilatu z pfipaleného kvasu lze
z urcité ¢dsti odstranit filtraci pfes aktivni uhli.
Bohuzel pii ni dojde i k odstranéni zddoucich
aromatickych latek.

Pokud ma destilat modrozelenou barvu, je
to zpusobeno dlouho nepouzivanym destilac-

1JAKA

nim piistrojem z médi, ktery zoxidoval a nebyl
dobte mechanicky vycistén napf. octem.

Na pozadovanou hodnotu lze fedit destila-
ty destilovanou vodou. Nebojte se ani pouziti
mékké vody — napf. pro kojence.

Zmrznuti kvasu jeho kvalité neublizi, urych-
leni vykvaseni vsak docilite v teplej$im prostie-
di.

UloZenim (zakopdnim) destilditu do zemé
ni¢eho zvlastniho nedosdhnete, nehledé na moz-
né problémy s jeho nalezenim.

Po vypaleni je potfebné nechat destilat od-
vétrat nékolik tydnd, u ¢ichové a chutové méné
kvalitnich palenek i nékolik mésicti.

A nakonec rada nejcennéjsi. Kdy se pije sli-
vovice? Kdyz je.

Tlustrace © Misko Eveno.
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OZNAMENTI

STAVME LIHOVAR! aneb JAK VEN Z KRIZE

Bylo u nas u¢inéno mnoho zdravych nab¢éhti, byl uéinén, jak se fika — pfiliv, ale hned
zase byl odliv, jak nahle se pfestalo a zapomnélo. My musime hledét tento
priliv udrzeti v trvalé vysi aktomu je potiebi pevnych rukou nas véech. Co
to pomitize psati v novinach, kdyz se nikdo prace nechopi?

o\ Procez k praci!
s : ; gl _ Nevolé{ne na darmo k mobilisagi VéC(EkO rolnic/tvo. Je doba' Xeli/ce zlé, a nepfinutime-
VHPOha S] “IUVIGB '» -li dnes nase rolnictvo, aby se chopilo svépomocné akce, tedy jiz vice nikdy se tak nesta-
' | ne, ponévadz pak bude pozdé¢.
: ! Dnes prozatim upozornujeme na jeden dutilezity podnik, a sice jak v Cele tohoto ¢lan-
ku je nadepsano:

Postavme lihovar. To je ta nejjednodussi, nejmoznéjsi a nejlacingjsi, pfi tom nejvy-
nosn¢jsi tovarna druzstevni. Za pomoci nasich zalozen da se podnik tento zahy uskutec-
. niti. A radime zaciti s timto podnikem proto, ponévadz rolnik letos skute¢né nevi, co ma
; do ptdy vsaditi. Repa, obili nic neplati. Co tedy sazeti? My jsme arci pravou dobu zfi-
| zovani hospodaiskych lihovart propasli a nyni, kdyz je vyroba lihu kontingentovana,
nedosdhneme tak zna¢nych vyhod. Ale presto piese vSecko je lihovar podnik vynosny
a v nynéjsi dobé upadku cen polnich plodin vytec¢ny prostiedek na lepsi zhodnoceni ¢ili
zpenézeni vyrobkii zemédélskych.

Lihovar mél by stati v kazdém okrese. Vyplaci-li se palirna jednotlivci, pro¢ by druz-
stvo nemohlo pustiti se do podobného podniku?

Je to v naSich rukou! Kéz se ndm jednou rozbfeskne a my uzname, jak chybujeme,
ze nehospodatimejako celek, nybrzrozptylené. Jinde vjinych zemich ¢ini rol-
nicka druzstva pravé divy. Ale u nds jdeme zpét, na misto abychom po prikladu jinych
zemi pokracovali.

Budiz tedy prvnim znamenim leps$idoby zfizovani lihovart, zdafi-li se toto,
nabudeme odvahy i ostatni hospodaiské podniky si zbudovati. Nesmime otéleti, ale
zacnéme vsude a vSickni, konejme schtize, a hned budujme. Vice skutkti — méné feci!

Slovacké noviny 1906

VYZVA NASEMU ROLNICTVU

@ W i _-agg

Loulenf
pro hospodare a vyrabitele lihovin,

jak nejvhodngjsim a nejlacinéjsim pfisonem

J
|
|s' )
|
|
' vyrab&ti lze

slivovici pfi fadném a spravném vyuzitkovani
peckového ovoce,

Na zikladd dlouholeté prakce a vlastnich zkuSenosti

napsal

HYNEK V. BURIAN,

reditel hospodarské Skoly v Nov. Bydzové,

V PRAZE.

¢ Nakladatel A. Reinwart, knihkupec. g
1895.

VODKA S LEDEM POSKOZUJE LEDVINY,
RUM S LEDEM POSKOZU]JE JATRA,

_ GIN S LEDEM POSKOZUJE SRDCE,

— WHISKY S LEDEM POSKOZUJE MOZEK.

JE TO VUBEC MOZNE, ZE JE LED TAK SKODLIVY?
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VIERA FERIANCOVA

Slivovica a jej miesto v Zivoté starich Mijafcov

(Ukazka z knihy Slivovica a jej miesto v Zivoté starich Mijafcov)

V minulosti existovali v Myjave tri paleni-
ce. Dodnes sa z nich zachovala len jedna, aj
to nie v povodnej podobe. Palenie vSak ne-
bolo zavislé od existencie palenic. Predtym,
ako na Myjave postavili prvt z nich, palilo sa
v stkromnych paleniciach alebo doma - na-
¢jérno. K paleniu toho nebolo vela treba, stacil
jeden medeny kotol...

Pdlenje nacjérno sa robelo a dodnes robi na
takom principe, na jakom sa pdlelo f sikromnich
pdlenicdch. Neboli to pdlenice stavané. Sikromnd
pdlenica vizjerala asik tagto. Gazda si kipel jeden
alebo dva medené kotle ot ciganov — kotlarov. Ko-
tel potom postavel njede blisko vodi, najcastejsje
do dvora, ces keri mu pretekala voda, a zavolal fi-
nancov. Po skontrolovani kotla a dohodnuti sa na
danidch, mohel zacat pdlit pre verejnost. Ket esce
neexistovali meridld, tag financi rdtali dane od
hodini. Nezdlezelo na tem, kolkim kolko slivovice
napdlel, ale kolko hodin pdlel. KaZdi desati liter
patrel pdlenikovi.

Pdlenje prebjéhalo tagto. Ket mal jeden kotel,
naplnel ho kvasom a za staleho mjesanja a prikla-
danja na ohen varel palenik slivovicu. Po dovareni
vibral s kotla vipalki a naljal tam dalsi kvas. Ket
uvarel Secek kvas ot jedného gazdu a vikidal vipal-
ki, kotel vidrhel a ddl v nem varel votku. S tejto us
bes mjesanja, po skvapalneni pari tjickla slivovica.
Jak mal palenik dva kotle, v jedném varel kvas a f
druhém votku.

Sukromnych pdlenikov bolo v Myjave mdlo,
lebo sa z tejto cinnosti odvddzala vysokd dan.
Stkromnd pdlenicu vlastnil Pavol Smetana —
mlyndr. Pdlil pre verejnost, riadne platil akcis
— dan z pdlenia, a bol pod kontrolou financov.
Dalsim, o ktorom som sa dozvedela, bol Michal
Babiar (1863) — stary otec informdtora Michala
Babiara (1926), ktory mal sikromni pdlenicu
v Polianke a palil v nej pre verejnost. Bol pod do-
hladom financov. KaZdé rano pocas sezony zacal
palit po prichode financa. Tento cely den sedel
vo dvore a kontroloval. Pan Babiar mu casto na-
lieval. Vecer, ked ho uloZil opitého k sebe domov
na pec, pdlil do rana zadarmo sebe, ale aj dru-
hym. Rdno, ked sa financ prebral, vietko, co bolo
treba, poschovdval, zamaskoval a zacal pod jeho

dohladom padlit tak, ako predtym.

Kedze kotly boli dost drahé a poplatok za
palenie vysoky, palilo sa va¢sinou doma. Tra-
duje sa, ze v Myjave neexistovala rodina, kto-
ra by aspon raz nebola pdlila nacjérno. Ked uz
existovali obecné palenice a poplatok nebol
tak vysoky, varilo sa potajomky aspon rezné,
pretoze to sa v oficidlnych paleniciach nepalilo
a dodnes nepali.

Aby Statu neunikali velké peniaze, robili fi-
nanci po domoch dokladné kontroly, prehliadky,
a ked nasli nie¢o podozrivé (flase rezného, vela
slivovice bez potvrdenia o paleni, kotol), vset-
ko zhabali a vypisali pokutu. Ta bola neraz tak
vysokd, ze nejedného kopaniciara priviedla na
mizinu, alebo si na nu musel pozicat z banky.

Slivovicka doma palena jest vynikajici prostredek

k upravovani a zdokonalovani dobrého zazivani.
Pri nepatrnych vydajich ma nejtrvalejsi ucinek.
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Uéebna pomocka varujuca pred skodlivostou nestriedmeho pitia alkoholickych napojov

sa nachadza v SNM - Muzeu Slovenskych narodnych rad v Myjave.




HISTORIE

ZAZNAMENAL BRETISLAV RYCHLIK

ABSTINENCI DODRZUJU A PRITOM ZIJU

J& sem organizovany abstinent. Tady pred prvni
svétova valku vznikta takova, rikato sa temu ,Ab-
stinentni rodina“. Dobrovolné sa zrekli veskerého
alkohdlu. Organizovali to farar Stehlik, kery byli
zak Masarykl, a Masaryk tato véc rozebral v jed-
ném spisu. A taky jedna priipovéd je: ,Pivateni nasi
inteligence je hrob kultury.“ To je Masaryktav vy-
rok. Tu byly nekeré ty tmrté, to nebyto ze slivovice,
nez z takzvanej palenky. To sa u tych obchodnikt
kapit 99 nebo 98% lih a ten sa zredil na palenku
a to ty, kery temu holdovali, tak to pili. No a oni
pan fardr Stehlik propagovali zavarovani ovoca, co
nebylo v Javorniku viibec zndamé, a tak to byt zaca-
tek tej zmény. St esce dneskaj len kratické zbytecky
nekerych, keri tato abstinenci dodrzuju a pritom
ziji (sméje se). Paleni slivovice byto az za mojich
miadych rokd, to je kotem roku 1920 nebo par
rokd za tym. Ty pélenice tady zadné nebyly, jediné
starosta tenkrat, Komanek z c¢isla 115, mat takovu
na koteckach pojizdnu a ta si, kdo scet pdlit, kdo
mal nejakovy ten kvas, to sa k nému zavézlo. Takze

to mal kazdy doma. To péleni... Byl uz kontrolni
dtchodkovy organ ve Velké a to palenf si predptatit
pausalem, ze bude trebas palit 48 hodin nebo dva
dni nebo tri dni. A to si na tom velickém diichodko-
vém uradé predptatil. Nekedy si to ten organ kon-
troloval a vSecko toto bylo prisné. To museto byt
predem zaptatené a kdo si to zanedbat, byta z toho
velika pokuta. Cerné palenice st az z pozdéjsi doby.
Snad najvjec sa nejak rozmohty v dobé protektora-
tu. Tenkrat to sice bylo $patné, protoze nebylo ma-
terialu na kotty a na ty trubice, keré védly z teho.
A kdo byt mitovnik tehoto alkohdlu, tak palit z téj
reznéj nebo aj ze zita, nebo teda aj z ovoca. Tak,
to vite, bylo to stthané a mnozi na tem doptatili.
Dosto to z teho ihu. Najvic to byt Lipov a Louka
(nejnize poloZené horndcké obce — pozn. aut.). Tam to
bylo domovské a tamotet sa to dostalo do Javorni-
ka. Stato sa prave kolem téjto vojny, Ze ten chtadic¢
aj ty rary nemali medéné, protoze to bylo vilecné
obhospodarovani médi, a tak to bylo ze zinku. Ten
zinek oxidovat a dostal sa do teho vyrobku a staty

sa tady pripady, nelen v Javorniku, ale aj na okold,
Ze nastala otrava a skute¢né téj otravé podlehli, tak-
ze i8li do hrobu.

Tomds Majtan (1914-2005), Javornik nad Velickou
na Horndcku. Vyuceny mlynds z rodu vlastniciho od 16.
stoleti vodni prdvo, absolvent sadatské a ovocndiské skoly
ve StrdZnici ve 20. letech, jeden z nejvétsich odborniki
na tradicni odridy ovoce, v 90. letech minulého stoleti
nejstarsi aktioni varhanik na Moravé, vcelar, pismak,
amatérsky malir a archeolog. CeloZivotni abstinent.

[fl 1]INVCH OVOCNVCH PALENEK

ﬁm VYROBA
s LIVOVICE

5 ZAKONA O DAN) Z LIHUL

Napsal
¥V VILIKOVSKY,
+hiblaké v Praze.
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ZE ZIVOTA LIDU

SESTAVIL JIRi SEVERIN

V SENKOVNACH, PALIRNACH

A HOSTINCICH SESBIRANE

Hospoda, Javornik

Dva spoluobcané snédé pleti piji
$umivé vino. Pfinesli je z domu. Jes-
té z néj obcas vylétaji octové musky.
Diskutuji spolu o zdvazném problému
naseho skolstvi. Tizi je operacni pro-
gram, mozna bloudi v monitoringu
kompetenci ¢i se presné¢ neorientuji
v multikulturni vychové¢, patrné tapou
v klicovych implementacich a prarezo-
vych tématech, maji asi chaos i v systé-
mu ISA. O e-learningovém vzdélavani
netusi skoro nic. Ale v ramci této ku-
rikularni metody si tvoii presvédci-
vy ndzor. Pfipojuji k reformé sviij jasny
hlas, vzdyt reforma ma vseobjimaji-
ci heslo: ,Vzdélani pro deset miliont®.
A to jsme prece my vsichni.

Snédy muzikant Jan nachazi mo-
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Zpivaji pisen:

Na Zitkovej v kazdom domku pala ludé
samohonku.

Z komina se kuri, kuri, samohonka
éuri, ¢uri.

Zandari sa nas pytali, kde sme taky
pristroj vzali.

Bratia Rusi nam ho dali, ked tu s nama
bojovali.

Palenice
pod Javorinou

Hospoda, Napajedla

Nepiji zde jen pivo. Stamgasti kogtuji
i ¢erstvou slivovici, objevuje se i vino,
asi mistni produkce z trati Radovany.
To jsou skoro posledni vinné strané
na Slovacku. Je zde prijemné, teplo,
klidno. Pravdépodobné ucitel se svo-
ji Zenou duma nad vyplatni paskou:
»Zase mn¢ nedali odménu, ani pres-
¢asy nemam zaplacené, pry to nase fe-
meslo neni povolani, pry je to posla-
ni. Poslal bych je nékam. Ale nevadi.
Zatajim détem lackovcee.

derni minimalistické feseni: ,,Co jich to
v tych skolach uciju? Scitat. No dobre.
Od¢itat. Dobre. Ale na¢ délit?*

Je zde veselo, zpivaji pisné z Hor-
nacka a Myjavy. Radostné, ale nevim,
jestli uplné Cisté zpiva i Bretislav Rych-
lik, ma zde chalupu, je tu doma. I on
vsak dnes v kurikularni reformé poné-
kud tape.

V ordinaci MUDr. Jifiho
Rohela, Velehrad

Prohlaseni os$etfovaného ze zapi- skryty baron.
su k drazu: ,Ruka mné byla nestastné Spor je na ¢as vyfeSen. Je tfeba se dale vénovat obyéejnym problémim obycejnych
sama zlomena, po nékolika $tamprlich, lidi.

pfi pratelském rozhovoru v hospodé.“

Pivnice, Zlin

Osazenstvo pivnice se pousti v debaté na tenky led, tématem je soucasna politika.

vevy

Atmosféra je velmi rusna a stale hustéjsi. Z temnoty koufového dymu povstane mo-
hutny fousaty muz. Pfipomina pferostlého Rumcajse, ale patrné je to nepopiratelna
hospodska autorita. S4l tichne, muz nasazuje prorocky vyraz. Nahle mohutnym hlasem
zvolé: ,Jsem proti monarchii. Anglické hospodatstvi je v prdeli. Slechta soulo# stale
jenom mezi sebou a lid nasledkem toho degeneruje. Lidské zdroje chétraji.*

Pak se pon¢kud uklidni a jiz jen pro sebe mrmla: ,,Havel byl také monarcha, byl to

Véazeny soudruhu prezidente,

dovolte mi, abych podékoval za to, Ze jsem
byl prijat do Fad €leni Spoleénosti pratel sli-
vovice. Clensky prispévek zaplatim hned, jak
se mi podari zajistit dvoukolak, abych mohl
vratit prazdné flaSky z minulého mésice.
Se soudruzskym ,,Sméle k lepSim zittkam*
Jiri Kasik
Vazeny pane $éfredaktore!
Zavazné se zajimam o Va§ Casopis Lihové
listy, a proto se povazuji za abonenta Vase-
ho listu tim, Ze prikladam bankovku, ktera

snad na Uhradu prvniho ¢isla sta¢i (cena
Rudého prava tehdy 30 haleii).

S véénym pozdravem Sulem Alajchem

BF T 497706 3
Y T (TR .
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REDAKCI NASEHO LISTU PRISEL DOPIS, KTERY RADI ZVEREJIJNUJEME:

Véazena redakce, jsem velmi nadsen
Lihovymi novinami. Koneéné si nékdo
vSiml, Ze my, kte¥i radi pijeme anebo jak
se v nasi dédiné ¥ika, chlastdme, nejsme
zadni ménécenni ochmelkové, ale lidé
kulturni, kteri si zaslouzi, aby o nich bylo
psano jinak, nez jak se nanas divaji média.
Kde by byla naSe statni pokladna, nebyt
nas, kteri propijeme vétsi nebo mensi ¢ast
svych vyplat nebo dichodi v oblibenych
hospudkach, vzdyt penize z dané za
alkohol jsou uz jedinym kapitalem, ktery
ma stat kdykoliv po ruce. Nejvétsi pijaci
jsou spoleénosti odsuzovani, misto toho
aby dostavali vyznamenani a ocenéni za
sviij prinos nadi ekonomice. MozZné by je
tém nejkvalitnéjsim pijakam mohl udé-
lovat sam pan prezident, ten dnesni, jak
vSichni doufdme, ndm drzi lat a bude

==t

mit pro takovy navrh porozuméni. Samo-
ziejmé by se to nemohlo odbyvat ve Vla-
dislavském sale nebo jinych pamatnych
budovéch, protoZze nékdy je ndm tézko
a zvracime, ale uréité by se nasla néjaka
hospoda, kterd by to brala jako vyzna-
menani. Nejlepsi by byla takova, ve které
chlastali nasi velikani, tieba Hasek v Lip-
nici anebo Hrabal v Kersku.

Ja neméam vétSiho konic¢ka neZz hos-
podu, my tam ¥eSime a probirame vsec-
ko mozné, politiku, historii, uméni a
samozrejmé i Zenské. Pivo a frtany
nestaéi vrchni nosit. Mame se, my Sta-
mgasti, velice radi, pomahame si, pod-
pirdme se a kdyZ se nékdy pohadame
anebo si dame po papuli, Stamprla to
zas spravi a je dobfe. Co jiného konec-
koncu délaji nasi politici a stat jim za to

Dovetek redakce: NapiSte nam, mili ¢tenai, i vy, jaké mate jako milovnici alkoholu zkuSenosti. Vime, Ze mnozi z vas
jsou vystaveni za piti Sikané, napiste, budeme netoleranci abstinentz a jim podobnych v naSem listu pranyiovat.

jesté plati, kdezto my naopak vSechno
tdhnem ze své kapsy.

Nakonec bych chtél podékovat své man-
Zelce Lidce, Ze uZ mné nebrani v piti a na-
opak se 0 mé pec¢livé stara, kdyz je mné zle.
Samoziejmé, musel jsem ji kdysi parkrat
vyliskat, kdyZ - ne nemohla, ale nechtéla
pochopit, Ze pijatika je koni¢ek spoleéen-
sky zasluzny; pak se s tim ztotoznila a uz to
chape a podporuje.

Toz Vam v redakci pieju hodné étenaii
a nenechte se odradit, kdyby do vés zadal
nékdo vrtat. PiSte o koralce a hospodach,
vSak nic lepSiho neni. Jako décka byli jsme
jednou se Skolou v Brné na opere a z toho
mné pak bylo skute¢né zle. Z piti se vystriz-
livi, z opery zblbne.

V&3 spokojeny étenai a oddany pijak

Ondiej V., Rudna

==t
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ZA VELKOU VODOU

KVETOSLAV TRAVNICEK

Mobilni palenice Vzor 1922
v JiZzni Americe

Jfoto Fakub Nahodil a denék Krdtky

Pristé Mobilni pélenice Vzor 1922 v Kazachstanu.
www.mobilnipalenice.cz

A co berete s sebou proti trudomyslnos-
ti? Zeptal jsem se, kdyz mi cestovatel Dan
Priban vypravél o chystané expedici zlutych
trabant napfi¢ Jizni Amerikou. Normalka,
zamumlal, mi¢. Je to standard. Povytahl jsem
oboci. Mi¢? Dame vam s sebou mobilni pale-
nicu! Mame to na Moravé odzkousené. Kdyz
je fakt blb¢, zatopime pod kotlem... Ukecal
jsem ho. Do Jizni Ameriky vyrazil s expedici
i funkéni model Mobilni palenice Vzor 1922.
Udé¢lali jsme z toho maly bo¢ni projekt pod
nédzvem ,Destilaci proti blbé naladé®. Cilem
bylo prepalit v paleni¢ce mistni suroviny
napt. piva a vina, ¢innost fadné¢ zdokumen-
tovat a ziskané destilaty privézt v malinka-
tych nerezovych soudcich zpét. A byla to jiz-
da! Auta doplula do zapomenuté Guyany na
severovychodnim pobfezi. Odtud se vydala
do srdce pralesa v Brazilii, pak do Peru pies
andské prasmyky, na pobfezi Pacifiku do
Chile na konec panamerické dalnice. Odsud
doplula na zacatek nejkrasnéjsi silnice Jizni
Ameriky - Carreteru Austral — ktera cestova-
tele dovedla na hranice Argentiny.

Po vice nez tfech mésicich putovani pro-
jel cestovatel Dan Pfiban a jeho zluté traban-
ty spolu s mezinarodni cesko-polsko-sloven-
skou posddkou s mali¢kym polskym fiatem a
Jawou 250 celou Jizni Ameriku od Guyany,
az po nejjiznéjsi misto Ameriky dosazitel-
né autem - radarovou stanici Moat na konci
posledni cesty kontinentu. 16 578 kilometrt
tim nejtézsim a nejkrasnéjsim, co muze Jiz-

ni Amerika nabidnout, a pak jesté¢ 3 000 km
do Buenos Aires, odkud se vyprava vracela
domt. Destilovali v de$tném pralese v Bra-
zilii, v perudnskych Andach ve vysce 4 500
m n. m., kde uz zapalit lih pod kotlem byl
mimotadny vykon a ,zenové“ cvi¢eni, pobliz
bolivijské celnické stanice nad jezerem Titi-
caca a na nejvétsi solné plani Salar de Uyuni
v pustiné Bolivie. Novy rok oslavili destilaci
v uzasné piirodé Patagonie.

Po navratu jsme vénovali zcestovalou pa-
lenicku s vyrobnim ¢islem 1922-01244 i uni-
katni sbirku destilatt v nerezovych soudcich
a palubni denik Muzeu lidovych palenic ve
Vl¢nové. Zajdéte se tam na ni podivat. M4 tu
spravnou jihoamerickou patinu.

Mezinarodni posadka

Mezinarodni posadku tvofil zkuSeny tym
cestovatelt, filmart a fotograft v cele s Da-
nem Pfibaném, ktery svym zlutym traban-
tem projel v roce 2007 Hedvabnou stezku v
Asii a o dva roky pozdéji Afriku od severu k
jihu. Dokument Trabantem napti¢ Afrikou je
nejlépe a nejvice hodnocenym dokumentem
roku 2011 na CSFD. Film vyhréal dvé hlavn{
ceny na Mezindrodnim festivalu outdooro-
vych filmt, hlavni cenu festivalu Neznama
zemé a nékolik dal§ich ocenéni.

Z cesty po Jizni Americe tym Dana Piiba-
né nyni dokoncuje dokumentérni seridl pro
CT.

POLEMIKA

JOSEF HOLCMAN

ABSTINOVAT, CT NEABSTINOVAT? TOT 0TAZKA.

Asi pted rokem v televiznich novinach nebo
udalostech, ¢i jak se nazyva ten vyvar z krve, ohné
a vody, ukazovali, jak se Indové radi vozi na stfe-
chach vlaki. Bylo jich tam jako kobylek. Jejich vla-
da proto rozhodla, Ze sprava Zeleznic namontuje
nad traté betonové koule, visici na fetézech tésné
nad stfechami vagonti. To je feSeni rdzné, nikoliv
viak dasledné.

Je to, jako kdyz se v roce 1925 Tomas Bata podilel
na zalozeni Abstinen¢niho klubu zaméstnanct firmy
Bata a podporoval ho finan¢né i moralné. Zval do
Zlina k propaga¢nim vystoupenim abstinujici umél-
ce i lékafe, ktefi prednaseli o $kodlivosti piti alko-
holu; dotoval nealkoholické silvestrovské oslavy a
prohlasoval: ,Nejsem naprosty abstinent, ale stydim
se za kazdé poziti opojnych napojt jako za svoji sla-
bost, kterd mi sice neskodi, protoze si poslouzim jimi
jen ziidka a v nepatrném mnozstvi, ale §kodi jinym,
zlym ptikladem a tim, Ze by se za ty penize dalo po-
t{dit néco uziteénéjsiho.“

Stejné za pouhé dva roky musel tiSe piihlizet
tomu, jak vedeni klubu zddalo byvalé ¢leny o na-
vraceni odznakt i legitimaci, protoze prestali byt v
abstinenci aktivni. Posledni zprava o tomto patrné
jediném netspésném projektu Tomase Bati je z roku
1928. Byla to myslenka bohulibd, ne v§ak dasledna.
Nem¢él Bata misto zakladani takového spolku za-
meéstnat ve svych zavodech pouze abstinenty a vSech-
ny milovniky kotalky ze zdvodi povyhazovat?

Moznd, poucen timto nezdarem, jisty Ignac
Zbotil, ktery pfi sméné od stroje neodesel a diel, ale
musel u toho mit kotalku, byl az takto vynalézavy:
Stamgasti z Monaka, hospody naproti oken fabriky,
uvazali borovicku na $pagat a on ji vytahl oknem do
prvniho poschodi piimo ke stroji. Kdyz to bylo od-
haleno, tak si Igndc zasel do Monaka pro koralku s
kyblem. Dal natocit plny rezné a nesl ji dovnitf. Vrat-
ny ho nezadrzel, myslel si, Ze nese vodu. Na nadvoii
potkal feditele Rojta, ktery se optal, co nese. A toz,
vodu, povidal Zboftil a kyblem z nervozity zakyma-
cel, az trocha kotalky vy$plichla na dlazbu. Tak mé
srdce bolelo, fikal potom Ignéac, kdyz v hospodé vy-
pravél, jak pronesl deset litri kofalky do tovarny fe-
diteli pod nosem. Ale feditel, vychovany v batovské
duslednosti a schopnosti reagovat na jakykoliv vyvoj
nebo situaci, tam hned dalsi tyden nechal zavést vo-
dovod i s kohoutky, a bylo po triku.

Minula ¢eska vlada se v lonském roce pokusi-
la situaci s vyrobou a pozivanim tvrdého alkoholu
fesit, a dluzno fict, ze disledné. Nevytrvala vak a
prohibici po kratké dobé zrusila. Nedomyslela, ze
alkoholismus s sebou nese dal$i negativni jevy, jako
jsou napftiklad kradeze, ublizovani na zdravi, rizeni
motorovych vozidel pod vlivem omamnych latek a
mimomanzelsky sex, na coz nakonec dojela.

Znamy cesky odpturce alkoholu a propagator
uzivani marihuany J. X. Dolezal, ktery na Slovacku

svym objektivem jedinecnym zptsobem zachytil vy-
ro¢ni obyceje, polozil na vernisazi téchto fotografii
ve zlinském muzeu otazku, zda na Moravé existuje
zvyk, obycej ¢i ritual, pii némz by se nepozival alko-
hol. Historikov¢, filozofové a etnografové se zamys-
leli a nenasli ani jeden.

Alkohol je mozna star$i nez prvni ¢lovék. Oprav-
du véfime, ze Adam a Eva by spachali prvotni hfich
kvili obyc¢ejnému jabku? Nebylo ndhodou zkvase-
né? Z jakého divodu clovék potiebuje realitu pro-
hnat kvasem a ohném, aby byla snesitelna?

Proto se ptam i za vas: nebylo by na misté za-
kazat tiskoviny, jez propaguji piti lihu a potazmo
jeho nasledky v podobé rozpadu rodin a degenerace
pijakut, ktefi smykaji lidskym dustojenstvim svym i
svych nejbliz§ich? Nepatfilo by se vefejné¢ pranyfto-
vat poradatele vselijakych téch kostt palenek a vina,
které jsou jen zaminkou starnoucich muzia k tomu,
aby mohli utéct z domu a nékde si kolektivné po-
stézovat?

Nedavno jsem cetl v novindch, ze jeden vinaf z
Podluzi vymyslel a vyrobil vino bez alkoholu. Nem¢l
by takovy védec byt navrzen na Nobelovu cenu? A
nebyla by to cesta i pro vyrobce kotalky?

Minuly tyden jsem vidél v néjaké reportdzi, ze ti
Indové i rok po trvajicim zakazu jezdi na stfechach
vagont dal. Nemély by tam zakazat pfimo vlaky?

Tlustrace © Misko Eveno.

S Ot K~ W DN =

. Stamprla: prestane bolet biuch

. Stamprla: prestanu sa tfepat ruky

. Stamprla: prestane sa mracit

. Stamprla: prestane smrdét z huby 7. Stamprla: zacne si zpivat

. Stamprla: prestane ozibat v nohy 8. Stamprla: za¢ne mladnut

. Stamprla: prestanu tlacit Skarbaly

Desatero ucinkt slivovice na chlapy

9. Stamprla: za¢na sa mu labit cizi roby

10. Stamprla: zac¢ne sa mu labit manzelka

Pozor! Na roby to negdy ptisobi opacné!

Vydavatel: Spole¢nost ptatel slivovice CR ve spolupraci se Slovackym muzeem v Uherském Hradisti a slovackym tydenikem DOBRY DEN S KURYREM. Pouité fotografie a reprodukce jsou
z archivu Slovackého muzea. Vyslo 6. ledna 2014 jako neprodejna ptiloha DOBREHO DNE v nakladu 12.000 vytiska.

Také na www.ddk.cz.
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