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MUZEUM

LIDOVYCH PALENIC

VE VLCNOVE

Co je nového v muzeu aneb v muzeu je preci
vSechno staré?!

Se zacinajici devdtou sezonou je Muze-
um lidovych pélenic ve Vlénové benjaminkem
mezi muzejnimi institucemi a expozicemi, kte-
ré v ramci Ceské republiky existujf sto i vice let.
Neutuchajici zdjem navstévnikt svédéi o tom,
ze téma, které muzejni expozice predstavuje, je
veifejnosti blizké a zaslouzi si pfipominku, co
vlastné pfedchazelo vzniku Muzea palenic a jaké
s sebou tvorba expozice nesla tskali.

Vystava ¢i muzeum péaleni a palenic?

Myslenkou vytvorit stalou expozici, ktera
by se vénovala podomacké vyrobé destilat, se
pracovnici Slovackého muzea zaobirali jiz od
roku 2004. Prvotni impuls vénovat se tomuto
opomijenému, svérdznému a doposud zivému
jevu tradiéni lidové kultury dal feditel Slovac-
kého muzea PhDr. Ivo Frolec, inspirovan mimo
jiné vystavou Moravského zemského muzea, UZ
mdte vypdlené? Od prvni myslenky k realizaci
vedla dlouha a naroéna prace provazena fadou
zmén, které byly, jak se v kone¢ném dusledku
ukdzalo, ku prospéchu véci. Pivodni zamér vy-
budovat novy objekt pro expozici paleni v ared-
lu pamatkové chranénych rolnickych usedlosti
¢. p. 93 nebo ¢. p. 9o v obci Topolna se ukazal
jako velmi problematicky. Zejména z hlediska si-
tuovani nového objektu, ktery by si ,Muzeum
palenic” vyzadalo. Svou roli sehrala i pomérna
odloucenost obce od zavedenych turistickych
cilt a stezek a samoziejmé potize ve financovani
celého projektu.

V roce 2007 se otevfela nova moznost fesent
zaméru. Ke spolupraci se podaiilo ziskat obec
VI¢nov, kterd nabidla k realizaci expozice objekt
stodoly v aredlu usedlosti ¢. p. 65. Staveni ma
zachovanou ptivodni dispozici i vybaveni, které
dozilo spolu s posledni majitelkou a obyvatel-
kou, ktera obecnimu tfadu objekt v roce 1999
odprodala. Tato usedlost, lezici v centru obce, je
vyuzivana pro poradani kulturnich akci, zejmé-
na v ramci slavnosti s jizdou krali.

Samotny objekt stodoly, lezici v humné, se
ukazal byt vhodny pro pfipravovany zamér, tak-
ze se zacalo pracovat na piipravé rekonstrukce
a hledani dalsich partnerti, ktefi by na tkolu
spolupracovali. Jako Stastna volba se ukaza-
lo oslovit Centrum tradi¢nej kultary v Myjave
a Trencianské muzeum v Trenc¢iné. Vysledkem
bylo kromé usporadani Dnii slivovice, vydani
nékolika publikaci i uspofadani putovnich vy-
stav pfedev$im otevieni Muzea lidovych palenic
ve VI¢nove 15. 5. 2010.

(Pokracovdni na strané 6)

F Re publice vice slivovice
- to je nade agitace! ||

Bila slivovice
- sila re publiky!

Spole&nost pfatel slivovice Ceské republiky

SVATEK SLOVACKE SLIVOVICE SE BLIZI

Vazeni a mili pratelé,

dalsi dva roky ub¢hly jako voda a s nimi i cela
fada mistnich kos$td v ndrodopisné oblasti Slovéc-
ko. Kostovalo se na nich obrovské mnozstvi vzor-
ki slivovice, destilatu tolik typického pro nas kraj.
Vynikajicich, dobrych, ,da sa“ i ,neda sa“. Nutno
Hci, Zze téch ,neda sa“, pfi nichZ tuhnul ohryzek
v krku a oci se bolestné mhoufily, bylo pomalu.
Vitézné destilaty z mistnich kostt se staly vétsinou
lahtidkou. Pilné jsme tyto tekuté poklady pro vas
shirali, abychom je mohli spole¢né ochutnat a také
slavnostné vyhldsit nejlepsiho z nich - $ampiona
Slovacka 2018. Pokud nechcete o tuto vyjimeénou
chvili ptijit, vezméte si své kalendafe a cervenou
tuzkou piste:

IV. SLOVACKY KOST SLIVOVICE
SOBOTA 10. LISTOPADU 2018
Uherské Hradist¢, Reduta, Masarykovo namésti
15.00 — 22.00 hodin.

V krdsném prostiedi barokniho uherskohradist-
ského kulturniho stainku nas ¢eka nejen bienalni de-
gustaz nejlepsich vzorki slivovice Slovacka, ale rov-
néz tradi¢né skvéld atmosféra, dobra zabava, setkdni
s prateli i poslech vyborné stylové Strajchkapely
z Knézpola. Néco na zub se rovnéz najde. Zvlasté
srdecné zveme cleny a ptiznivce Spolecnosti pratel
slivovice Ceské republiky. TéSime se na vas, pratelé!

Z KOSTOVANT

PAVEL POPELKA

PROC PIJEME 28 SAC| REFLEX

Séani je nejen jeden z pracovnich cykli vy-
busnych a vznétovych motorti, ale téz Zivotné
dulezity reflex, bez kterého by nebylo lidského
rodu. Tato pravda se nakonec obrdzi i v termi-
nologii biologického rozliSovani zivoci$nych dru-
hti - ¢lovék je urcen jako savec. Saci reflex, jako
nakonec vSechno v lidském zivoté, samozfejmé
podléhd proméndm. Na zacatku nepfili§ bohatého
rejsttiku chuti vétsiné savcd chutnd mléko, s do-
spivanim a uzrdvdnim vS§ak mohou byt preferovany
ijiné chuté. Saci reflex by byl jisté kontrolovatel-
néjsi, kdyby déjiny nevymyslely nadobu. Nemys-
lim nadobu v personifikaci Evy, myslim nadobu
v podobé lahve v mnoha jejich modifikacich az
po demizon.

Mily degustatoii, to, ze nevinné dité, savec —
kojenec, dostava jiz v raném véku kojeneckém do
rukou ldhev, to je zdsadni zlom v rozvoji sani,
nebot ldhev se da plnit riiznymi obsahy. A pro-
toze ¢lovék je naddn rozumem a pudem tvofivosti,
prirozen¢ zkouma, ¢im vsim se dd lahev naplnit.
Nejsnadnéji je naplnit ji vodou, ale u té se rozvojem
priimyslu zhorSuje kvalita, az je v na3i soucasnosti
téméi nepozivatelna. Clovéku nezbyva nez hledat
jiné zdroje, a to i za pomoci magie a alchymie. Ve
snaze najit nejcennéj$i substanci do lahve - elixir
zivota, sublimuje dary piirody a objevuje alkohol.

A protoze ¢lovéku je vlastni hiich (jinak by se
vlastné nemohl ani rozmnozovat), tak stejné jako
v r4ji ochutnal zakdzané ovoce, ochutnal i jeho
zazraénou metamorfézu — destilat. A stejné jako
mu zachutnala télesna laska, zachutnal mu i tento
omamujici elixir, zvlast kdyz né¢kdy ptsobi i jako
afrodisiakum.

A protoze za rozkos, potéSeni a opojeni se ne-
jen v raji, ale zejména v pozemském slzavém udoli
plati, vynalezly se represalie. Lasku omezuje mo-
ralka a pas cudnosti, vyrobu destilatt trestni pravo
i poplatky za paleni, protoze véeho moc $kodi. Lid-
ské konani nakonec koriguje i sama piiroda, na vol-
nou lasku sesila pohlavni choroby, na $vestky sarku.

Ale protoze nic neni jednoznacné, dialekticky
vztah dobra a zla pronikl i do savého konani sav-
ce ¢lovéka. Na jedné strané konzumace destila-
t vede k cirhéze, k ubytku sexudlni apetence
a spolecenské dezintegraci, na druhé strané je
prospésna az zdrava, povzbuzuje a zespolecens-
tuje.

Jesté u jedné véci bych se chtél zastavit. Fe-
nomén destilace je spojen nejen s osvojenim
technologie, ale i s kutilstvim a technickou vyna-
lézavosti a tvofivosti kuriézné nejednou spojenou
s jakousi ilegalni ¢innosti. Mily degustatofi, nejde

KOSTUJ, ALE
OSTAN

CLOVEKEMT

mi o uznini podomackého paleni slivovice jako
protipolitického odboje, jde o to, abychom skrze
prizma degustovani nahlédli na ¢lovéka v Siroké
gkale jeho aktivit s neurcitou hranici prospéchu
a skodlivosti, nebot clovék je savec.

Kos slivovice, Zlin, Chemicko-technologicka
fakulta, 2. 2. 2000
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ZE ZIVOTA

JIRi SEVERIN

KDYBY BYLO POLICAJTSKE HOVNO POVIDLA,

NEMOSELY BY RUST TRNKY

V jedné obci kousek od Uherského Hradisté
je sice legalni zahradkaiska palenice, ale obyva-
telstvo usoudilo, ze zpracovani ovocného kvasu je
mozno provadét Setrnéjsim zptisobem. Rozmohla
se podomacka vyroba destilati. Jeden z mistnich
obcant, toho ¢asu nezaméstnany, prokazal podni-
katelsky talent. Ve volnych chvilich si zhotovil na
kolené¢, za velkého pracovniho tsili, domdci pale-
nici. Staficci - jeho rodice obétavé rezignovali na
¢istotu, koupelna se zménila v palenici, z kuchyné
se stala spolecenskd mistnost jak za starych cast,
kdy se jesté drhlo pefi. Zakladem palenice byla vy-
soka médéna koupelnova kamna a vana. Protoze
byl Sikovny a pracovity, pilny a ,pintlich®, o za-
kazniky nemél nouzi. Navic poplatek u néj byl
polovi¢ni nez v palenici vefejné. Coz o to, ze je

nezdanény. Ped jeho domem zastavovaly trakto-
ry s kvasem, potadi se zapisovalo do sesitu, stejny
rezim jako v palenici spolkové. Spoluobcané byli
solidarni, ukdznéné drzeli pti sobé¢, nikdo ho neu-
dal. Dokonala symbi6za. A piece se u néj objevila
mrcha policie. Pro pracovni zaneprazdnéni nesta-
¢il totiz na domacnost. Casto o kvalité slivovice
pofadal v hospodé¢ pravidelné mitinky, spojené
s ochutnavkou a zavére¢nym slivovicovym rau-
tem. Hospodsky jeho slivovici prodaval rad, byla
dobra a levnéjsi nez ta Jelinkova z Vizovic. Pro
tyto podnikatelské aktivity nestihal jiné zakonné
povinnosti. Kolem domu to vypadalo jak ve sbér-
ném dvofe, ktery zrovna opustilo stado divoc¢akd,
neutéseny stav. Proto si pfivedl na pomoc péknou
cikdnku, nyni Romku. Dim i okoli se zménilo

v klicku. Rik4 se — pékna hubicka, hltpa hlavi¢-
ka. Ale Erzika byla nejen pohlednd, ale i bystra.
Sikovn4, pracovita a podnikava. Méla nékolik ta-
lentt, krasné zpivala staré romské balady. Dobfe
si vedla i v loznici, podrobnosti sdéloval jen chla-
pum v hospodé. Z tohoto intimnfho krouzku se
zvésti §ifily po celé dédiné. Chlapi ji obdivovali,
zenské zavidély.

Jenze snédou podnikatelku hledala z jakychsi
zbyte¢nych pficin policie. Pfijeli k nim domt, kdyz
zrovna vylévala zbytky vypaleného kvasu. ,Nezdr-
Zujte a uhnéte, mam moc préce,” pravila v nadseni
pracovniho nasazeni. Policajty ale jeji ¢inorodost

neodradila. Byli sice spokojeni, Ze se nezvéstna
nasla, zaujal je i drat vedouci pfimo ze sloupu ve-
fejného osvétleni. ,No co, palime elektrikou, mij
to v kupelce vylepsil, tak to vyjde levnéj, je to pro
lidi, mij to méd dobfe spoéitané.“ Policajti s touto
verzi nesouhlasili, nepfesvédcila je ani bystrym po-
sttechem: ,, Kdyby bylo policajtské hovno povidla,
nemosely by rist trnky.

Tato bohuliba a vefejné prospésna cinnost
skoncila tentokrdt neuspésné. Zabavenim neob-
vyklého piistroje, pokutou a doplatkem za neo-
pravnéné odebirany elektricky proud. Celkem pa-
desat tisic korun. Moc, nebo malo?

HISTORIE

ROBERT VLK

GOS

NEZ SE ZACALA PALIT SLIVOVICE

Nejen dnes, ale i ve stiedovéku lidé radi pili
alkohol a navs$tévovali hospody, tedy zakladni spo-
lecenské instituce, jez pritahovaly vSechny bez roz-
dilt stavii i socialnich tfid.

Kazdopadné nés legendisti ujistuji, ze pokud
se vecer opil, rdno spéchal do kostela poprosit
Pana o odpusténi nocnich hticha.

Piesto knize opilce nijak netrpél. ,,S mirnymi
rozmlouval laskavé, nemirné vsak, tuldky a lidi od-
dané obzerstvi a opilstvi, povolaval k sobé¢, aspon
pod zaminkou spole¢ného stolovani, jestlize jich
nemohl jinak dostihnouti, a daval je v bozské roz-
horlenosti bi¢ovat dtkami.“

Zatimco Vaclav alkoholiky bicoval ditkami,
knize Bfetislav se o sto let pozdéji rozhodl pro-
blém s pijanstvim fesit rozhodnéji. V roce 1039
vyhlasil spolecné s biskupem Sebifem nad hrobem
sv. Vojtécha v Hnézdné dekreta, jez jsou zndmad
jako nejstarsi ¢esky zdkonik. V jednom z necetnych
ustanoveni se pravi: ,Ien, kdo by krému, jez jest
kofenem vseho zlého, odkud pochdzeni kradeze,
vrazdy, smilstvi a ostatni nepravosti, ziidil, i ten,
kdo by zfizenou koupil, budiz klet! Ktery kré¢mar
by byl postizen jako rusitel tohoto ustanoveni, bud
uprostied trzité ke killu pfivazan, mrskan tak, az
bific umdli.”

ALFA A OMEGA ZIVOTA LIDSKEHO

Navzdory dekretim knizete Bietislava krémy
samoziejmé nevymizely. Zaznamenaly rozvoj, kte-
ry neptetrzité trva dodnes. A pilo se v nich i mimo
né poiad. V 15. stoleti napsal Aeneus Silvius Picco-
lomini, budouci pape? Pius I1., ve své Ceské kroni-
ce, ze ,,lid celého kralovstvi je oddan opilstvi.*

KRCMA JAKO ZDROJ PRIJMU

Krémy byly dtlezité i z hospodarského diivo-
du. Vzdyt pro vrchnost znamenaly vydatny zdroj
ptijma! Navic se zde ¢asto pfimo vybiraly celni po-
platky urcené knizeti. Za své sidlo si je zvolil min-

TENKRAT

RADEK JANCAR

Soudruzi,
o snad

STRANA 2

JABA NA PRAMENI

Neblaze proslula 50. léta minulého stoleti se sa-
moziejmé promitla do vSech moZnych odvétvi a sfér
tehdejsi spolecnosti. K velkym komundlnim kritikim
patrila i dobovd Fiskra — vesnické noviny okresu
uherskohradistského, jak se tehdy jmenovala. Pra-
vé tisk pat¥il spolecné s rozhlasem k nejicinnéjsim
ideologickym zbranim komunistickych pohlavdrii.
A v jednom z clanki z roku 1952 si novindr @) Fiskry
vzali na paskdl i hostinské, z nichZ nékteri uz byli
zndrodnéni, ale ziistdvali na mistech vedoucich ve
»S0ych” hostincich. Jenom $koda, Ze se autor ndsle-
dujiciho textu nepodepsal...

Jo, jo, bejvavalo, bejvavalo, ale uz nen, tak si
styskaji ti hostin§ti, ktefi si prozpévuji: ,Jest tam
hezka $enkytenka, leje vodu do vinecka.“

Tato pisnicka je tak silné¢ zaujala, ze sami zaca-
li lit vodu, kdyz ne jiz do vinecka, tak alespon do
koralenky. Jenze ¢im kdo zachazi, tim také schazi

a co das nechtél, se stalo. Do hostince v Babicich
ptisli z Komundlniho podniku a zacali ,ntrat®.
S vysledkem svého ,nurdni“ byli spokojeni, mén¢
ovsem vedouci hostince pan Manasek, ktery mél
slabou slivovici vlivem sifonu. Byl viak upfimny
a nezapiral.

Jinak si vak pocinal vedouci hostince pan
Kaptik v Knézpoli, ktery také pomahal spolku
abstinentt a zfedil rum a rakiji. VS§emozné dokazo-
val kontrolnim organtim, ze lihoviné klesaji stupné
teplotou.

Tak se snazi takovi a jim podobni ketiskové
zit na ukor pracujiciho lidu. Vedeni Komunalni-
ho podniku v Uh. Hradisti by se mélo 1épe podi-
vat pfes drobnohled na vSechny vedouci hostinct
a zjistit pevnost jejich poctivosti. Komunalni pod-
niky zajisté také nemaji dobry prehled o prodanych
lihovinach, jejichz G¢tovani neprochazi v icetnich
knihach.

PODSKA KULT

7Y M

cif ¢ili urednik, jenz mél na starost obnovu mince.
Plnily také funkci jakéhosi trzisté v dobé, kdy se
nekonal oficialni trh. V dobé konani trhti a jarmar-
kti naopak slouzily jako misto uskladnovani zbozi
a noclehdrna.

ATMOSFERA STREDOVEKE KRCMY

Roku 1397 pricestoval do Prahy jedenapadesa-
tilety vyslanec vévody orlednského, basnik Eusta-
che Deschamps. Trpce rozhotcen... Uz v Némecku
ho okradli, v Praze prisel pfi sledovani turnaje na
pocest markrabéte Josta dokonce o oko! Ovsem

(Pokracovdni na strané 4.)

SLIVOVICE KOST

At jsi z horni nebo z dolnt, at'jsi zprostred dédiny,
Dneska mdme velky svdtek a cil mame jediny!
Degustace slivovice, mezi lidmi znamy kost,
na ném prece, to dd rozum, nebude pit nikdo most!

Kdo se stard, nezahdli, trnky dobre osetit,
§ prateli se u kalisku v lété v zimé potesi.
Kuchar, zednik, pekar; celnik i ten kdo md doktordt,
té moravské slivovice napije se vidycky rdd.

Tradiéné se, uZ po léta, tu na kostu schdzime,
zkapalnéné vzorky z trnek po jazyku vdlime.
Do poroty miize kazdy, kdo ma s pitim zkusenost,
zodpovédna je to prdce, rizikovd taky dost.

Narocnad Ze je ta soutéz, to potordi kaZdy z nds.
Predni nahon nékdy tadi ten, kdo pije na doraz.
A kdyZ kostovdni konct, takto my se loucime:
»No tak ahoj zase za 1ok, uZ se na to tésime.

S pozdravem palme a pijme autor pisné
Stefan Forgéc, Zlin
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MARTA KONDROVA

POEZIE STEFAN FORGAC

TMAVKA SVESTKOVA

NOVY SKUDCE SVESTEK A POHROMA PRO PESTITELE DURANCII I MILOVNIKY SLIVOVICE!

Ne, bohuzel tato zprava nepatii do kategorie
humorek, kachen ani fake news.

Renomovani odbornici, véetné pracovniki
Odboru ochrany proti Skodlivym organismim
z Ustfedniho kontrolntho a zkuSebniho tdstavu
zemédélského, varuji pred skiidcem, ktery muze
zasadné ohrozit trodu v ovocnych sadech na Mo-
rave.

Opadavaji vyrazné plody z vasich $vestek a du-
rancii a pficitate tyto ztraty suchu? Véc se mtize mit
i jinak. Je tfeba zpozornét a rozlousknout pecky
spadenych plodt. Miize se v nich totiZ vyskytovat
larva hmyzu z celedi blanoksidlych, ktery byl po-
psan jako tmavka $vestkova (eurytoma schreineri).
Ta zpiisobuje odumirani plodi a jejich opad, ktery
miize dosahnout az 80 % trody. Neklamnym do-
kladem vyskytu mohou byt také stopy na peckach
plodii z pfedchézejicich let, které v sobé maji otvor
po vyletu dospélce, ktery se jadrem a plodem pro-
kousava ven.

Sktidce napad4 hlavné plody slivoné $vestky
(prunus domestica) i slivoné mirabelky, ptipadné
myrobalany nebo merunky obecné a silné se vysky-
tuje také na odrtidé durancia ad.

Svij ptivod ma tmavka $vestkova ztejmeé v jizni
evropské ¢asti Ruska, na jihu Ukrajiny, v Arménii
a Gruzii. V poloviné 20. stoleti se masivné rozsiti-
la do Moldavska, Rumunska a Turecka. Od roku
2012 byl jeji vyskyt zjistén také na Moravé a nejvice
zasazend je pravé oblast Bilych Karpat a konkrétné
Uherskobrodsko s bohatymi slivonovymi sady.

Hmyz se $ifi invazivnim zptisobem, v souvis-
losti se zménami klimatu a globdlnim oteplovanim
expanduje na sever a severozapad. Dalsim zptso-

vy,

bem rozsifeni je také dovoz plodl ze zasazenych
oblasti — ne vSechny plody napadené tmavkou to-
tiz opadnou a zhruba ve 3 % pripad se mohou
dale vyvijet a uzrat. Tfetim a neméné nebezpe¢nym
zpisobem je zavlecCeni larev tmavky se Svestkami
setfepanymi na kvas, které jsou dale zpracovava-
ny v palenicich. K lokdlnimu $ifeni mize piispivat
i skladovani pecek z vypeckovanych ploda pred
dal$im zpracovanim a jejich nasledny prodej na
topivo.

Problém je, Ze na $vestkach i myrobalanech se
udrzuje i v letech nasledujicich po roku, kdy tro-
da v diisledku mrazi zcela zmrzla, protoze $kidce
vyléza z ptivodné opadanych plodu jesté dalsi dva
roky a mrazy jim zasadné nevadi.

Jak na ni?

Z insekticidnich ptipravki lze s jistym vysled-
kem pouzit Spintor, k chemické ochrané je mozny
Mospilan a Calypso poprvé aplikovany pfi svléka-
ni kalichti, s opakovdnim po 7-10 dnech (1-2x).

ZA KULTUROU

PAVEL PORTL

VE ZNAMEN

Slovacké muzeum vas zve na vystavu Pivo
a tabacek. Navstévniklim jsou v prvni ¢asti pripo-
menuty déjiny piva od Mezopotamie a Egypta az
po Jarosov. Uvidi staroegyptské nadoby na pivo,
zapujcené z Naprstkova muzea asijskych, afric-
kych a americkych kultur, nebo stfedovéké poha-
ry nalezené v okoli Uherského Hradisté. Hlavni
pozornost je vSak soustfedéna na déjiny JaroSov-
ského pivovaru. Jejich ztvarnéni vychdzi z rozsahlé
soukromé sbirky Milana Spi¢aka, ktery v pivovare
pracoval 30 let. Mezi predméty samoziejmé nechy-
bi pivni lahve, bedny a sudy; sklenice, holby a kor-
bely; pivni tacky, etikety, reklamy a mnozstvi na-
vrhii, které nebyly nikdy vytiStény. A samoziejmé
mnozstvi dobovych fotografif, z nichz ta nejstarsi
pochdzi z roku 1893. Navstévnik tak napiiklad zjis-
ti, ze az do 60. let vedla pivovarem vefejna cesta,
jak vypadala rodinna vila Braunt a kde stala. Ku-
riozitou je nalezena ldhev plnd piva z obdobi prvni
republiky, zaptjc¢ena Jaro$ovskym pivovarem, a. s.,
ale zajimavé jsou i dalsi exponaty — drevéna ledni-
ce, ktera diive byvala v kazdé hospodé¢, pivovarské
vahy nebo piistroj na vymyvani lahvi.

| BILE PENY

Druhou ¢ast tvoii stylizovana hospoda, které
dominuje historicky vycep z obdobi kolem roku
1910, zaptjceny dal$im sbératelem, Jifim Miku-
laskem ze Sloupu v Moravském krasu a litinova
kamna, ktera pivodné stila v hostinci u Bar-
boiikti v Bojkovicich. A protoze s hospodami
je neodmyslitelné spojeno kouteni, dozvédi se
navstévnici praveé v tomto prostoru vice o historii
tabaku — kdo byl prvni zndmy kurdk v dé¢jinach
nebo pro¢ Karel Gott zpival pisen: & mé cigarety
stoupd dym, je posledni a jd to vim. Je to zaroven piile-
zZitost predstavit soubor témér 50 piedméti ze sbir-
ky Slovackého muzea, které zahrnuji dymky, fajfky
a dalsi kuracké potteby z obdobi od 18. stoleti do
prvni republiky.

Vystava Pivo a tabdcek — 330 let od zaloZent Fa-
roSouského pivovaru vznikla ve spolupréci se sou-
kromymi sbérateli, Milanem Spi¢dkem a Jifim
Mikulaskem, a Jaro$ovskym pivovarem, a. s. Na-
v§tévnici ji mohou zhlédnout ve velkém sale hlavni

budovy Slovadckého muzea ve Smetanovych sadech
do 23. zari 2018.

KDYZ SA CHCEME NAPIT

Kdyz sa chceme napit
Co sa mosf stat

Do dlani si naplut

Do préce sa dat

Kdyz sa chceme napit
Kdyz sa chceme mét
Podme trnky ztrepat
A posbirat hned

Jsou pouzitelné také pyrethroidy (Decis, Karate
atd.), ale disledkem bude bronzovitost od svilu-
$ek. Ucinny je i Reldan a Nurelle D., viechny regis-
trovany proti jinym $ktidctm.

Nejucinnéjsi ochranou je vsak monitorovat vy-
skyt a likvidovat opadané a mumifikované plody
v dobé od srpna do zacatku dubna nasledujiciho
roku. Muzete je také zakopat do zemé, protoze
imaga nejsou ve vétsiné ptipadt schopna se dostat
po vylihnuti na povrch a umiraji.

Vzhiiru do boje proti tmavce Svestkové i jinym
$ktidctim, kteff se podili na devastaci modrého
ovoce!

Dalsi info: Oldfich Pultar: Novy a nebezpecny
$ktidce peckovin. Vinaf - sadaf : odborny ¢asopis
pro vinohradniky, vinafe a ovocnate, ¢. 6, 2013, s.

Kazdy kdo ma rozum dobfe vi
Co s trnkama kdyz sa urodi
Komu to dobie pali hej hej hej
Slivovicu napali

Kdyz sa chceme napit
Co sa mosf stat

Do dlani si naplut

Do préce sa dat

Kdyz sa chceme napit

44-48. Naglgat sa fest
http://eagri.cz/public/web/file/360107/ Ustelem jim v becce
TMAVKA__SVESTKOVA_2014.pdf At kvasija hned
Kazdy kdo ma trnky ...

Kdyz sa chceme napit
Co sa mosf stat

Do dlani si naplut

Do préce sa dat

Kdyz sa chceme napit
Skrz hrtany své
Varme trnky v kotli
At su kapalné

Kazdy kdo md rozum ...

Slovackeé
muzeum
v Uherskeém
Hradigti
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K
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. IV. SLOVACKY

4 KOST SLIVOVICE
POMAHAT A PALIT 4

ViCE NA WWW.SLOVACKEMUZEUM.CZ

——

\

10. LISTOPADU 2018 |
UHERSKE HRADISTE Ny '\

REDUTA

15.00 - 22.00
HODIN

SLOVACKT KOST SLIVOVICE JE OFICIALNIM MISTROVSTVIM REGIONU SLOVACKO, NA NEN SE SCHALI VITEINE
VIORKY Z MISTNICH A OBLASTNICH KOSTU. PO DVOU LETECH MATE MOZNOST OCHUTNAT T0 NEJLEPSI Z NEJLEPSIHO!

pofadatelg partnefi medidini partnefi sponzofi
" Dogry DEn O] ~ > 5
@ ,:‘m" B Ziinsky ; 5 NASME d|] PROF1Grass P!PF m IMAGE
o g SLovASET j
) Yot teaisi Qi — [aravER cz Blucast ™ TopoNl e konicek Hogzde
Kb kultury

L
Realizace stavebnich zakazek a dodavky
stavebnich praci ve vysoké kvalité.

Pfani a spokojenost zakaznika je pro nas
vzdy na prvnim misté.

S.I1.0.

sTavepwi A oncrooni srorecnost - Kontakt www.gsr-uh.cz

l/f.
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PRYC S ALKOHOLEM!

KAREL ADAMEK

O Alkoholismu

SPOLECENSKE

PRISPEVETK

Na cestach zivotem, zemémi a kraji nalezl jsem
zemi nadmiru podivnou - tam totiz, a to bylo to
podivné, lidé pozivajf jed.

Vidél jsem tam zvlastni tovarny, které jed vyra-
bély ve velkém, a zvlastni zase zavody mensi , kde
se tento jed prodaval v malém a hned uzival.

Jak jinde kupci maji napisy: ,Zde se prodava
cukr, kava atd.“, v té zemi vidite napisy: ,Zde si
¢lovék miize lacino koupiti nedokrevnost, soucho-
t¢, nemoci dusevni, padoucnici - zde se prodava
chudoba - zde se prodava mor, cholera, tyfus®.
To jsou divné napisy! A jsou jesté divnéjsi: ,,Zde se
¢lovék muze stat hloupym®, jinde dokonce: ,Zde
muze zblbnout, zde miize se stit bezcitnym, hru-
bym a surovym®.

Vsechny tyto mistnosti jsou hojné navstévova-
ny. A nejen to: v té zemi vlada vybira jesté peni-
ze, velké penize ve formé dani, cirkev, jeji nejvyssi
a nejbohatsi hodnostéfi také ten jed vyrdbéji. Triin
a oltal spocivaji na tomto jedu! Mnoho spotfebuji
toho jedu i pfi slavnostech narodnich, vlastenec-

¥

-

STATTISTTIOCE

kych. A nejvice bylo mné podivno, Ze ani cirkevni
a nabozenské slavnosti bez tohoto jedu se neobe-
jdou. Ohromna procesi tahnou z celého kraje, pry
k panence Marii, hledim, lid ne, Ze by se modlil,
ze by byl nabozny a vazny - naopak, vidim, jak je
rozjafen tim jedem, jak se strhnou hadky, vidim ko-
lem chrdmu samou necistotu, nezdravotu, az z té
necistoty umirajf...

To jest prece nadmiru divné! Tazete se: ,Copak
je to?“ Tu slysite vyklad: ,Ja, pane, takové procesi
je jen na oko procesim kfestanskym, mame kfes-
tanské nabozenské nazory jen na oko, ve skutec-
nosti mame jiné nabozenstvi, my mame tii bohy,
my jsem mnohobozci, mame zvlastni svou trojici:
jeden btih je vino, voda slune¢ni, druhy je voda
vafend, pivo, a konecné voda ohniva, to je duch,
pravy duch, spiritus.

Takovouto zvlastni trojici mame: duch je hlavni
btih a v$ichni ti bohové nejsou neviditelni, mizes si
je koupit a miiZes je pfijimat...

Takové a podobné doplnéni napsal by Komen-
sky do svého Labyrintu, kdyby pozoroval novodo-
by alkoholismus a kultus toho ducha, spiritusu,
alkoholu ve vech forméch.

1. Spotteba alkoholu jest, to vidi kazdy, vSude
v civilizovanych stdtech ohromnd. Napt. v Rakous-
ku se vyda ro¢né za rtzné lihoviny nejméné 14 set
mil. korun. To je skoro tolik, kolik cely budzet ob-
nasi, mnohem vice, nez se vyda za vojsko, dvakrat
tolik. A ted'si povazit, ze tu nejsou jen vydaje, které
se za lihoviny daji pfimo, snad jest¢ jednou tolik se
vydava nemocemi a rliznymi jinymi nasledky piti,
tedy suma ohromna.

V Némecku vydava se ro¢né ptes 3 miliardy ma-
rek za alkohol, znac¢né vice nez obnasi fi§sky budzet.
Cela potrava — a ja udavam statistiku némeckou, po-
névadz je pecliva — stoji néco pies 13 tisic milionti
marek, z toho jde skoro !/3 na lihoviny. Na obili a ze-
méky se vyda jen trochu vice nez za lihoviny, néco
pres 3 tisice miliontl, za maso celkem pres 13 set mi-

BIDY

lioni, za maslo a mastnosti néco pfes 18 set miliond,
za ovoce, ovocné §tavy a konservy 1000 miliond atd.
Za pivo 1575 miliond, za kotalku 700 miliont a vino
500 miliont. Tedy 13 tisic milionti za potraviny celé-
ho Némecka a v tom skoro 1/3 za alkohol.

V Némecku délnik zenaty vyda za piti z toho,
co si vydéla, 7-9 %, nezenaty mnohem vice: 14—
22 %. Pti vyrobé alkoholu asi kazdy 14. Délnik jest
zaméstnan a z obili na vyrobu alkoholu se spotie-
buje asi %; podobné v zemich jinych.

Tedy spotfeba lihovin, o tom neni nejmensi po-
chybnosti, ohromna.

2. Lidé ve starsi dob¢ vzdycky pili, ale pili bo-
hati, pily jednotlivé tfidy, pilo se o nékterych slav-
nostech, ale ze by se pilo pravidelné, abych tak
ekl systematicky jako ted, aby pil téméf kazdy,

muz, zena, ba uz i déti, toho nebyvalo; to tepr-
ve pozvolna se vyviji tou mérou, kterou vyrabéni
alkoholu se zdokonalilo modernimi stroji. Vzdyt
alkohol jesté v 17. stoleti se prodaval v apatykach,
ze kterych se pak dostal do hospod; teprve od 17.
stoleti, ale zejména od pocatku 19. stoleti tim, ze
destilace byla velmi usnadnéna, kofalka stala se
pitim ndrodnim.

Ale sotvaze kotalka zavladla, pivo se hlasilo
o prvenstvi. Opét vyndlezy chemické, zlacinéld
doprava atd., to vSecko umoznilo, ze od polovice
19. stoleti pivo se stalo druhym pitim narodnim.
A tak lze vysvétliti to, Ze pofad pokrokem industrie
pfibyvalo alkoholismu, rozuméj toho systematic-
kého, toho stalého, obecného piti ne jednotlivych
tfid, nybrz véeho lidu vsech vrstev.

VA ZPRAVA

DOC. JERONYM FREUD

# Prosim, me too!

KONFERENCE O SEXUALNIi FRUSTRACI

Zde na par fadcich bylo nam strpéno poskyt-
nout alespoil nékolik kusych poznatki z konferen-
ce Sekce abstinentt Spolecnostl pratel slivovice
CR. Davody, kviili kterym ndm byl odepten diistoj-
ny prostor v tomto periodiku, byly (dle redakéni
rady) v zajmu statu. Nas stat, ktery se potyka v po-
slednich mésicich, ne-li rocich s hlubokym pohrda-
nim vSech okolnich statd a jehoz premiér (stfidavé
bez dtivéry nebo v demisi) trpi tezkymi depresemi
z nepfijeti od svych kolegt premiért (skute¢nych),
si nepreje dal$i podryvani davéryhodnosti nasi
zem¢. Tyto nejasné diivody jsme museli velmi ne-
ochotné pfijmout. Domnivame se, Ze trnem v oku
nasich statotvorct byl jiz jen samotny nazev nami
zorganizované svétové konference, jez se zabyva-
la sexualni frustraci piehlizenych a svym okolim
zcela zamérné a disledné odmitanych prelé¢enych
alkoholiki, jez se vydali, slovy sufrazetek, Cestou
spasy. Nazev znél #Prosim, me too! Jde o zdmérnou
parafrazi celosvétového fenoménu, rozpoutaného
starnoucimi hollywoodskymi divami a jejich net-
spésnymi mlad$imi kolegynémi, upozornujici na
nepfijatelné sexudlni obtézovani zpocenymi, tlus-
tymi a bohatymi filmovymi producenty, ktefi si svy-
mi penézi a postavenim vynucovali pfizen krasek
cekajicich na svych pét minut slavy. Nasi ¢lenové
a ¢lenky vsak volaji tipIn¢ opa¢nym smérem, ba piti-
mo prosi, aby sméli byti alespon obcas obtézovani
¢i obtézovany. Pro ty, ktefi se s touto problemati-

PREHLIZENYCH ABSTINENTU

kou jesté nesetkali a kdo neumi anglicky, predkla-
dame jesté volny cesky nazev konference #Please,
my chceme taky! (preklad je neptesny!, pozn. editora)

Konference byla napldnovana na prodlouzeny
vikend, ktery zahrnoval i svitek osvobozeni Ces-
koslovenska Rudou armadou. Jednak proto, ze si
ucastnici nemuseli vyplytvat jeden den dovolené,
a také proto, Ze udalosti onoho jara 1945 se nasi
tematiky symbolicky dotykaji. Co si prozily nase
divky a Zeny s rudym vojskem, které se valilo nasi
zemi spole¢né s cisternami prizra¢né samohonky,
si hollywoodské hvézdy nedovedou ani v nejhor-
$ich snech predstavit, ani to nelze spatfit i v téch
nejtvrdsich hororovych filmech, které se promitaji
pouze v uzavienych kinosalech v pochybnych po-
strannich ulickach dekadentnich velkomést.

Ale k véci! Konference bylo rozdélana do dvou
sekei — muzské a zenské. Ne snad z néjakého dis-
krimina¢niho diivodu, ale pouze proto, ze problémy
abstinujich zen a muzt ve spolec¢nosti jsou zcela roz-
dilné, dalo by se fici protikladné povahy. Zatimco
muzi-abstinenti jsou v pijacké spolecnosti v pokro-
cilejsich hodinach vystaveni naprostému posméchu
a piehlizeni od zen, které se pfisly pobavit a nic jim
neni tak odporné, jako nudni a stfizlivi muzi, u zen
jsou problémy spojené s naopak mnohem vétsim
z4jmem rozjafenych muzi, kterym nejsou schopny
vibec prorozumét. Kdyz se pak pfi néjaké nonver-
balni komunikaci pfesto s muzi dohodnou na setka-

(Pokracovani ze strany 2.)

prazské, potazmo Ceské pohostinstvi se jevilo vzne-
Senému Francouzovi jako ucinéné peklo. ,Slanou
rybu, uzené veprové, zalostnou polévku dostanete,
dvandct v jedné mist, v laznich bez mistnosti s kr-
bem, o pivo a chlebu, uslysite jen ndramny hluk.
Ak tomu bude ubrus zle vyprany, mastny a bidny,
cerny jak vrana, nckdy ik stolu prlblty, aniz jej vy-
méni, pokud je na ném znét barvu.”

Nepostradatelnyml navitévniky stfedovékych
hospod byli zaci a studenti. Takfeceni vaganti, kte-
i1 putovali od jedné univerzity k druhé, dokonce
v tavernach nejriznéjsiho druhu stravili vétsinu
casu. Misto studia radéji popijeli, skladali verse
a tu a tam se zacastnili hospodské rvacky. Satiricka
skladba Podkoni a zak z konce 14. stoleti je parodii
na ucené disputace stiedovékych scholart.
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ni 1nt1mneJ51 povahy, jsou vystaveny misto drobnych
néznosti pouze opileckému zvanéni, vyzadovani
praktik, které si stfizlivy muz neni schopen dovolit,
¢i tplné bezradnosti, co s chrapajim, nezvladatelné
tézkym muzskym télem, které se sesulo na chodbé
pied hotelovym pokojem k zemi.

Zaverecny den bylo rokovani pro obé pohlavi
spojené, nebot se zabyvalo myslenkou vzijemné-
ho sblizeni a seznamovani se dvojic z lihuprostého
prostedi. Tady se frustrace ucastniki konference
projevila v celé nahoté. Dalo by se fici, ze se nepo-
dafilo najit viibec zadné spolecné téma a Ucastni-
ci se rozchazeli jesté vice frustrovani, nez kdyz na
konferenci pfijeli. Nejvétsim rozcarovanim trpély
prevazné vdané zeny, ktery si diive s kamaradkami
obcas vysly na bar do vecerniho reje zapomenout
na bézné matefské a manzelské starosti. Ty v osa-
meéni a bez alkoholové podpory vitbec nevédély, co
na konferenci pohledavaji a stydély se o svych pro-
blémech byt jen mluvit. Pravdou je, zZe se podafilo
na$im renomovanym psychiatrim a psychologtim,
ktefi vedli s zZenami o samot¢ dlouhé rozhovory,
mnohé z Zen za pomoci hypnézy trochu odreagovat
a pfipomenout jim jejich skryté touhy a potteby.

Na zavér vyjadfil renomovany berlinsky psy-
cholog ke véem ztcastnénym hluboky respekt, ze
celé toto vikendové martyrium zvladli. Nevahal
jejich postaveni pfirovnat k situaci na berlinské
technoparty, kde dokazi ,naspeedovani® lidé s po-
moci tane¢nich drog celé dlouhé hodiny skakat
v dunicim rytmu, avSak clovék, konzumujici mi-
neréalni vodu, po dvaceti minutdch viibec nevi, co
tady vlastné¢ pohledava. Za to, k cemu se v Zivoté
zavazali, jim projevil nefal$ovany a srde¢ny obdiv.

Podrobnéjéi informace i s videoukdzkami jsme
byli nuceni umistit na deep webu, protoze v normal-
nim prosttedi socialnich siti by byly tGcty s nasimi

zazitky zcela urcité zablokovany. Adresu zde samo-
zfejmé z konspira(:nich dtvodi nelze sdélit, takze
zistane prib¢h nasi konference odhalen pouze né-
hodnym brouzdalim po temnych webech, kteii zde
ale jist¢ hledaji zcela jiné potésen...

Jak funguje alkohol (pFimhuf ot

Z OHLASU CTENARE! Je trochu zvlastni otiskovat ohlas ¢tenate na piispévek, ktery v tisku jesté
nevysel, ale jeho naléhavost nds donutila jej okamzité publikovat. Piispévek dosel po uzévérce, tudiz

neprosel jazykovou korekturou. (Pozn. redakce.)

Vézent slovdcti abstinenti preposlal jsem informace
0 vasem sympoziu, pant Sofii Skvélé PhD., kterou jsem
poznal na jednom schopenhauerovském symposiu. Feji
pozndmka ndsleduje:

Vazeny kolego,

dekuji za zaslani doposud nastésti nevydaného
clanku doc. Freuda. Je zardZejict, Ze i tento jinak re-
spektabilni védec naskocil na soudoby neokrupansky
postoj ke sloZité problematice, ke které se hnuti Me too
vtahuje, a vtipdlkovsky recykluje fousatd klisé ze zd-
sobniki, pionich mudrlanti. Quo usque tandem (jak
dlouho jesté) se budou hosi posmivat sufrazetkam, kte-
7¢ si notabene pletou s protialkoholnimi aktivistkami
Armddy Spadsy, o nichZ jsou zase informovdni pouze
z filmu Limonddovy Joe? 150 let trubciim nestacilo na
to, aby docenili Usili téchto statecnych Zen?

Pro mne, jako pro sociolozku, je také zajimave,
Ze doc. Freud, ktery pochdzi z kulturné vyspélejsiho
sudetského prostredi, bez odporu podlehl na Mor.
Slovdcku zvldsté rozsirené paleoburanité, sdilené tam
napric vétsinou muzské populace

U néj specielné moZnd mitZeme spekulovat i o vli-
vu predniho vatikanského odbornika na vychodni slo-
vanskou spiritualitu. Nelze také podcenit vliv toxic-
kého miliew maloméstskych kulturné-prispévkovych
organizact slovacké metropole, ve kterém se neboZik
dlouhodobé pohybuje.

Rdvérem tedy doc. Freudovi spolecné poprejme
aby nasel cestu zpét do tad kulturnich obcand, kam
soym dosavadnim smeétovdnim rozhodné patri.

S pozdravem Arthuriv zdar
Sofie Skvéld PhD.




Z HISTORIE

KAREL ALTMAN

JIDLO, PITI & ZENSKA OBSLUH

Motto:

Hosté nemaji radi zamracenych a ustaranych tva-
i = od téch z vlastnich rodin utikaji, hledajice osvéZeni
a zapomenuti. Privétivd, usmévavd a vidy vtipnd hos-
tinska dodd jasu celé mistnosti.

Predsazena slova, kterd byla poprvé otisténa
v brnénském stavovském cCasopisu restauratéril
a kavarniki Hostinské listy v roce 1927, se mi jevi
jako veelku vhodna sentence vztahujici se k zaklad-
nimu tématu této stati. A to proto, ze takto trefné
vystizeny a ovSem jadrné vyjadfeny postoj hostd,
citlivé a realisticky reflektujicich prostiedi, do kte-
rého se tak Casto uchylovali, se pfinejmensim od
19. stoleti nevztahoval pouze ke zminénym panim
hostinskym — k Zenam majitelti ¢i provozovatelti
kr¢emnych zafizeni —, ale hlavné ke sklepnicim,
¢i$nicim a servirkdm, které zde rovnéz byly velmi
casto zameéstnany. Tedy k takzvané zenské obsluze.

Ono dnes moznd ponc¢kud archaické slovni
spojeni ,zenskd obsluha“ povazujeme za hodné
blizsiho osvétleni. V 19. a v prvni poloviné 20. sto-
leti to byl pomérné hojné a zcela piirozené pou-
zivany odborny termin, slouzici k oznaceni osob
zenského pohlavi, obsluhujicich v hostinskych
podnicich. Terminu ,Zenskd obsluha“ se bézné
uzivalo kupiikladu na strankach dobového stavov-
ského tisku hostinskych, restauratéri a kavarnikti
a zvlasté listh cisnickych, ale stejné tak v tehdejsich
denicich i v ¢asopisech zabyvajicich se emancipac-
nim usilim Zen, napfiklad v Zenskych listech.

Piipomenme, Ze v rdmci hostinské Zivnosti ob-
vykle hral dominantni Glohu muz jako vlastnik ¢i
provozovatel podniku, tedy hostinsky ¢i hospod-
sky. Ale také jeho manzelka méla dtlezitou roli pti
provozu zivnosti, kterou zpravidla sdilela se svym
partnerem. Zeny v hostinskych podnicich, tj. v pro-
stfedi vyhledavaném pfedevsim muzskou populaci,
se odeddvna vyznamné podilely na zabezpecovani
jejich chodu, na fadé ukont a praci, bez nichz je

nebylo mozno spravné vést. Coby manzelky hos-
tinskych pracovaly predevsim v kuchynich podni-
ki1, musely umét uvatit chutné i pikantni pokrmy,
jidla vkusné upravit a pfedlozit, ale stejné tak mu-
sely dokazat spravné kalkulovat vydaje a nakoupit
suroviny k vyrobé stravy. Musely zejména v ptipa-
d¢ absence Senkyfe umét spravné nacepovat pivo
i nalit jiné ndpoje. Rovnéz udrzovaly Cistotu v ce-
lém hostinci a také dbaly na jeho celkové pifjem-
ném vzhledu.

Jak je patrno, Zeny takto tradi¢né pracujici
v hostinstvi nebyly vystaveny zfeteli kréemné kli-
entely, kterd bud vnimala pouze vysledky jejich
prace, anebo je samé reflektovala toliko mimodeék.
Ke zméné postoju valné ¢asti muzskych navstévni-
ki hostinského podniku ke zde pracujicim zenam
vSak mohlo zacit dochézet, kdyz byly damy pfiji-
many na praci piimo v lokale, tedy v prostoru mezi
kuchyni (piipadné vycepem piva ¢i vina) a hosto-
vym mistem u stolu. Tedy nejen ,,v zdkulisi“ podni-
ki, ale také ,na place®, to znaéi pfimo v lokalech
mezi hosty. Zde byly obsluhujici sklepnice, ¢i$nice
a servirky naopak vyslovené na ocich, a proto ob-
vykle také pozorné sledovany muzskou klientelou.
Ta pochopitelné vykazovala pfirozenou zvidavost
a mnohdy i dalii projevy zajmu o blizsi kontakt
a naslednou komunikaci a nejednou méla i dalsi
vybojné vize, které v ptipadé ispéchu predchozich
etap sblizovani s obsluhujicimi Zenami hodlala
proménit ve skutek.

Na rozdil od diivéjsich statnych, fortelnych
a razantnich Zen, dustojnych to protéjskii muz-
skych krémara, nadto leckdy nepokryté grobi-
anskych sklonti, vynikaly novodobé ¢i$nice spiSe
kiehkosti a kfepkosti, ladnosti a eleganci, srde¢nos-
ti a leckdy dokonce i dvérnou znalosti koketérie.

Uz v 19. stoleti se pro tyto damy vzilo zminé-
né oznaceni ,,Zenska obsluha®, coz byl termin, jenz
pfinejmensim ve svych pocatcich mél nepochybné

zdiraznit a vyzdvihnout exkluzivni vyjimecnost
nasazeni dam v doposud témét vyhradné maskulin-
nim prostfedi. Zenska obsluha byla zavadéna pfe-
devsim ve méstech, a to nejprve v hostinskych zari-
zenich urcenych hlavné stfednim a vy$§im vrstvam
spolecnosti. Posléze se vsak prosazovala i v loka-
lech nizsf trovné, které vyhledavaly lidové vrstvy.
Hostinsti, restauratéfi a kavarnici, ktefi najima-
li do svych podnikil Zenskou obsluhu, se od samé-
ho pocatku netajili tim, Ze tak ¢éini ,k pozvednuti®
svych podnikd. Zacali tak vyuzivat nejen pracovni
sily zen, ale téz akcentovali jejich vzhled a zplisoby
komunikace s hosty. Zaméstnavali je zcela zdmérné
pravé pro jejich atraktivni vizaz i efektni vystupova-
ni, provazené dal$imi vhodnymi vlastnostmi. Naji-

mény byly pfedev§im Zeny mladé a pohledné, kte-
rym se dostalo pouceni o nezbytnosti specifického
piistupu k navitévnikiim zafizeni. Postupem doby
se provozovatelé hostinskych podnikii stale vice
utvrzovali v pfesvédceni, Ze piitomnost mladych
atraktivnich dam v lokale, uprostied téméf vyhradné
muzskych hostdl, zarucené vede k zvySeni navstév-
nosti. Zenské ptvaby vyuzivali k ziskani stabilni
klientely, hostti nikoli pouze nahodnych, nybrz pra-
videlnych, ¢astych, dennich, stalych ¢i kmenovych
neboli §tamgasti. Vzhled a vystupovani Zen se tak

staly soucdsti kvalit podniku, sou¢sti jeho renomé.
Zenska obsluha byla hlavné v pocatcich povazovana
za néco neobvyklého, neotfelého, co prosté museli
vsichni pravi muzi vidét na vlastni oci.

Ale vedle téchto viceméné uslechtilych pohnu-
tek vedly nejednoho ganyméda k angazovani zen-
ské obsluhy v jeho podniku také ponékud sobectéj-
§1 divody. Totiz skutecnost, ze zeny byly v té dobé
placeny huife nezli jejich muzské protéjsky.

Sklepnice, ¢i$nice i servirky byly nescetnékrat
velebeny skuteénymi nad$enymi ctiteli. Zenskou
obsluhu umél vychvalit tfeba basnik Jan Neruda,
ktery ji dtivérné poznal coby mnohalety staly host
fady prazskych hostinskych podniki, které po-
stupné pravidelné navitévoval. V jednom svém fe-
jetonu z roku 1889 Neruda dokonce tvrdil, ze tak
jako si neumi pfedstavit pofadnou zahradu bez
riize a pofadné léto bez tepla, tak nedokaze ctit ani
pofadnou hospodu bez zenské obsluhy.

Avsak zenska obsluha nebyla vzdycky jenom
nadsené vitdna jako néco neobvyklého a nevida-
ného, jako pifjemnd zména oproti pfedchozimu
¢i jako znamka pokroku. Uz v druhé poloviné
19. stoleti byla stejné tak vehementné zavrhovana,
zpochybnovana a dokonce i nepokryté nenavidé-
na, ostatné jako snad kazda skute¢na novota. Proti
zenské obsluze se stavéli cetni mravokarci, ktefi se
i u nas rekrutovali z rozmanitych socialnich vrstev
a profesnich skupin; patfili k nim muzi stejné jako
zeny. Tito obvykli strazci dobrych mravi, provére-
nych mnohaletou, ne-li jesté¢ davnéjsi tradici, vyvi-
nuli rozsahlou, Siroce zalozenou agita¢ni ¢innost
sméfujici ke zruseni ¢i alespon vyraznému omeze-
ni zenské obsluhy v hostinskych podnicich. Tito
moralisté kupodivu nachazeli vyraznou podporu
i u Cetnych majiteld a provozovatelt hostinskych
podnikii - pochopitelné vsak jenom téch, ktetf
sami nenajimali Zeny jako obsluhu. K nim se pfida-
vali snad v8ichni sklepnici a ¢i$nici muzského rodu,
ktefi vyuzivali plisobeni mravokarcti k prosazeni
vlastnich ryze ekonomickych cild.

Sami hostinst{ a hlavné ¢i$nici se proto aktivné
zapojovali do agitacni ¢innosti zaméfené proti Zen-
ské obsluze, kterou mohli rozvijet zvlast poucené,
s vynikajici praktickou znalosti dané problemati-
ky, jez tak zasadné souvisela s jejich povolanim. Ti
v8ichni — moralisté z lidu i zainteresovani pracovnici
v hostinstvi — pak ptisobili nejen na vefejnych shro-
mazdénich a schiizich, ale také sepisovali a publiko-
vali své plamenné stati v riznych kulturnich, osvéto-
vych i stavovskych casopisech, stejné jako v dennich
listech, ti nejzarputilejsi pak vydavali celé samostat-
né knizni tituly vénované tomuto tématu, ponejvice
pak osvétové a propagacni brozury.

HORN{ LHOTA
UHERSKEA HRADISTE

ZALOZ. R. 1887 a 1725.




SVESTKY

A JEJICH
TAJEMSTVI

Kdysi ordinoval ve Lnafich u Kasejovic jeden
lékat. Jmenoval se Taraba. Tento 1ékai pfedepiso-
val na vSechno mozné Svestky ve vSech moznych
podobadch. Lidé se mu posmivali, ze 1é¢1 $vestkami.
Jak se ale mylili, jsem zjistil az nyni!!!

Radi mlsate? Co takhle do naseho jidelnicku
zafadit susené $vestky. Jsou sladké, takze mohou
nahradit rtizné, ne pfili§ zdravé bonbény a jiné
sladkosti. Navic maji velmi zajimavé pozitivni
ucinky na nase zdravi. Mtizeme je i jako pamlsek
podévat nasim détem a budeme védét, ze jim ne-
uskodi.

Obsahuji velké mnozstvi vlakniny a tim pro-
CiStujf nas travici systém a hradi vsttebavani cho-
lesterolu. Diky vysokému obsahu pektint ziskava
pocit sytosti, a proto suSené Svestky mohou na-
hradit i rtzné lécivé prostitedky doporucované
na hubnuti. Rozhodné jsou lepsi nez néjaké pro-
sttedky, které prodavaji tfteba v 1ékarndch, nebo si
je mizeme objednat pomoci internetu a nékdy ne-
jsou ani i¢inné, nebo spiSe nesplni sviaj ucel. Umi
nasytit vyrazné lépe nez c¢okolada. Pektiny také
zpomaluji vstiebavani cukrii a diky tomu nase
télo spaluje mnohem vice tukt. Urcit¢ nikomu
neuskodi, kdyzZ si par susenych $vestek zatadime
do naseho jidelni¢ku. Maji také nemalé mnozstvi
drasliku, a proto se doporucuji lidem, ktefi maji
problém s vysokym tlakem. Mineraly ve $vestkach
prospivaji také nasim ledvindm a jatrGm. Suse-
né svestky by také mély jist zeny, které prochazi
menopauzou. Doporucuje se denné pfiblizné
deset, ale pokud mame chut, mizeme si doprat i
vice. Vyrazné zlepSuje stav kosti a tim padem nas
mutze chranit pred osteoporozou K rizikovym
skupindm pati{ i muzi po pétasedesatce. Svestky
obsahuji vldkninu, tuky, bilkoviny a sacharidy. Z
mineralt obsahujf nejvice draslik, fosfor, vapnik,
sodik, chlér a zelezo. Obsahuji také vitamin B,
vitamin C, vitamin E a vitamin A. Nékteré ucéin-
ky susenych svestek mtizeme vychutnat i v tekuté
podobé. Muzeme si udélat osvézujici napoj, kte-
ry vas béhem teplych dnt, nejen osvézi, ale také

omuze nasemu traveni. Budeme potiebovat:
Ctvrt kila susenych $vestek, které zalijeme dvéma
sklenicemi studené vody a odlozime na dvé ho-
diny. Potom je i s tekutinou pfelijeme do hrnce,
piidame dalsi vodu, celkem by mél byt objem dva
litry. Pfidame kousek celé skofice, trochu spafené
a umyté pomerancové a citronové kary a nékolik
hiebickli. Napoj povafime 20-30 minut a pied
podavanim vychladime. Je mozné ho pfisladit me-
dem, ale nemusime. To zalezi na kazdém, jakou
ma chut. Ale hlavné jsou velmi zdravé.

Frantisek Bezdék

HISTORIE

PAVEL PORTL

Histor

Vafeni piva bylo vyznamnym zdrojem ro mést-
skou kasu uz od sttedovéku. Uherské Hradisté bylo
mésto pravovarecné, navic hned pfi zaloZeni naby-
lo i pravo milové, ¢imz byla teoreticky vyloucena
okoln{ konkurence. Ve skute¢nosti mésto o vyhody
v prodeji piva dlouho vedlo spory jak s Kunovice-
mi, tak pfedev§im s velehradskym klasterem. Pd-
vodni méstsky pivovar stal u radnice, pivo si mohli
vafit a prodavat i vSichni plnopravni méstané, ale
zpravidla si najimali sladky. Méstska rada vsak roz-
hodovalo o veskerém ve mésté uvafeném pivu, na-
piiklad v roce 1360 regulovala frekvenci vateni piva
pro pravovare¢né méstany na jednou za dva tydny.
Od roku 1628 mélo mésto pivovar na hlavnim na-
mésti, kde dnes stoji budova posty. Brzy vSak mést-
skd rada pivovar prodalo méstantim a novy pivovar
si mésto nechalo postavit v roce 1688 v JaroSove,
kde byly vyhodné podminky, predeviim dostatek
pitné vody.

Rozhodujici udalosti pro rozvoj Jaro$ovské-
ho pivovaru byl roku 1869 prodej zidovské ro-
diné¢ Braunti, ktera jej vlastnila po tfi generace.
Tticetileté obdobi strojové modernizace pivovaru
(1880-1910) se neslo ve znameni velkého tspéchu
- zlaté medaile pro jaroSovské pivo na Svétové vy-
stavé v Pafizi v roce 1900. Pfed vypuknutim prvni

1€

Jarosovskeho
pivovaru

svétové valky pattil JaroSovsky
pivovar mezi S$est nejvétsich
pivovarti na Moravé. V meziva-
le¢ném obdobi postupné rostla
produkce, jarosovské pivo se
zacalo vyvazet do slovenskych
okrestl, kam putovalo po zelez-
nici. A také v této dobé vznika
znamé logo — panacek tvofe-
ny pismeny JP. Mélokdo vi, ze
jeho autorem byl vytvarnik Leo
(Lev) Haas, bratranec Hugo
Haase. Rozvoj pivovaru ukonci-
lo vypuknuti druhé svétové val-
ky. Braunovi se pokusili pivovar
prodat, ale majetek byl zkon-
fiskovan Némci a prodan bra-
trim Blumeovym. Stejné jako
za valky, i po jejim skonceni byl
hlavnim problémem nedostatek
surovin. Sladovna nebyla ihned
provozuschopna a sladovat se zacalo az v roce
1946, takze nejprve se vatilo pouze 7° pivo. Zajima-
vosti byl 14° lezak, ktery se vafil jen o Vanocich za
vypomoci zen zaméstnanych v zemédélstvi, které
v zimé mély méné prace. Obdobi po roce 1948 bylo
ve znameni organizacnich zmén. Nejprve vznikl
narodni podnik Slovacké pivovary, ktery zaclenil
véechny znarodnéné pivovary v kraji, v roce 1960
byl pivovar v Jarosové zaclenén do koncernového
podniku Jihomoravské pivovary jako zavod o2.
V 80. letech vznikly plany na dalsi rozsifeni pivo-
varu, po roce 1989 vsak pro né uz nebyl prostor.
Obtize zacaly po rozdéleni Ceskoslovenska, kdy
Jarosovsky pivovar prisel o veskery slovensky ex-
port. Zvy$eny zdjem o jaroSovské pivo diky songu
skupiny Argema nemél dlouhodoby efekt. O osu-
du pivovaru rozhodly povodné v 1été 1997, které
nezasahly a neposkodily strojové zafizeni, presto
majitel, Pivovary a sodovkarny Brno, a.s., rozhodl
o zastaveni vyroby k 31.12.1997. Zustal pouze pro-
voz sladovny (do roku 2006) a zbylé prostory byly
vyuzivany jako sklady pivovaru Usti nad Labem.
Od roku 2007 je provoz zcela uzavien. Na znamou
znacku pivovaru v Jaro$ové od roku 2015 navazala
nova spole¢nost s ndzvem Jaro$ovsky pivovar, a.s.,
ktera pivo vati pod stejnou znackou.

(Dokonceni ze strany 1)

Odkud vzit exponaty?

Uz pti piipravé bylo jasné, Ze nejobtiznéjsi
bude ziskani destila¢nich zafizeni, nebot az do
roku 2010 bylo podomacké paleni trestnym C¢i-
nem, a tak mezi majiteli panovala obava z trest-
niho postihu. Jedinou Vyhodou byl zisk palenic
zabavenych Policif CR, jejiz prlslusn1c1 se v tom-
to ohledu projevili jako nad$eni pfiznivci mys-
lenky muzea.

A tak v letech 2007-2009 mezi terénnimi vy-
zkumy, navstévou archivil a stodol i pad nebojac-
nych obcanti odhodlanych podpofit vznik mu-
zea darovanim kotld, chladic¢t i jinych artefaktt
destila¢niho procesu zajizdéli pracovnici muzea
také do policejnich skladii a objektd Uradu pro
zastupovani statu ve vécech majetkovych. Do
sbirek muzea se tak podaftilo ziskat podomacky
vyrabéné kotle, chladice z drevénych i plecho-
vych becek, barelt i plastovych sudi, rozlicné
tvary michadel, vik na kotly i kuriozit, jako je
napf. replika stolni pélenice, palenice z pracky
Romo, destila¢ni zafizeni ze zavafovacich hrnct
nebo nova sériové vyrabéna dvouplastova pale-
nice z Kovodélu Janc¢a Uh. Brod.

Cilova skupina navstévniki — pijani, nebo
abstinenti?
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Nutno podotknout, ze cilem expozice neni
propagovat konzumaci alkoholu. Je tfeba uvé-
domit si, ze vyroba palenky a jeji konzumace
méla své pevné misto v lidové kultufe, a dokonce
i ve zvykovém pravu. Pokud se koupé¢ napi. do-
bytka na tarmaku nestvrdila spole¢nym zapitim,
nebyla povazovana za dokoncenou a pravné za-
vaznou. Spole¢né vypiti Stamprle palenky pro-
davajicim a kupujicim bylo nedilnou soucasti
stvrzeni obchodu.

V expozici Muzea lidovych palenic si pfijdou
na své kutilové, obdivujici praci a vynalézavost
nasich predkd i soudasnikil, milovnici slivovice,
obdivovatelé drsné hospodské a pélenic¢arské
poezie i lidové moudrosti, ale také zajemci o his-
torii obecné, protoze na textovych panelech jsou
pfipomenuty déjiny pélenky a péleni slivovice
v Ceskych zemich. Expozici doplnujf audiovizu-
alni projekce — DVD ,,Jak Vypit trnku“ a repro-
dukovana hudba z CD ,,Pijacké pisné“.

Zamérem expozice bylo také obménovat
exponaty tak, jak se postupné do sbirek muzea
dostavaji nové a neobvyklé kousky. Pfi ptipravé
navstévnické sezony se tak jiz nékolikrat muze-
um rozrostlo. Mimo jiné se jeho soucdsti stala
nejmensi funkéni palenice zapsana v ¢eské knize
rekordd, ale také destilacni zafizeni vystavené

jako soucast kuchynské linky, které fungovalo
od roku 1988 v paneldkovém byté v nejmenova-
né ¢asti Uherského Hradisté.

Od roku 2011 také ptibyvaji vzorky slivovi-
ce, které uspély v celoslovackych kostech pora-
danych v roce 2011, 2014 a 2016. Dalsi ptibude
uz po 4. celoslovackém kostu slivovice, ktery se
uskutecni 10. listopadu 2018 v uherskohradist-
ské Reduté. Zapeceténé lahve nesou symbolicky
chutové poselstvi do budoucnosti.

V Muzeu lidovych palenic je tak stdle k vi-
déni néco nového, néco starého i néco zaptjce-
ného, zabaveného a také zapeceténého. Co v§ak
neni zapeceténo, jsou dvefe (i spise vrata), kte-
ré se od zacatku dubna do konce fijna kazdého
roku oteviraji navstévniktm. Za uplynulych osm
sezon jich bylo bezmdla Ctyficet tisic. Prijdte
rozsifit jejich fady i vy!

Vlénov, stodola pamatkového objektu
¢p. 65. Oteviraci doba: duben: pondéli-péatek
9.00-17.00 hodin (po pfedchozim objednani),
sobota, nedéle 13.00-17.00 hodin (bez nutnosti
predchoziho objednani).

Privodci: Libuse Stloukalova, mobil: 733
621 054, Josef Sobén, mobil: 733 621 063

ieds lueus
Badzlomz? Jondeeisol

PREHLED KOSTU SLIVOVICE 2018

vz

Zde Vam pr1na51mc prehlcd uskute¢nénych
kostt slivovice na iizemi jihovychodni Moravy,
které probéhly v prvni poloviné roku 2018. Je
jich tctyhodnych 46. V fadé ptipadi $lo o kosty
nejenom palenek z modrého ovoce, ale i letniho
a jiného ovoce a riznych rarit.

Obec nejuétsi pocet vzorkii
LEDEN
Bilovice-Vcelary
Nedakonice
Mikuléice 1328 (z toho 418
z modrého ovoce)
Tlumacov
Bukovany 1086 (z toho 313
z modrého ovoce)
UNOR
Zlin-Univerzita Tomase Bati
Jankovice
Lednice
Ujezdec u Osvétiman
Velka nad Velickou
Strani
Kostelec u Kyjova
Popovice

Moravské Kninice
Kostelany nad Moravou
Buchlovice

BREZEN
Bojkovice
Bfeznice
Castkov
Dubnany
Pozlovice
Staré Mésto 719 (z toho 385
z modrého ovoce)
Stfibrnice
Svatobortice-Misttin 1935

(z toho 473 z modrého ovoce)
Zlechov
Podoli
Susice
Drslavice
Milotice
Jalubi
Uhersky Brod-Havfice
Ostrozska Lhota
Velky Ofechov
Topolna
Tucapy
Uherské Hradisté-Sady
Banov

DUBEN
Rad¢jov 1214

(z toho 406 modrého ovoce)
Hluk

Sumice

Tvarozna Lhota

Ostrozska Nova Ves

Louka

Nivnice

Traplice

KVETEN
Horni Némcdi

Kvuli velké netrodé ovoce v poslednich letech
v seznamu poradatelt kostu chybi obce, ve kte-
rych je tradice kosth slivovice letita: Blatnice
pod Svatym Antoninkem, Bfeznice, Biezolupy,
Doubravy, Kanovice, Kelniky, Moravany, Nova
Lhota, Sucha Loz a Vapenice.




ODBORNA PORADNA

JOSEF NIESNER

FERMENTACNI PROCES Z DOMACIHO POHLEDU

Fermentacni nebo taky kvasny proces v celém
spektru stvofeni destildtu je nejdalezitéjsi fazi. Po-
kud chceme vyjadfit jeho dulezitost v procentech,
pak bude zcela urcité dosahovat 60 %. Takovymto
procentem se podili na kone¢né kvalité nove vznik-
1ého destilatu.

Aby vSak mohl proces fermentace prob¢hnout,
musi dojit v prirodé k tomu zakladnimu. Ke vzniku
cukru, z kterého pak dojde dal$im procesem k tvor-
bé etanolu. V nasem ptipadé se jednd o vznik pte-
vazné jednoduchého cukru (glukosa) ve $vestkach
tzv. fotosyntézou.

svitlo
6C02 + 6H20
oxid voda
uhlicity Mg
chlorofyl

Jednoduchy cukr (jen tento cukr uméji kvasin-
ky zkvasit na etanol) tedy vznikne asimilaci oxidu
uhlic¢itého a vody ze vzduchu za ucasti slunicka.
Toto vée je urychleno hoi¢ikem (Mg), ktery se na-
chézi v zeleném barvivu rostlin v chlorofylu.

Takto vytvofeny cukr v rostlinach je nyni nut-
no za vhodnych podminek pfeménit v etanol (al-
kohol). Tento proces jako prvni popsal Gay-Lussac
v tzv. chemické rovnici alkoholového kvaseni.

CeH1206 = 2C2ZH50H
Cukr alkohol
jednoduchy
100 g 51,1g

Jedna se o znazornéni rozpadu jednoduché-
ho cukru za pomoci mikroorganismti (kvasinek)
s urychlujicimi 4¢inky asi 12 enzymi za vzniku
alkoholu, oxidu uhli¢itého a vedlejsich produkta.
Nutno podotknout, zZe rovnici alkoholového kva-
$eni déle rozpracoval Louis Pasteur o poznatky
souvisejici s plsobenim kvasinek v anaerobnim
prosttedi (bez vzduchu). Nejvykonéjsimi a nej-
vhodnéjsimi kvasinkami v procesu lihového kva-
$eni jsou kvasinky rodu Sacharomyces. Z hmot-
nostniho znazornéni rovnice lze také vy¢ist, kolik
alkoholu muze vzniknout ze 100 g zkvasitelného
cukru.

Abychom se mohli déle lépe orientovat v pro-
blematice fermentace, je dilezité védét, co, za ja-
kych podminek a jakym zptsobem je ovliviiovan
tento proces. Teoreticky je tento proces v soucas-
nosti dostate¢né odkryty, ale postaveni soucasné
praxe neni tak jednoznacné.

Nejdilezitéjsi pro péstitele jsou vsak ty infor-
mace, které jsou spojeny s konkrétni identifikaci
procest. Provedeni naslednych korek¢nich zasahi
a vypozorovani vzniklych dasledkd je tim, co déla
péstitele stale zdatnéj$imi a vyhleddvanéjsimi.

Na to, abychom mohli védomé ovliviiovat jed-
notlivé fermentaéni pochody a procesy tvorby, je
nutné nejprve dokonale pochopit, jakym zptso-
bem zije kvas, jak se chova v riiznych situacich a co
si vlastné mizeme vic¢i nému dovolit. Pokud do-
statené zvladneme tato uskali, je pak jen na nas,
jak si budeme ,hrat“ s kvasem. Muzeme se tfeba
dostat i do stadia, kdy budeme zabavnou formou
fesit momentalni potieby ¢i moderni trendy trhu
v tomto oboru, tak popularni v dnesni dobé.

Je velmi mnoho tkond, co musime zvladnout,
abychom se dopracovali toho, co jsme si predse-

vzali na podatku. Z4adn4, tieba i mali¢kost se nesmi
podcenit. Cistota prosttedi, pfesnost, preciznost,
disciplina, trpélivost a nezbytna zkuSenostni od-
bornost je nezbytnou vyzbroji dobrého péstitele.
Cit pro pfesné feseni i téch nejpodcenovanéjsich
detaild je vysadou skvélych péstiteld.

Zvlastni pozornost pro lepsi poznani procesu
fermentace si zaslouzi okruhy problematiky kolem
kvasinek, cukru, kyselosti a zdsaditosti, miry alko-
holu, teploty a ovoce.

KONKRETNI POSTREHY PRI PROCESU
FERMENTACE

Nejvhodnéjsi zptsob vedouci k zaruce udr-
zeni fermentace s optimalnim pribéhem, a tim
i k polozeni kvalitativnich zaklad@ pro maximalni
tercialni chut budouctho destilatu je dodrzeni za-
sady co nejpomalejsiho a zaroven kontinudlniho
vedeni fermenta¢niho procesu. Snahou kazdého
péstitele musi byt snizit, zbrzdit ¢i zpomalit do
maximalni miry proces probihajici fermentace.
Diisledky takto vedené fermentace jsou pro kva-
litu kvasu neocenitelné. Pomalou tvorbou a tim
i pomalym vynasenim kvasinek a jinych pevnych
¢astic oxidem uhlid¢itym do vyssich pater kvasu
dojde zaroven i k ukotveni vétsiho mnozstvi bu-
ketovych a chutovych latek v aktivnim prostoru
kvasu, coz bude mit velky vliv na kvalitu konec-
ného produktu. Rychld tvorba oxidu uhli¢itého
v disledku nepfiméfené teploty kvasu zpilisobi
nekontrolovatelné vyneseni kvasinek a pevnych
¢asti na povrch kvasu, coz bude mit za nasledek
podstatné zhorSeni buketové a chutové hodnoty
vzniklého destilatu.

Rozumné kontrola a neustalé hlidani takové-
hoto prostiedi péstitelem je tedy nutnosti. Za pod-
minek, v kterych se pohybuje a pracuje v soucas-
nosti prosty péstitel, je jeho nejvétsim spojencem
regulovatelnd teplota okolniho prostfedi, ovSem
za pfedpokladu vhodného stavebniho feseni tako-

= C6H1206 + 602
cukr kyslik
jednoduchy

vychto prostor. Nau¢i-li se péstitel s touto fyzikalni
veli¢inou obratné pracovat, pak jsou jeho $ance na
stvofeni skvélého kvasu velké.

Dnesni situace v této ¢innosti je ponékud jina.
Proces fermentace je v podstaté dlouhodobé zau-
zivany do takika $ablonovitych schématt, které
byly vytvoteny dle odbornych informaci z dostup-
nych publikaci na nasem trhu. Nastup novych
trendt v tvorbé destilatd za tcelem neustalého

+ 2C02 +teplo
oxid

uhliéity
489 g

zvySovani kvality je evidentné na vzestupu a je
nezastavitelny a nezpochybnitelny. Tato situace je
zfetelné vysledovatelna v soucasnosti zvlasté také
u jednoho ze stupnt meziprocesu tvorby destilatu,
pii fermenta¢nim procesu.

Jak jiz bylo vySe naznaceno, do velmi dilezi-
té pozice se dostava jeden z ukazateldl celkového
procesu tvorby destilth a to tzv. ,RYCHLOST
FERMENTACNIHO PROCESU*. Pro dosazeni
maximalniho tercialniho chutového vjemu pfislus-
ného destilatu se jednd o osvojeni si naprosto ne-
zbytného tkonu z praxe.

Pro mnohé péstitele miize byt pfekvapenim,
Ze samotny proces snizovani fermentac¢ni rychlosti
zaciname ovliviiovat jiz v dob¢, kdy neni ovoce na-
sypano do nadob pro fermentaci. Vie zacina totiz
presné v momenté, kdy dojde k dosazeni rovnovaz-
ného stavu ovoce dolezenim a naslednym provede-
nim druhé ocisty ovoce pfed nasypem do fermen-
tacnich nadob. O co se jedna.

Sesbirané a ulozené ovoce nese s sebou do
procesu fermentace na svém povrchu tolik potteb-
né kvasinky. Mimo to se na jeho povrchu nachdzi
i dalsf nezadouci mikroorganismy a latky. Po sbéru
ovoce musime nejprve provést prvni vstupni ocistu
ovoce pitnou vodou, ktera nesmi byt infikovana.
Predpokladame, ze timto dojde k podstatnému
odplaveni mikroorganismi, kvasinek a jinych latek
z povrchu ovoce. Nyni mtize dojit k procesu uvede-
ni do rovnovazného stavu ovoce dolezenim. V pru-
béhu procesu dolezeni se v§ak neustéle z okolniho
vzduchu usazuje na povrch ovoce dostatek mikro-
organismil. Proces dolezeni ovoce je pfed dokonce-
nim (ovoce doporucuji pfechovavat ve skladnych,
vétranych a dobfe manipulovatelnych bednickach)
a my musime provést vystupni olistu ovoce pitnou

vodou. Dojde k opétovnému smyti max. mnozstvi
mikroorganismti z povrchu ovoce. Snizili jsme
tedy mnozstvi mikroorganismt na povrchu ovoce
na minimalni miru. A to je ten ¢asovy bod, na ktery
po vyschnuti ovoce v pfepravkiach cekdme. Nyni
jiz provedeme nasyp ovoce do pfipravenych obali
a pokracujeme v dalsich ¢innostech.

Nasyp ovoce do optimalni miry obalu v jeden
kratky ¢asovy usek (max. 24 hod), celistvost ovoce,
bez hnilob, bez poruseni povrchu jsou dalsi z ne-
zbytnych podminek.

Doposud vime, ze fermenta¢ni proces ma na-
sledujici faze:

— uvod,

— bouflivé kvasent,

— dokvaseni,

— proces uvedeni do rovnovazného stavu.

Cela zélezitost fermentacni rychlosti se v pod-
staté tyka nejvice faze bouilivého kvaseni. Boufli-
vé kvaseni kvasu je pfesné ten usek, ktery je nutno
z pohledu péstitele ovladnout do takové miry, aby
zpomaleni bylo odpovidajici nasim potfebam a za-
mériim. Zminka v pfedchozim popisu o tom, jak
je dulezité si osvojit ,spolupraci® s teplotou a jeji
regulact, je v tomto ptipadé velmi pithodna.

Jaka je v8ak ve skute¢nosti ta hodnota optimal-
ni rychlosti fermenta¢niho procesu? Zcela s jistotou
muzeme fici, Ze pro kazdy druh ovoce je jind a uz
zcela odli$na je pro tzv. letni a pozdni kvasy. Pokud
si vybereme posoudit napf. odriidu durancie pak
z dlouholeté zkuSenosti mohu konstatovat, ze se
jedna o takovou rychlost, ktera zarucuje vytvoreni
optimalni smési kvasu po strance vizualni a orga-
noleptické vedouci do stadia fermenta¢niho rovno-
vazného stavu, dosahujici lhity 13 az 15 tydnd pfi
definovanych podminkich. O odli$nych lhttich
muzeme vést dale seriézni odbornou debatu.

Dal$im zajimavym postichem, ktery se pro
péstitele miize stait novym zdrojem neocenitelnych
informaci, je pouhy vizualni pohled na povrch
kvasu, pouhé odkryti uzavéru nebo pficichnuti a
ochutndvka predmétného kvasu. V pouhém mo-
menté ziska informace takového charakteru, které
s jistotou napovidaji o stavu kvasu. Na zakladé
toho muze téméf ihned spravné zareagovat na
vznikly stav. Osvojeni si takovéhoto kaucinku patii
mezi zakladni mentdlni vybaveni péstitele.

Zékladnim vodicim prvkem pfti vizualnim po-
hledu na fermentaéni proces ovocného kvasu je
tvorba pény. Jejf odstin v prvni fazi tvorby je Sedo-
bily se znatelnymi tmavymi konturami povrchu.
Tyto tmavé kontury jsou drobné pevné castice,
kvasinky a jiné latky vzeslé z kvasného prostredi.
Mocnost téchto kontur nam dava jasnou odpovéd
napf. na to, jak ¢isté jsme realizovali dany proces.

Pohledem na povrch kvasu s piitomnosti pény
v urcitém case zjistime, o jaké stddium fermentace
kvasu se jedna, jaka rychlost fermentace pravé pro-
biha. Miazeme tedy v ptipadé potieby Ciniti dilezi-

ta opatfeni (napt. ménit teplotu, prizivit kvas atd.)
pro napravu. Miizeme objevit nezddouci reakce na
povrchu kvasu a sténach obalu (kiis) a napravit
Castecné tento stav.

Na sténach obali nad drovni kvasu miizeme
pozorovat, co se odehrava v piipadé, kdyz bylo
bouilivé kvaseni ponechdno bez dohledu. Zde po
urcitém case pfi nespravné manipulaci dojde oby-
¢ejné ke vzniku nezadoucich infekei.

Pohledem na povrch kvasu ziskame i informaci
o mife naplnéni obalu. Pokud nenaplnime ovoce
v obalu ve spradvné mife mohou vzniknout péstiteli
dalsi zbytecné starosti s oSetfenim kvasu.

Nezbytnym tkonem pro vechny péstitele je
zkouska kvasu pficichnutim a ochutnanim a po-

hledové zkouska odstinu kvasu tfeba v odmérném
zkuSebnim valci. Tuto ¢innost si musi vypéstovat
kazdy péstitel sam trpélivym posuzovanim rok
od roku. Vybudovanim mentdlni paméti na rizné
charaktery kvasu se mu dostane do agendy mnoho
cennych poznatki, na které nepotiebuje zadnych
laboratornich rozbort. Pfi¢ichnuti a ochutnavka
kvalitniho kvasu je jedna z vrcholnych odmén
péstitele od Matky Piirody. To, co nachazime
organolepticky u vyprodukovaného destilatu, to
samé muzeme v ruzné mife ¢i riznych odstinech
nalézt u kvasu. Zcela urcité jiz v pocate¢nim sta-
diu odhadneme defekty kvasu. Podle zpracova-
vanych odrid ovoce miizeme jiz s jistotou mluvit
o mife typi¢nosti pro dany druh ovoce. Hovofime
o podtdénech povidel, zjevuje se nam nastin miry
mandlového buketu, mizeme mluvit o naboji
smési, vyviji se ndm intenzita aromatickych vje-
mt, posuzujeme jiz zakladni harmonizaci smési
a tak bychom mohli pokraovat dale. MuzZeme
fici, Ze spolu s Pfirodou jsme aktivnimi Gcastniky
procesu stvoreni.

Rychlé a jednoduché méteni pH faktoru nam
mnoho napovi o reakci prostredi.

Toto vSe mizeme prosté a jednoduse ziskat
»pouhym® odklopenim vika obalu s kvasem.

Toto vse miize mit jednu velkou nevyhodu.
Proces fermentace je procesem anaerobnim. Pri-
stup kysliku pii castém otvirani obalu anebo do-
konce pfi nezddoucim michdni kvasu zapficini ne-
zadouci reakce, na jejichz vrcholu byva vzdy pro
nas nebezpecny ocet! Zkuseny péstitel jiz vi, ze
stanoveny harmonogram na tuto ¢innost mé jiz své
zakonitosti, a proto je striktné dodrzuje.

V praktickém zivot¢ péstitele mohou nastat i si-
tuace narusujici jeho zabéhly algoritmus. V tomto
ptipadé chci hovofit o terminu mezi ukoncenim
fermentace a provedenim prvni destilace kvasu. Jak
reagovat, pokud vznikne problém s velkou prodle-
vou mezi témito ¢innostmi.

Snahou kazdého péstitele je zabezpedit kvas
tak, aby jeho ,,poskozeni® bylo co nejmensi. Prvnim
opatfenim mize byt pfemisténi obalu s kvasem do
prostiedi s nizkou a stabilni teplotou (8-10 °C),
pokud to stavebni feseni prostoru dovoluje. Pokud
takovéto prostory nejsou k dispozici, musime zcela
urcité dodrzet zdsadu anaerobniho prostfedi. Pro-
stor mezi vikem a povrchem kvasu vysitfime. Zde
muzeme doufat, ze reakce kvasu nenf jesté vysoka
a cely proces je schopen prijatelné vytesit destilac-
ni aparat, konkr. médény dém s ptislusenstvim na
vataku.

Miize nastat i situace, kdy jsme jiz na hranici
¢asové tnosnosti kvality kvasu a veskeré moznosti
jsou jiz vycerpany. V takovychto piipadech mize-
me jiz pozorovatelnou kyselost kvasu trochu zbrz-
dit pfidavkem neutraliza¢niho ¢inidla, napf. uhlici-
tanu vapenatého.

Vsechny tyto zasahy viak zcela urcité negativné
ovlivni konecny destilat.

Pro mnoho a mnoho lidi v této fazi ,,ve“ konéi
a ubira se jiz myslenkami k palenici. Neni to prav-
da. Proces neni u konce. Je mu nutné dat to nejdi-
lezitéjsi — ptidanou hodnotu. Je to pfesné to, co
délaji vyjimecni péstitelé.

Nastupuje totiZ proces, v kterém ,jen“ nepatr-
né malickosti, ale opravdu jen nepatrné, rozhod-
nou o tom, jak vyjimeény produkt bude stvofen!
Postiehnout tyto malickosti je mozné jen opti-
kou vytvoifenou z tisicti a tisicti hodin stravenych
v téchto procesech. Zde vysoka odbornost a hlubo-
ka zkuSenost spolu vytvareji rizné varianty, které
vidy vykrystalizuji ze statistického spektra néco
neobycejného, néco nového a nezapomenutelného.

Ale to uz je zase jind kapitola...
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SOCIAL NETWORK PAVEL PRINC KULINARSKE OZVENY

LUDMILA NIESNEROVA

Prepaleno na feSJbuku...

1000 g zralych $vestek

500 g cukru na 1 litr §tavy

3 g kyseliny citronové
Priblizné 2 1 pfevafené vody

Facebook by rozhodné
mel mit vacitko...

Vyzralé, omyté $vestky vypeckujte, rozdrtte
a zalejte zchladlou vodou, kterou jste si pfedem
pievaiili. Ponechejte na chladném misté luhovat 1
az 2 dny. Poté Svestkovou drt zahfejte na teplotu
70-80 °C. Prefiltrujte pres platno. Odméite cukr.
Na 11 Svestkové §tavy pfiblizné o,5 kg cukru. Déle
vmichejte kyselinu citronovou, rychle zahiejte na
teplotu 90 °C a lejte do nahfatych lahvi. Pro delsi
uchovani zakapnéte slivovici nebo vodkou.

SVESTKOVE KNEDLIKY

Red Bull vam dava kiidla, Z TVAROHOVEHO TESTA

alkohol 4x4. 300 g polohrubé mouky
250 g mékkého tvarohu
2 lzice rozehiatého masla
$petka soli

1vejce

1dl mléka

Tvaroh rozdrobte v mouce, pfidejte vejce, te-
kuté maslo, $petku soli a tolik mléka, aby bylo
mozné vypracovat hladké, ale husté tésto. Z tés-
ta uvalejte vélecek, rozdélte jej na dilky, kterymi
obalujte $vestky. Hotové knedliky hodte do vaiici
vody a vaite 5---7 minut (podle velikosti). Uvarené
knedliky vyjméte vidlickou, natrhnéte nebo pro-
pichnéte, aby vysla para a hned podavejte posypa-
né strouhanym tvarohem a mouckovym cukrem.
Polejte rozehfatym maslem.

Viaziure a-'m’.rr
Povze S M‘r, :

0 tiden pozdéii..

Mite vopdlend? Ridi kostujete?
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