Vi. slovacky kost
slivovice 2025

Staré Mésto, 9. listopadu 2025



Vitdme vas
na

VI. slovackém kostu slivovice 2025,

pfejeme lahodnou ochutnavku
a rovnéz prijemné stravené chvile.

Organiza¢ni tym Slovackého muzea v Uherském Hradisti
a Spole¢nosti pratel slivovice Ceské republiky

Dékujeme za spolupraci a organizacni zajisténi realizace kostu
Spolku pratel slivovice Staré Mésto

Vystavené destilaty byly poskytnuty zdarma a dobrovolné péstiteli ovoce a nebudou predmétem dalsiho prodeje.
P¥i vystavé nebudou destilaty podavany osobam mladsim 18 let.



# 7 Slovo iivodem

Mili pratelé slivovice,

Slovacko, to neni jen malebny kraj plny tradi¢ni lidové kultury a vina, ale také region
s unikatni a hluboce zakofenénou kulturou péleni destilatd. Krdlovnou mistnich ovocnych
palenek je bezpochyby slivovice. Ta nase, podomacku a péstitelsky palend, se zasadné lisi
od pramyslovych vyrobk(. Zde nejde o prostou vyrobu alkoholu, ale 0 uméni - jde ndm
predevsim o spickovou kvalitu, podmanivou vlini a nezaménitelnou chut.

Tajemstvi nasi slivovice spociva v péci a tradici. Recepty a postupy se tu casto dédi po
generace, z otce na syna, a kazdy péstitel vklada do svého moku kus srdce. Mezi sousedy
a v rodinach panuje navic zdrava soutézivost v tom, kdo vyrobi tu nejlepsi, nejvonavéjsi
a nejjemnéjsi slivovici. Pravé tato vasen a hrdost na vlastni produkt daly vzniknout velkému
mnozstvi kazdorocnich mistnich kostd po celém Slovacku, kde jsou ty nejlepsi vzorky
ocenovany a vychutnavany.

A pravé z touhy najit absolutné nejlepsi slivovici celého regionu formou,,superkostu vitézd”
vzesla v roce 2010 myslenka usporadat Slovacky kost slivovice. Impulsem bylo slavnostni
otevieni Muzea lidovych pélenic ve Vi¢nové. Prvni roc¢nik se s velkym Uspéchem uskutecnil
hned nasledujici rok, tedy 2011, pfimo ve VI¢nové. Od té doby se stalymi pofadateli akce
stala Spole¢nost pratel slivovice Ceské republiky spole¢né se Slovackym muzeem
v Uherském Hradisti.

Dal3i ro¢niky se konaly v dlistojném a krasném prostiedi baroknich budov Reduty a Galerie
Slovackého muzea v Uherském Hradisti. Letosni setkani se presouva do stylového Event
centra ve Starém Mésté, které sidli v byvalém jezuitském sklepé z roku 1668. Staré Mésto
nebylo vybrano ndhodou - mistni kosty destilatt zde maji obrovskou tradici a tési se velké
pfizni obyvatel.

PFijméte nase srdecné pozvani a pfijdte si s ndmi uzit pfijemné chvile provonéné tou
nejlepsi slovackou slivovici. Véfime, ze zde stravime hezké spole¢né chvilky a vase chutové
poharky budou pIné uspokojeny.

PhDr. Ivo Frolec
reditel Slovdckého muzea v Uherském Hradisti
viceprezident Spole¢nosti prdtel slivovice Ceské republiky
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Program VI. slovackého kostu slivovice 2025

Spole¢nost pratel slivovice Ceské republiky a Slovacké muzeum v Uherském Hradisti

vas srdecné vitaji na VI. slovackém kostu slivovice.

Sobota 29. listopadu 2025

Event centrum Staré Mésto - Jezuitsky sklep, namésti Velké Moravy 2190,

Staré Mésto

Program kostu:

15.00 zahdjeni kostu

15.30 slavnostni uvitani hostd (Ivo Frolec, Jan Kacer)
17.30  vyhld3eni vitézd a pfedani ocenéni

22.00 ukoncenikostu

Doprovodna cast programu:
17.00-22.00  vystoupeni CM Ohnica

Cena vstupného je 100 K¢. Katalog je mozné zakoupit zvIast za cenu 25 K¢, stejné tak
i kodtovku za 25 K¢&. Zetony k ochutnavce vzorkd v cené 10 K& budou k prodeji samostatné

(do vyprodani zasob).

Cena vzorku:

Sampion 4 zetony
40,00 - 39,50 bodli 3 Zetony
39,00-38,50bodld 2 zetony
38,00 a nize 1 zeton

Vydavaiji:

Degustacni komisafri

Slovackeé v PRIV
muzeum Obcerstveni zajisténo.
Vv Uherském

Hradisti

1. KALASOVA Magdaléna 10. JANKU Frantisek 18.
2. REMES Lubomir 11. MANCL Jaroslav 19.
3. SILC Radek 12. neobsazeno 20.
4. JURENA Libor 13. KUBAT Toma$ 21.
5. NOVAK David 14. KOTLABA Bronislav 22.
6. GAJDUSEK Vlastimil 15. HYZA Radovan 23,
7. DANEK Stanislav 16. BILEK Jaromir 24,
8. MAGDALEK Libor 17. VYBIRAL Karel 25.
9. DURNA Josef

VALTER Lubomir
KLECKA Jaromir
BADIN Martin
GRUNA Jan
SOJKA Jii

JURAK Josef
OBDRZALEK Josef
KATRNAK Josef



* ; Pravidla kostu

10.
11.

12.
13.

Soutéze se mlize zUcastnit pouze ten vzorek, ktery obsadil v nékterém z lokdlnich
kostu slivovice jedno z prvnich tfi mist vysledkové listiny v pfislusném obdobi.
Dodany vzorek musi byt fadné oznacen dle pokyn( poradatele.

Pocet vzorku je odvisly od poctu pofadanych lokalnich kostd. Sbérem vzork( je
povéfena odpovédna osoba, kterou uréuje vzdy organizacni vybor kostu.
Hodnoceni vzorkd probiha v objektu Slovackého muzea.

Degustacni komise pro zakladni kolo sestava vzdy z max. tfi ¢lent s libovolnym
zastoupenim muzu i zen. Degustacni komise pro nominacni a finalové kolo sestava
vzdy z max. 8 ¢len(l.

Seznam Ucastnikd s pridélenymi ¢isly je ve znamosti pouze povérené osobé.
Vzorky se hodnoti anonymné

a/ v zékladnim kole 20bodovou stupnici

b/ v nominaénim kole 5bodovou stupnici

¢/ ve findlovém kole 3bodovou stupnici

d/ podle mistné stanoveného standardu hodnoceni ovocnych destilatd

Soutéz probihd v kategorii:

a/ nejlepsi slivovice

V zékladnim kole hodnoti kazdy vzorek dvé komise — celkem max. 6 komisar(.

Do nominacniho kola postupuje max. 20 vzorkd s nejvy$sim bodovym hodnocenim.
Do finadlového kola postupuje max. 10 vzorkd s nejvyssim bodovym hodnocenim.
O celkovém vitézi v kategorii rozhoduje pfidéleny nejvyssi pocet bod( ve findlovém
kole.

a/ v pripadé rovnosti bod( rozhoduje déle o vitézi pomér hlasovani v komisi

b/ jestlize je pomér hlasovani v komisi nerozhodny, je urcen vitézem ten vzorek,
ktery obdrzel v nomina¢nim kole vys$si pocet bodu

OficidIni vysledky musi byt zvefejnény v katalogu slovackého kostu slivovice.
Vitéz slovackého kostu ziskava vzdy prdvo nominace na nasledujici kost.

Galerie vitézu

l. ro¢nik 2011 Josef Urbanek Bojkovice Trnka
II. ro¢nik 2014 Stanislav Radoch Ostrozska Lhota Trnka
lll. ro¢nik 2016 Josef Niesner Salas Durancie
IV.ro¢nik 2018 Josef Niesner Salas Durancie

V. ro¢nik 2023 Jaromir Kle¢ka Nedakonice Durancie



Smyslové hodnoceni destilati podle Josefa Niesnera - 2023

Komise €.
Pozice | Charakter chuti Body
Jméno Al 5
A2 4
Kontakt A3 3
A4 2
A5 0,5
A6 o
Harmonie chuti
Vzorek Hodnoceni A7 2
¢islo 0-20 A8 1
A9 0,5
1 Al0 0
2 Intenzita chuti
All 1
3 Al2 0,5
4 Al3 0
Charakter viné
S B1 4
6 B2 3
B3 2
7 B4 1
8 B5 0
9 Harmonie viné
B6 1
10 B7 0,5
n B8 o
Intenzita viiné
12 B9 2
13 B10 1
BTl 0,5
14 B12 o
15 Jemnost destilatu
C1 2
16 c2 1
17 c3 0,5
C4 (0]
18 Perzistence destilatu
19 D1 2
D2 1
20 D3 0,5
21 D4 0
22 Cistota destilatu
El 0,5
23 E2 0
24 Barva destilatu
F1 0,5
25 F2 0
26 Celkovy poéet bodu 20
27 Celkové hodnoceni destilatu
Destilat mimoradné kvality 19,5 — 20
28 Destilat vynikajici kvality 18—19
29 Best!lii\t ds)_lgry, ot‘wykle kvality 15,5 —17,5
estilat pfijatelny 12—15
20 Destilat dale nehodnotitelny 0—T15

Datum _____ Podpis ______ Pfibodovani vyuzivat pulbodové hodnoty.



Degustace vzork

CHARAKTER CHUTI

Al/5 — Krystalicky ovocna chut, max typicka pro dany druh ovocného destilatu, max viskézni, stvofena do bodu
rovnovazného stavu

A2/4 — Krystalicky ovocna chut, max typicka pro dany druh ovocného destilatu, naznak viskozity

A3/3 — Pfimé&Fené& ovocna chut, typicka pro dany druh ovocného destilatu

A4/2 — Ovocnost destilatu narudena jistym defektem

A5/0,5 — TéZce rozpoznatelnd ovocnost v dusledku pusobeni zvyseného defektu

A6/0 — Se silnym defektem, ovocnost neposuzovatelnd, nepouzivatelny destilat

HARMONIE CHUTI

A7/2 — Mimorfadna a skvéla harmonie, zaujme, obsahové slozky jsou optimalné sefazeny a usazeny, evidentné
dotvafi rovnovazny stav destilatu

A8/1— Velmi dobra harmonie, obvykla vyvazenost obsahovych slozek

A9/0,5 — S naznaky harmonie, evidentné silné vypadky navaznosti a sefazenosti obsahovych slozek

A10/0 — Bez harmonie, dUsledek vnéjsich negativnich zasahl v technologickém procesu

INTENZITA CHUTI

A11/1 — Vysoka intenzita, projevujici se vyraznou, bohatou a komplexni obsahovou mocnosti, nachazejici se
V rovhovazném stavu

A12/0,5 — Standardni intenzita, obvykla, pfimérena

A13/0 — Nezajimava intenzita, nizkd, Zddna, projevuji se zfetelné jiné negativni viivy

CHARAKTER VUNE

B1/4 — MimoFadné &ista viné, typicka pro dany druh ovocného destilatu, s mocnymi a vyvazenymi nadstavbovymi
hodnotami (napf. povidla, mandle, rozkvetla louka, les atd.), evidentné nachazejici se v rovnovazném stavu

B2/3 — Cista, typicka vané pro dany druh ovocného destilatu, s obvyklymi vyrazovymi hodnotami

B3/2 — Prijatelna vuné pro dany druh ovocného destilatu, s ob&as se projevujicim jistym defektem

B4/1— S naznakem plvodniho odrlidového ovoce, s defektem

B5/0 — Pachnouci, se silnym defektem

HARMONIE VUNE

B6/1— Mimofadna harmonie, skvéle vyvazena, charakteristicka svou skvélou a pevnou kompaktnosti, vyvazené
doplnuje a podporuje ostatni smyslové hodnoty destilatu, nachazejici se evidentné v rovnovazném stavu
B7/0,5 — Standardni harmonie, obvykl3, pfijatelna

B8/0 — Nelze identifikovat z divodd silnych defektd

INTENZITA VUNE

B9/2 — Mimofadna intenzita, skvéla pro dany druh ovocného destilatu, vyvazené doplfiuje a podporuje ostatni
smyslové hodnoty destilatu, nachazejici se v rovnovazném stavu

B10/1 — Vynikajici intenzita pro dany druh ovocného destilatu

B11/0,5 — Standardni intenzita, obvykla, pfimérena

B12/0 — Bez znamek identifikovatelnosti plvodni odridy ovoce, nepfijatelna

JEMNOST DESTILATU

C1/2 — Mimofadna jemnost, projevujici se svou povrchovou hladkosti a gistou geometrickou linii téla destilatu,
evidentné v rovnovazném stavu

C2/1— Vynikajici jemnost, bez znamek narudeni povrchové struktury destilatu

C3/0,5 — Standardni jemnost, s ob&asnym naznakem vyboceni z &isté geometrické linie destilatu (napf. ob&éasné
drhnuti, paleni ¢i jemnna rozostfenost...)

C4/0 — O jemnosti nelze hovofit, hrubost, ostrost, drhnuti, evidentné nepozivatelny destilat

PERZISTENCE DESTILATU

D1/2 — Mimofadné dlouha perzistence, plna, dodavajici organismu hfejivy pocit s pfipadnymi doprovazejicimi

Cistymi ovocnymi efekty

D2/1— Dlouha, plna perzistence, doda organismu hfejivy pocit s pfipadnymi doprovazejicimi Eistymi ovocnymi efekty
D3/0,5 — Standardni, obvykla perzistence, doda organismu &asteény hfejivy pocit, ovdem bez pfipadného
doprovazejiciho ovocného efektu (silny projev OH skupiny s ob&asnymi defektnimi projevy)

D4/0 — Zadna, s defektnimi negativnimi projevy organismu, silna alergicka reakce organismu

CISTOTA DESTILATU
E1/0,5 — Cist3, ir4, s evidentni jiskrou
E2/0 — Jakykoliv jiny stav odchylujici se od ET, jdouci aZ k staviim opalescence a zdkalim

BARVA DESTILATU
F1/0,5 — Odpovidajici druhu a povaze destilatu
F2/0 — Neodpovidajici, jakakoliv odchylka od F1



Tabulka smyslového hodnoceni vzorkii

SLIVOVICE zékladni kola

p.C. druh rocnik 1.kolo | body | 2.kolo | body

8 DUR 2017 | Niesner Josef Sala$ 2 20,00 3 20,00 | 40,00
80 DUR 2019 | Niesner Josef Sala$ 19 | 20,00 | 20 | 20,00 | 40,00
100 DUR 2024 | Basovnik Vlastimil OstrozskaN.Ves | 25 | 20,00 1 20,00 | 40,00
64 Sv 2021 | Skovajsa FrantiSek Viénov 16 | 20,00 17 ] 19,50 | 39,50
91 DUR+PAV 2023 | Bezdék Josef Ostrozska Lhota | 22 | 20,00 | 23 | 19,50 | 39,50

4 DUR 2024 | Hrdina Zdenék Hiuk 1 19,50 2 19,50 | 39,00
22 TR 2024 | Rapant Michal Bojkovice 6 19,50 7 19,50 | 39,00
61 DUR 2021 | Bartosik Stanislav Kuzelov 16 | 19,00 17 | 20,00 | 39,00
67 DUR 2021 | Pavlica Josef Kozojidky 17 | 19,50 18 | 19,50 | 39,00
88 DUR 2018 | Pavka Pavel Hluk 23 | 20,00 | 24 | 19,00 | 39,00
10 SL 2019 | Stecher Martin Korytna 3 19,50 4 19,00 | 38,50
14 DUR 2023 | Komanek Michal Javornik 4 19,00 5 19,50 | 38,50
16 DUR 2023 | Obdrzalek Vlastimil Nedakonice 4 19,50 5 19,00 | 38,50
29 DUR 2023 | Lopata Antonin Ostrozska Lhota | 8 19,50 9 19,00 | 38,50
31 DUR 2022 | Jura Petr Zlechov 8 19,00 9 19,50 | 38,50
54 | TReDUR | 2023 | Shavicek M.+ Guicova H. | Ufersky Brod 14| 1950 | 15 | 19,00 | 3850
74 DUR 2021 | Prachai Tomas Velkan. Velickou | 20 | 19,50 | 21 | 19,00 | 38,50
75 TR 2023 | Tomanek Michal Zlechov 20 | 1900 | 21 | 19,50 | 38,50
76 SLI 2023 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 20 | 1950 | 21 | 19,00 | 38,50
77 TR+DUR 2022 | Boufa Petr Nedakonice 19 | 18,50 | 20 | 20,00 | 38,50
78 DUR 2021 | Velecky Radim Sucha Loz 19 | 19,00 | 20 | 19,50 | 38,50
99 DURII. 2022 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 25 | 19,00 1 19,50 | 38,50
45 DUR 2022 | Svadbik Vit Borsice u Blatnice| 11 19,50 13 | 18,50 | 38,00
47 sL 2018 | Kovafik Zdensk Vperske HradSte | 25 | 1950 | 1| 18,50 | 38,00
60 DUR 2024 | Sisak Martin Brezolupy 15 | 19,00 16 | 19,00 | 38,00
73 DUR 2018 | OndraSova Monika | Ueske adse 20 | 1900 | 21 | 1900 | 38,00
81 DUR 2023 | Pesl Simon Viénov 21 1850 | 22 | 19,50 | 38,00
94 DUR 2018 | Simdnek Viadimir Veselin. Moravou| 24 | 18,00 | 25 | 20,00 | 38,00
98 DUR 2019 | Siméikova Bozena Dolni Ném¢i 25 | 19,00 1 19,00 | 38,00

3 TR 2022 | Vaculik Zdenék PoleSovice 1 19,00 2 18,50 | 37,50

5 DUR 2024 | Remes Lubomir Jankovice 2 18,50 3 19,00 | 37,50
18 DUR 2023 | Chvilicek Ludék Ostrozska N. Ves| 5 19,00 | 6 | 1850 | 37,50
30 DUR 2018 | Smehlik Josef Louka 8 18,50 9 19,00 | 37,50




Tabulka smyslového hodnoceni vzorkii

SLIVOVICE
p.C. druh

zakladni kola

rocnik 1.kolo | body | 2.kolo | body

32 SLI 2024 | Spacil Zdenék Bojkovice 8 1850 | 9 19,00 | 37,50
34 SLI 2018 | Matyas Jan HradCovice-Lhotka| 9 18,50 | 10 | 19,00 | 37,50
44 SLI 2024 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 1 18,50 13 | 19,00 | 37,50
82 TR 2024 | Trvaj Martin Halenkovice 21 | 19,00 | 22 | 18,50 | 37,50
84 TR+DUR 2023 | Nezdafil Josef Pole$ovice 21 18,50 22 19,00 | 37,50
86 DUR 2022 | Jezek Frantisek Dolni Néméi 23 | 1900 | 24 | 18,50 | 37,50
95 TR 2023 | Pernicka Vratislav Zlechov 24 19,50 25 18,00 | 37,50
1 DUR 2022 | Cernohorsky Michal Louka 1 18,00 2 19,00 | 37,00
13 DUR 2024 | StaSek Martin Vignov 4 1850 | 5 18,50 | 37,00
24 TR 2024 | Mikulec Jindrich Kladné-Zilin 6 19,00 | 7 18,00 | 37,00
26 DUR 2012 | Mikulasek Rostislav Hluk 7 18,00 | 8 19,00 | 37,00
33 DUR 2024 | Kodym Petr Ostrozska N. Ves| 9 19,00 | 10 | 18,00 | 37,00
36 DURI. 2022 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 9 18,50 | 10 | 18,50 | 37,00
46 DUR 2024 | Krapova Barbora Uherské Hradisté | 11 | 18,50 | 13 | 18,50 | 37,00
57 SLIIL 2022 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 15 | 17,50 | 16 | 19,50 | 37,00
63 DURIL. 2022 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 16 | 18,50 | 17 | 18,50 | 37,00
65 TR 2024 | Micek Tomas Bojkovice 17 | 18,00 | 18 | 19,00 | 37,00
79 TR 2024 | Palcikova Séra Mistfice 19 | 17,50 | 20 | 19,50 | 37,00
97 SLI 2018 | Hampl Josef Pozlovice 25 | 18,50 1 18,50 | 37,00
6 | TRDUR | 2024 | Slavitek Marek {hersky Brod 2 | 1800 | 3 | 1850 | 3650
12 DUR 2024 | Lekes Libor Korytna 3 1850 | 4 18,00 | 36,50
20 TR 2023 | Vancura Ale$ Mistfice 5 1850 | 6 18,00 | 36,50
25 SLIT 2022 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 7 18,00 8 18,50 | 36,50
35 TR 2024 | Foltyn Josef Topolna 9 18,00 | 10 | 18,50 | 36,50
51 SLI 2024 | Kréal Lubomir Nedakonice 13 | 16,50 | 14 | 20,00 | 36,50
83 DUR 2022 | Krajan Ladislav Nedakonice 21 | 1850 | 22 | 18,00 | 36,50
96 TR 2023 | Canik Roman Knézpole 24 11750 | 25 | 19,00 | 36,50
2 TR 2024 | Bieberle Milan Halenkovice 1 18,00 2 18,00 | 36,00
17 TR 2024 | Svacina Norbert Koryéany 5 18,00 6 18,00 | 36,00
19 TR 2023 | Hofbauer Tomas Halenkovice 5 18,50 6 17,50 | 36,00
38 v 2021 | Kadl¢ik Marek Viénov 10 | 17,00 | 11 | 19,00 | 36,00
43 TR 2024 | Mikulec Libor Kladné-Zilin 11 | 17,50 | 13 | 18,50 | 36,00
55 DUR 2021 | Sim{inek Viadimir Veselin. Moravou| 14 | 16,50 | 15 | 19,50 | 36,00




Tabulka smyslového hodnoceni vzorkii

SLIVOVICE zdkladni kola

rocnik 1.kolo | body | 2.kolo | body

11 TR 2022 | Binar Radomir Brezolupy 3 18,00 4 17,50 | 35,50
23 TR 2023 | Cevela Jifi Traplice 6 | 1850 | 7 | 17,00 | 3550
37 DUR 2023 | Urbanek Libor Sumice 10 | 16,00 | 11 | 19,50 | 3550
40 SLI 2024 | Cesky zahradkéisky svaz | Louka 10 | 1750 | 11 | 18,00 | 35,50
42 DUR 2024 | Sméjsa Vojtéch Uhersky Ostroh 11 | 17,00 | 13 | 18,50 | 35,50
58 DUR 2020 | Mach Stanislav Ostrozska Lhota | 15 | 17,00 | 16 | 18,50 | 35,50
59 SLI 2019 | Klecka Jaromir Nedakonice 15 | 1750 | 16 | 18,00 | 35,50
66 DUR 2024 | Miklas Ales PoleSovice 17 | 17,50 | 18 | 18,00 | 35,50
89 DUR 2024 | Boufové Gabriela Nedakonice 22 | 1850 | 23 | 17,00 | 3550
93 DUR 2019 | Jurék Josef Dobrkovice 24 11650 | 25 | 19,00 | 3550
15 DUR 2024 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 4 | 1800 | 5 | 17,00 | 3500
27 TR 2024 | Zaluda Josef Jalubi 7 | 1650 | 8 | 1850 | 35,00
49 KUL+DUR 1992 | Burén FrantiSek PaSovice 13 | 17,00 | 14 | 18,00 | 35,00
52 DUR 2018 | Niesner Josef Sala$ 13 | 16,00 | 14 | 19,00 | 35,00
72 DUR 2021 | Silc Radek Jankovice 18 | 16,00 | 19 | 19,00 | 35,00
85 SLIII. 2022 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh | 23 | 18,00 | 24 | 17,00 | 35,00
87 KUL 2021 | Buraf FrantiSek PaSovice 2 | 17,00 | 24 | 18,00 | 35,00
7 SL 2021 | Hyza Radovan Uhersky Ostroh 32 | 17,00 3 17,50 | 34,50
39 TR 2024 | Hruban Robert Halenkovice 10 | 17,00 | 11 | 17,50 | 34,50
53 DUR 2024 | Chvilicek Ludék OstrozskaN. Ves | 14 | 1750 | 15 | 17,00 | 34,50
56 TR 2022 | Bilek Frantisek Moravsky Pisek 14 | 18,00 | 15 | 16,50 | 34,50
62 SLI 1982 | Hampl Josef Pozlovice 16 | 1850 | 17 | 16,00 | 34,50
4l TR 2017 | Siméik Ludvik Dolni Némdéi 18 | 1550 | 19 | 19,00 | 34,50
28 TR 2024 | Volf Toma$ Halenkovice 7 | 1600 | 8 | 18,00 | 34,00
69 DUR 2023 | Jurak Vojtéch Nedakonice 18 | 16,50 | 19 | 17,50 | 34,00
90 TR 2024 | Kucera Jakub Zlechov 22 | 1750 | 23 | 16,50 | 34,00
4 TR 2024 | Gruna Jaroslay Bokoyice 10 | 1650 | 11 | 17,00 | 3350
48 DUR 2024 | Bérta Ladislav Velka n. Velickou| 23 | 17,00 | 24 | 16,50 | 33,50
50 TR 2024 | Saginka Jifi Komna 13 | 16,00 | 14 | 17,50 | 33,50
70 TR+DUR 2018 | Dosedél Pavel Jalubi 18 | 1500 | 19 | 18,50 | 33,50
92 DUR 2024 | Janik Jaroslav Zlechov 22 11750 | 23 | 16,00 | 33,50
68 KuL 2018 | Buran FrantiSek PaSovice 17 | 1500 | 18 | 17,50 | 32,50
21 TR+DUR 2024 | Hejda Ale$ Jalubi 6 | 1700| 7 9,00 | 26,00




Nominac¢ni kolo

2 19 ‘ Celkem

67 | Pavlica Josef Kozojidky DUR 5| 5| 5| 5 |45 5 | 45|45 3850
88 | Pavka Pavel Hluk DUR 5| 4|45 5| 5| 5 | 5|45 3800

8 | Niesner Josef Sala$ DUR 5| 5 | 5 |45 45| 45| 45| 45| 3750
80 | Niesner Josef Sala$ DUR 51| 5 5| 4| 4 |45 5 | 5 | 3750
61 | BartoSik Stanislav | Kuzelov DUR 5| 5 45|45 5 | 5 | 4 | 4 | 37,00
91 | Bezdék Josef Ostrozska Lhota | DUR+PAV | 5 5 5 5 3 |35|45| 5 | 36,00
22 | Rapant Michal Bojkovice TR 45|45 45| 45| 4 | 35|45 | 5 | 3500
100 | Basovnik Vlastimil | Ostrozska N. Ves | DUR 5 35[35| 5 |35 4 5 | 45| 34,00
64 | Skovajsa Frantisek | VIénov Sv 4 | 4545 4 3 3 | 45| 4 | 3150
4 | Hrdina Zdenék Hluk DUR 4 1 35|35| 4 35|35 4 |45 3050

Finalové kolo

adresa 2 ‘ (@A
8 | Niesner Josef Sala$ DUR 271 3| 3| 83| 3|38 25| 2|22
80 | Niesner Josef Sala$ DUR 291 3| 3 |25|25|25|25| 3 | 21,9
88 | Pavka Pavel Hluk DUR 33|25 3| 3| 2] 3|2 2150
67 | Pavlica Josef Kozojidky DUR 28 2 | 25|25 2 1125 2 | 1730

* 7 Pouzité zkratky

SV Svestka KUL kulovacka PAVL  pavlivka
SLI slivovice DUR  durancie LUP lupacka
TR trnky KAR karlatka
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Josef Niesner
Durancie 2017

8 =S 1 4 vzorky

Finalové kolo

100 vzork
2 Zakladni kolo

za roky 2024 a 2025

Seznam spolupracujicich lokalnich kostu:

Bilovice-Vcelary, Blatnice pod sv. Antoninkem, Blatnicka, Bojkovice, Bfezolupy,
Bystfice pod Lopenikem, Drslavice, Dubnany, Halenkovice, Hluk, Jalubi, Jankovice,
Kelc¢any u Kyjova, Korycany, Kudlovice, Kunovice, Lednice, Louka, Mikulcice, Misttice,
Nedakonice, Nivnice, Ostrozska Lhota, Ostrozska Nova Ves, Pitin, Podoli, Polesovice,
Popovice, Pozlovice, Radéjov, Salas, Staré Mésto, Stribrnice, Svatoborice-Mistfin,
Sumice, Topolnd, Traplice, Tvarozna Lhota, Uherské Hradisté — Sady, Uhersky Brod — Havfice,
Ujezdec u Osvétiman, Velka nad Veli¢kou, Veseli nad Moravou - Zarazice, Zlechov
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Vyznani slivovici

Takova je...

Slivovice je Zivouci organismus se vznesenym a uslechtilym duchem,
s bohatou historii a hlavné s dobre predvidatelnou budoucnosti.

Pfedstavuje se ndm v nepfeberném mnozstvi ¢ichovych, chutovych
¢i vizudlnich variantach. Ma své télo s napétim v ném, ma svou velikost,
ma svou jasnou povrchovou strukturu. Ma svUj jedinecny vyraz, ma poslani.
Komunikuje s nami pfi vlastni tvorbé a v procesu ndm pomdaha s velkou trpélivosti.
Tak jak se ndm postupné predstavuje v ndbéhové casti, jak se ndm obnazuje
ve stifedni ¢asti a jak s ndmi vlidné ukoncuje komunikaci, tak ndm pak
na konci svého snazeni pfedstavi své pravé Ja.

Intenzita, harmonie ¢i charakter chuti a buketu bude tim, co nami bude
dlouze rezonovat. Jeji prsty jsou dlouhé, ale nikdy se nesnizi k vyfknuti
posledniho slova. Dozvuky libeznych tén(i Krasky v dutiné bfisni nam pak
budou sladkou odménou.

Takova je ta nase Kralovna s fetizkujicima ocima...

Prateldm, kamaradim...
Josef Niesner

Vydavatelé — Spole¢nost pratel slivovice Ceské republiky, zapsany spolek

a Slovacké muzeum v Uherském Hradisti, pfispévkova organizace

Texty — PhDr. Ivo Frolec, Ing. Josef Niesner, Mgr. Jan Kacer, Bc. Zuzana Hoffmannova
Graficka uprava — Ema Pelikanova, Joker, spol. s r.o.,, MgA. Michal Malina

Tisk — IMAGE UP, s.r.0.

Néklad — 200 ks

© Spole¢nost piatel slivovice Ceské republiky
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Slovacké muzeum
v Uherském Hradisti www.slovackemuzeum.cz
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Muzeum lidovych
palenic Vi¢noyv

Unikatni muzeum s exponaty dokumentujici minulost podomacké vyroby
ovocnych palenek a jinych destilati na jihovychodni Moravé,
které muzete navstivit ve VIénové na ¢isle popisném 65.
Pojd’te se presvédcit, Ze mnozi z nas dokazi vytvorit ,,palenici*
doslova z ¢ehokoliv.

Historie destilace alkoholu
Shirka domacich destila¢nich pristroji
Potieby pro destilaci
Lahve a vinéty
Projekce tematickych filmi

Otevieno duben-fijen
pondéli-patek 9-17 hodin po pfedchozim objednéni
na info@slovackemuzeum.cz / +420 733 621 054, +420 733 621 063 nebo + 420 774 124 020
sobota, nedéle 13-17 hodin bez nutnosti predchoziho objednani
Vice informaci na www.slovackemuzeum.cz



